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|.”arome variétal

Alkylméthoxypyrazines

Sesquisterpenes:
rotundone

N F L

Acides hydroxycinnamiques:

cinnamate, phénols

b

/ Précurseurs de VSCs: Profil d'acides aminés et
ELS Mestl DIV d'acides gras:

Influence sur I'arome fermentatif

Terpenes: linalol, géraniol,

oxide de rose,..
Norisoprénoides: TDN,

B-damascénone, ...
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Conjugués au S:
4-méthyl-4-mercaptopentanone
3-mercaptohexanol (+acétate)
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4-m¢éthyl-4-mercapto-2-pentanone
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Sauvignon blanc (NZ)
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Isobutylméthoxypyrazine
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Résumé

R/
0‘0

Caractérisation des profils aromatiques de ~100 cépages
minoritaires et peu connus

* Identification de cépages donnant des vins aux profils
aromatiques différentiables

“ La typicité aromatique d'un cépage n'est pas
uniquement due aux précurseurs traditionnels
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