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Bilan des vins analysés
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Composés chimiques du vin

101 C (g/L) Ethanol
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EXL]
Aroma Varietal (précurseurs)

Terpenoles
Norisoprénoides
Varietal thiols
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volatile

Grain 17 composeés
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Composés Varietals
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Olfactométrie
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Deux vins aux saveurs remarquables

San Antoni (r) et Guillemot (b «
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Les différences entre les pays
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Différences entre les pays (lermentaires)

Hexanoate de

éthyle "
Espana 0,68 021
mg /L
Francia 1,08 028

| mg/L
|
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Différences entre les pays (lermentaires)

Hexanoate de

éthyle "
Espana 0,96 +£0,18
: : mg/L
Francia 0,39 +0,09
i mg /L
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Différences entre les pays (lermentaires)

Isobutanol & l: é
Espana 19,76 £ 2,71
- mg/L
Francia 514 +033
mg /L
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Différences entre les pays (lermentaires)

Isobutanol & ': é
Espana 24,1 + 1,2
w mg /L
Francia 33,92 +326
mg /L
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Différences entre les pays (varietals)

y
2-isopropyl-3-methoxypyrazine
Espana 0,047 £ 0,019
A ng/L
Francia 0,102 £0,052
| ng/L
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Vins Rouges 3
VALOVITIS



Différences entre les pays (varietals)

3-mercaptohexanol

Espana

Francia

Laboratorio de Andlisis
dddddd

Vins Rouges

244,0 +38,9
ug/L
406,8 +161,5
: ug/L
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Différences entre les pays (varietals)

ﬁ-damascenone !’,

Espana 444 +087

ug/L

Francia 2,52 +063

:.: pg/L
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IBMP
Esteres
linéaires
Acides
linéaires
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Vins blancs (PCA)

F2 (14,34 %)
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Vins rosés (PCA)

F2 (17,78 %)

15

10

Observaciones (ejes F1y F2: 42,92 %)
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Vins rouges (PCA)

Observaciones (ejes F1y F2: 27,70 %)
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Produits chimiques d’étude
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Laboratorio de Andlisis
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Rotundone
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Laboratorio de Andlisis
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Acétate de mercaptohexyl

Box plots
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Laboratorio de Andlisis
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J-mercaptohexanol
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Isobutylmethoxypyrazine

Box plots
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Laboratorio de Andlisis
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| .inalool
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Acc¢tate d’1soamyle

Box plots \
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Acétate de phényléthyle
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v-nonalactone

Box plots
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Des vins sélectionnés
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B
Magdeleine Noire (rouge, France)

+ Composés importants: 3-mercaptohexanol,
isobutyrate de éthyle, f-ionone
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San Antoni (rouge, France)

B

* Composés importants: 3-mercaptohexanol, diacetyl
et 2,3-pentanodione
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B
Guillemot (blanc, France)
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* Composés importants: acétate de mercaptohexyl,
acéetate de phényléthyle, acétate d'isoamyle, butyrate de
ethyle, octanoate de ethyle, acide octanoique
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B
Plant de Fronton (rosé, France)

* Composés importants: acétate d'isoamyle et tous les
autres acétates, butyrate de ethyle, octanoate de ethyle,
acide octanoique, benzaldéhyde
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Jarrosuelto (blanc, Espagne)

« Composés importants: 4-vinylphenol, 4-vinylguaiacol,
acetate de mercaptohexyle
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EXL)
134 " Arag-09-01~ (rouge, Espagne)
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* Composés importants: hexanoate de ethyle, c-3-hexenol],
[-ilonone
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