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La mar que HaPy  Sav eur s :  
Loc al e et  EQUi t abl e 

Objectifs   Promouvoir des circuits de distribution vertueux de produits alimentaires dans les Hautes-
Pyrénées : origine départementale des produits, prix justes, savoir-faire des opérateurs …

Modalités  En favorisant l’achat de produits agricoles et agroalimentaires des H-P et  garantir un prix 
rémunérateur aux producteurs  

Bénéficiaires Les commerçants alimentaires (Bouchers, GMS , restaurateurs), les professions intermédiaires 
et en retour final les éleveurs   

Porteurs de L’Association Ambition Pyrénées (= CD65 / CCI / CMA / CDA65, agglo TLP…)      
projets qui en a confié l’animation à la Chambre d’Agriculture 

Finalité  Créer de la valeur ajoutée sur le département
Trouver une réponse aux crises agricoles 



HaPY Saveurs :  rappel  des Obj ect i f s 2018

 Co-construire la stratégie de développement HaPy Saveurs (étude R. Paya)

Elargir le cercle des adhérents à de nouvelles grandes surfaces, bouchers et 
restaurateurs

 Poursuivre la communication grand public et impliquer les producteurs 
dans la promotion 

Evaluer l’opportunité de diversifier la gamme des produits sous le label 
HaPy Saveurs



HaPY Saveurs :  Etude d’ or i entat i on st ratégi que
 Travail réalisé : 

- Enquêtes de tous les élus partenaires de la démarche
- Synthèse et aide à la prise de décisions sur les orientations de la marque  
- Formalisation des conclusions sous forme d’une charte globale 
- Déclinaison de la charte pour chaque catégorie d’acteurs 



HaPY Saveurs :  Un réseau qui  se st ructure
 Travail réalisé : 

- Prospection et engagement des adhérents , audit de départ
- Examen des demandes en COGES 
- Signature des chartes 
- Diffusion des outils de communication 
- Organisation de journées techniques 

 Signataires de la charte au 05-11-2018 :
 
 15 artisans bouchers 
 4 opérateurs Viande
 12 grandes et moyennes surfaces 
 41 restaurateurs 
 140 éleveurs (signature en cours)



HaPY Saveurs :  Communi cat i on grand publ i c
 Travail réalisé : 

- Mise en œuvre du plan de communication : 
- Création de différents supports de communication papier
- Animation sur les points de vente en GMS et dans les boucheries
- 2 x 1 semaines d’événement chez les restaurateurs 
- Community management + Création site internet 
- Animation sur divers évènements : foire de Luz, Tour de France, 

salon agricole …



HaPY Saveurs :  St ructurat i on de nouvel l es 
f i l i ères
 Travail réalisé : 

- Etude d’opportunité pour l’extension de l’usage de la marque à de 
nouvelles productions = étude offre / demande, organisation…

- Filière Porc 
- Filière Volaille 
- Filière Vin 

 Lancement Porc et Volaille : début 2019



T RAVAI L pour  2019

1/ Réussir à impliquer les producteurs dans la démarche 
           Amener les opérateurs vers une contractualisation Volume / Prix ? 

2/ Réussir à impliquer les consommateurs dans l’orientation de la marque
 Rencontre asso consommateur à réaliser

3/ Réussir à garder un équilibre subtil entre les différents bénéficiaires de la démarche 
Replacer l’artisanat au cœur de la communication 
Accompagner les restaurateurs dans un plan d’action ambitieux

4/ Poursuivre l’extension de la gamme de produits 

5/ Un budget 2019 à construire avec de nouvelles ressources financières à trouver



En r ésumé…
Un r éseau de pr of essi onnel s et  

d’ act eur s publ i cs se const r ui t  aut our  
d’ engagement s communs pour  f ai r e 

vi vr e l ’ économi e des Haut es- Pyr énées
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Mer ci  pour  vot r e 
at t ent i on
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Contact : Michael Martinez CA65
06 78 00 33 97

m.martinez@hautes-pyrenees.chambagri.fr
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