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Restitution des résultats 

Projets Inspyr
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Déroulé de la présentationDéroulé de la présentation

 Le Contexte du projet , les Objectifs 

 Le Fonctionnement 

 L’offre en produit 

 Le Calendrier de mise en œuvre 

La production maraichère Haut-Pyrénéenne



33

Un contexte social et politique favorable Un contexte social et politique favorable 

Prise de conscience globale des citoyens de la nécessité de 
réfléchir autrement leur consommation 

Politiques nationales
-Grenelle de l’environnement
-Code marchés publics de 2012
-Etats généraux de l’alimentation 2017

Politiques locales

Région Occitanie : 
-Alimentation, Grande Cause Régionale 2018 

 Conseil Départemental 65 :
-Un Projet de territoire : « créer 
de la valeur ajoutée sur le département » 

Agglomération TLP et PETR Des Nestes :  
 - Projet Alimentaire Territorial en cours

Objectif commun : rendre 
effective l’intégration de 
produits locaux dans les 

repas des restaurants 
publics
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Contexte Restauration collective 65Contexte Restauration collective 65

Nb et Type 
d’établissements 

(total)

 
Nb de repas / 

an

Dont Nb 
d’établissements 

en gestion 
directe

Nb de repas / an 
pour les ets en 
gestion directe

26 collèges 1 400 000 20 1 100 000

22 lycées 3 900 000 14 1 000 000

74 écoles primaires 550 000 8 60 000

39 maisons de 
retraites

917 000 28 650 000

40 établissements 
spécialisés

3 270 000 22 1 400 000

8 enseignement 
supérieur 

180 000 8 180 000

7 hôpitaux 1 400 000 7 1 400 000

Sous- Total = 217  11 617 000 107 5 790 000

Cuisines centrales ~ 200 000

Source : Etude AFOM étude opportunité plateforme – J. Rondet
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La coopérative Mangeons HaPyLa coopérative Mangeons HaPy

Une finalité : «  permettre une création de valeur ajoutée sur le département par la 
structuration de filières d’approvisionnement en produits Haut-Pyrénéens à 

destination de la RHD  »

Etape 1 : Créer l’outil de mise en marché permettant de répondre aux besoins 
de la RHD

(Développement des productions existantes)

Etape 2 : Faire émerger des productions locales permettant de diversifier 
l’offre départementale en produits agricoles

(Structuration de nouvelles filières)



La SCIC « MANGEONS HaPy » permet de : 

Regrouper 
l’offre de 
produits 

départementaux 

Faciliter 
l’intégration de 
produits locaux 

dans la RHD

Favoriser le 
développement 

d’une production 
agricole

créatrice d’emplois

Mettre 
l’ensemble des 

acteurs au 
cœur de la 

gouvernance

Faciliter 
l’intendance pour 

les 
établissementsCoopérative

D’intérêt 
Collectif 



Fonctionnement global de la plateforme Mangeons HaPyFonctionnement global de la plateforme Mangeons HaPy

Recevoir tous vos produits en 
une seule commande 

Une intendance simple

Une sécurité sanitaire et une 
traçabilité totale

Vous souhaitez  :
La prise en compte de votre 

commande

La transmission à nos producteurs

La réception des produits, contrôle 
qualité et regroupement 

La Livraison sur votre 
établissement par des transporteurs 

agréés

Une Facture unique pour votre 
établissement

Nous réalisons : 

Elaborer des « marchés 
publics » compatibles « local »

Des temps d’échange d’expérience 
entre adhérents 

Des interventions scolaires

Des interventions de 
producteurs pour les scolaires



Notre offre : en engagement fort pour le localNotre offre : en engagement fort pour le local

34 fournisseurs regroupés  soit plus de 300 références

Une origine des produits prioritairement Haut-Pyrénéenne, à défaut 
une origine Sud-Ouest 

Des Produits Conventionnels et Bio

Dès 2019 : une gamme complète de légumes transformés 4ième 
gamme  

2 livraisons minimum par semaine sur l’ensemble du département 
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Rétroplaning généralRétroplaning général

 Installation dans nos locaux à Maubourguet et finalisation des 
procédures fournisseurs/transport : décembre 2018 

Rencontres avec les gestionnaires : début 2019

Premières prises de commande dès décembre + réponse à  appels 
d’offre depuis juillet 2018

Premières livraisons dès janvier 2019

Travail en cours sur les filières volailles, porcs, maraîchage et AB 
pour structurer un appro 65



1010

Développement du maraichage dans les Hautes-
Pyrénées

Un constat : peu de producteurs de légumes (50).

Demande assez forte pour une offre faible.

Potentiel de production avec les conditions pédo-climatiques.
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Association jardins et vergers de Bigorre.

Producteurs (bio et conventionnels) : vente directe.

Souci de vente de produits locaux et de qualité.

20 producteurs 25 Ha plein champ - 6 ha d ’abris.

Vente directe , marchés locaux, Restaurant – magasin producteurs, étalage avec 
multi-espèces    
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Légumes disponibles dans les 
Hautes Pyrénées.
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Un plan de développement du maraichage 
qui s’appuie sur deux outils : 

Une légumerie – La plateforme.

1 - S’appuyer sur le savoir faire des producteurs de J.V.B.

2 – Mise en place de parcelle témoin (tech-éco.)

3 – Un parrainage pour les nouveaux producteurs



Merci de votre attention. 
Vos contacts : 

Chambre d’Agriculture : 
Michael Martinez / 06 78 00 33 97 
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