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Bodensee Pure

UNSERE WERTE - UNSERE REGION

Unsere Region rund um den Bodensee, natiirlich auch
der See selbst und die Berge stellen einen wunderbaren
Lebensraum dar, den es zu erhalten und als lebens- und
erlebenswert zu gestalten gilt — fiir unsere Giiste wie auch

fiir die heimische Bevélkerung und die anséssigen Betriebe.

Daher hinterfragen wir uns jeden Tag aufs Neue: Was ma-

chen wir? Wie machen wir es? Und warum machen wir es?

Aus dem Netzwerk BODENSEE PURE ist eine Gemein-

. /L > > o7, op Frefe Net=werke o Stelle
schaft von Freunden, Gleichdenkenden und Verbiindeten Im kommenden Zeitalter treten Netzwerke an die Stelle

geworden, die sich grenziibergreifend austauschen und der Mirkte und aus dem Streben nach Eigentum
’

wird Streben nach Zugang, nach Zugriff auf das,

denen die Themen Nachhaltigkeit, Regionalitit und ein N 4 9
offenes Miteinander am Herzen liegen. Die Zukunft was dicse Netzwerke u bicten haben.
wird immer komplexer und schneller. Verinderungen Jeremy Rifkin (NY 2007)
hat es schon immer gegeben, aber nicht in dieser
Geschwindigkeit und Intensitit. Hier sind wir gefordert,

einerseits Bestindiges und Gewachsenes zu bewahren

und andererseits Antworten zu finden, um auf die
Herausforderungen unserer Zeit angemessen reagieren
zu kénnen - indem wir grenziiberschreitend kooperieren,
unser Netzwerk bewusst leben und gemeinsam nach
moéglichen Synergieeffektenund mitunterungewshnlichen

Ansiitzen suchen.

Ihr Heino Huber,
und das internationale Team von BODENSEE PURE
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Boutiquehotel Bergvilla

Wohlfiihl-Atmosphire in intakter Natur

Mit nur sechs Doppelzimmern bietet das BOUTIQUE-
HOTEL BERGVILLA den Gisten ein zweites Zuhause
mit viel Platz zum Wohlfiihlen. Zahlreiche Riickzugs-
orte, eine herrliche Sonnenterrasse, eine iiberdachte
Lounge und ein paradiesischer Garten versprechen einen
gemiitlichen Aufenthalt fiir Einzelreisende und Paare.
Gruppen kénnen das Hotel exklusiv zur alleinigen

Nutzung buchen.

Mit

wunderschénen Vorarlberger

dem BOUTIQUEHOTEL BERGVILLA im
Rheintal haben

Werner und Sabine ihren persénlichen Traum erfiillt.

sich

Thre Leidenschaft ist es, thren Gisten mit hoher
Kompetenz und Liebe zum Detail einen einzigartigen

Aufenthalt zu garantieren.

Als gepriifte und erfahrene Kosmetikmeisterin ladt die
Chefin persénlich in die Welt der Schénheit und des
Wohlbefindens ein. Im hauseigenen Kosmetik-Meister-
betrieb kann man den Alltag entspannt hinter sich lassen
und wohltuende Stunden genieflen. Das geschulte,
professionelle Team verwéshnt die Giste von Kopf bis
Fufl und passt die Behandlungen den individuellen
Bediirfnissen an. Mit passenden Anwendungen und
Produkten wird die optimale Pflege Threr natiirlichen

Schénheit unterstiitzt. Sie werden begeistert sein!

BOUTIQUEHOTEL BERGVILLA
Wanne 7

A-6835 Zwischenwasser
+43 (0)664 262 7046

www.bergvilla.com
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Hotel & Chalet Aurelio

Exklusivitit genieflen

Das Aurelio gilt als echter Geheimtipp. Das Fiinf-
Sterne-Superior Hotel bietet einen einzigartigen Aus-
blick auf die Lecher Bergkulisse. Alle Zimmer und
Suiten sind individuell eingerichtet und verbinden einen
modernen, eleganten Stil mit alpinem Charme. Das mehr-
fach ausgezeichnete Restaurant, der grofiziigige Spa-
Bereich und der personalisierte Service machen den Auf-
enthalt im Aurelio zu einem ganz besonderen Erlebnis.
Ein wahres Highlight sind die hoteleigenen Alpakas.

Fiir kulinarische Geniisse im Aurelio sorgt das Kiichen-

Team um Christian Rescher und Markus Niederwanger
— hochdekoriert mit vier Hauben von Gault Millau. Die

kreativen Képfe verwenden bevorzugt regionale Produkte
und verwshnen mit traditionell-6sterreichischen und
internationalen Kostlichkeiten 4 la ,Natural Art Cuisine”.
Die Sonnenterrasse bietet sich als perfekte Location
fiir leichte Mittagsgerichte oder Drinks an. Abends ladt
die Licca Lounge auf einen entspannten Aperitif oder
Cocktail am Kaminfeuer ein.

Einmalig ist das unterirdisch verbundene, exklusive
Aurelio Chalet mit privatem Butler, acht Schlaf-
zimmern, eigenem Wohn- und Essbereich, Bibliothek,

Kino, Office sowie Sauna und Pool.

Hotel Aurelio

Tannberg 130

A-6764 Lech am Arlberg
+43 (0)5583 2214

www.aureliolech.com
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Hotel Gasthof Krone

Den Moment leben

In einem kleinen Ortchen, umgeben von der sanften
Landschaft des Bregenzerwaldes, liegt die im Jahre
1883 erbaute Krone Hittisau. Helene und Dietmar
Nuflbaumer sind Gastgeber des Hauses. Gemeinsam mit
der ,Kronenfamilie®, wie sie thr Team liebevoll nennen,
halten sie den Gasthof in Schwung. Die Hotelzimmer
der Krone sind so gestaltet, wie sie selbst gerne wohnen:
Was fehlt oder eben gerade nicht fehlt, sind laute
Effekte oder Deko-Objekte. Stattdessen beeindrucken
formschéne Holzmébel von Bregenzerwilder Handwerkern

und hochwertiger Komfort.

Entspannung wird hier grofigeschrieben, sei es im
Sommer im Garten oder im Winter im Kaminzimmer mit
knisterndem Feuer. Und auch die Kiiche besticht durch
ein ausgewihltes Genuss-Angebot: Serviert werden
regionale und saisonale Gerichte, zubereitet mit viel

Sorgfalt, Zeit und liebevoller Zuwendung.

Die Weinkarte der Krone gehért zu den spannendsten
der Region. Dietmar Nuflbaumer méchte seinen Gésten
charakterstarke und ehrlich gemachte Weine ni#her
bringen: Weine kleiner Weingiiter von biodynamisch

und -organisch arbeitenden Winzern.

Hotel Gasthof Krone
Am Platz 185
A-6952 Hittisau

+43 (0)5513 6201

www.krone-hittisau.at
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Hotel Montafoner Hof

Hier checken Geniefler ein

Familie Tschohl lebt im Montafoner Hof seit mittler-
weile iiber 30 Jahren Gastlichkeit mit Herz und Lei-
denschaft: ,Bei uns kann man gut Wurzeln schlagen
und Biume in den Himmel wachsen lassen.” Als Mit-
glied der renommierten &sterreichischen ,Geniefler-
hotels” fiir Gourmets und Weinkenner kocht man mit
Hingabe und Lebenslust. In den Zimmern sorgen hoch-
wertige Naturmaterialien wie Zirbenholz, Wildeiche,
Naturstein und Schafwolle fiir Wohlbefinden. Schéne
Platzchen zum Entspannen finden sich auf der glas-
iiberdachten Terrasse, im Garten oder in der Monta-
foner Zirbenstube. Ein Innen- und Auflenpool sowie

der Saunabereich laden zu Wellness und Erholung ein.

Die Bergwelt von Ritikon und Silvretta fasziniert mit
unvergleichlichen Natureindriicken auf Wanderungen,
Radtouren oder Pirschgingen zur Wildbeobachtung und
bei Angelausfliigen.

Die Zeit hilt den Atmen an: Die familieneigenen Berg-
hiuser — jedes fiir sich in beeindruckender Alleinlage
— sind fiir unvergessliche Tage in herrlicher Natur ein
ganz besonderer Tipp. Sei es die Familienzeit, Ferien mit
Freunden oder einfach die Auszeit zu zweit — sie sind
an Idylle und Romantik nicht zu iibertreffen. Fiihlen
Sie sich in jedem unserer Hiuser willkommen und wohl

umsorgt — und das 365 Tage im Jahr.

GenieBBerhotel Montafoner Hof
Familie Tschohl

Kreuzgasse 9

A-6774 Tschagguns/Montafon

+43 (0)5556 710 00
www.montafonerhof.com
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RIVA Konstanz

Bester Service mit Seeblick

Ein gutes Hotel benétigt Menschen, die es mit Leben
fiillen. Das Team des Hotels RIVA macht sich genau
dies zur Aufgabe und verfolgt das Bestreben, einen
angenehmen Rahmen fiir die Giste zu schaffen: fiir ge-
lebte Triume und erfiillte Wiinsche, die zu einer schénen

Erinnerung werden.

Den Raum dazu bietet das Hotel RIVA mit seinen
grofziigigen Zimmern und Suiten, individuellen Veran-
staltungsriumen, einem gemiitlichen Wellnessbereich und
dem spektakuliren Pool auf dem Dach des Gebiudes.

Hochklassigen Genuss garantieren das mit zwei Michelin
Sternen und 18 Gault&Millau-Punkten ausgezeichnete
Gourmetrestaurant Ophelia, das Seerestaurant RIVA
mit wunderschéner Terrasse an der Seepromenade sowie
die RIVA Bar & Lounge mit offenem Kamin. Freund-
licher Service, eine wohltuend unkomplizierte Atmo-
sphire am Konstanzer Seeufer und ein Team von leiden-

schaftlichen Gastgebern — dafiir steht das Hotel RIVA.

RIVA Konstanz

Seestralle 25 (Zufahrt iiber Kamorstrafie)
D-78464 Konstanz

+49 (0)7531 363 090

www.hotel-riva.de

-17 -
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MentalSpa-Resort
Fritsch am Berg

Leichter Leben durch Mental-Wellness

Wellness fokussiert noch immer vorrangig den Kérper.
Im Fritsch am Berg, am Pfinderriicken oberhalb von
Bregenz, ist die mentale Komponente namensgebend fiir
das MentalSpa-Resort. Zeit zum bewussten Genieflen
Individualitit bietet sowohl
Privatsphire als auch Méglichkeiten fiir jeden, den

wird zum neuen Luxus.

persénlichen Weg zu Gliick, Gelassenheit und Gesund-
heit zu finden.

Im Zentrum steht der Gast mit all seinen Wiinschen und
Bediirfnissen: Kérper, Verstand und Emotionen finden
gleichermaflen Lésungsstrategien, Ausgleich, Belastbar-
keitssteigerung und Regeneration. Coaching und Bio-

feedback kommen dabei ebenso zum Einsatz wie Freude

an Ernidhrung und Bewegung sowie individuell passende
Spa- und Gesundheitsanwendungen. Sie sind von Berg,
See, Wald und Wiese inspiriert, die das Resort umgeben.
Hier findet das OASE-Gesundheitsmodell© seinen
Einsatz. Im Adults-only-Hotel wird das Konzept, das die
Mbéglichkeit der Kombination von Beratung und Well-
ness anbietet, bereits seit 2014 erfolgreich gelebt.

Leichtigkeit breitet sich auch beim Betreten des
Panorama-Restaurants aus. Kiichenchef Franz L. Fritsch
setzt hier das Mental-Wellness-Konzept des Hotels
konsequent fort: Gesundheit und Wohlbefinden fiir
Koérper, Geist und Emotionen.

MentalSpa-Resort Fritsch am Berg
Buchenberg 10

A-6911 Lochau

+43 (0)5574 430 29

www.fritschamberg.at
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Romantik Hotel das Schiff

Stolz auf die Geschichte - bereit fiir die Zukunft

Fiir Familie Metzler ist das Gastgeber-Sein nicht nur
Profession, sondern Berufung: Im eleganten ROMANTIK
HOTEL DAS SCHIFF empfiangt sie seit 180 Jahren
Giiste, die heute die gelungene Symbiose aus Vorarlberger

Tradition und lidssiger Moderne schitzen.

Das Vier-Sterne-Hotel steht fiir familiire Gastlichkeit, stil-
vollen Komfort und auflergewshnliche Gaumenfreuden.
Seniorchefin Erna Metzler gilt als Mitbegriinderin der
Bregenzerwilder Gourmetkiiche - seit iiber 50 Jahren ver-

wohnt sie anspruchsvolle Giste.

Im geschindelten Stammhaus aus dem Jahr 1840 schligt

das Herz des gewachsenen Ensembles. Altehrwiirdige

Stuben mit dem haubenpriamierten & la carte-Gourmet-
restaurant ,Wilder Stube 1840 bilden den Kontrast zur
hauseigenen Ladenwirtschaft. Im , Ernele” wird regiona-
ler Patriotismus gelebt — nach Méglichkeit kommen nur
Produkte aus maximal 100 Kilometern Umkreis und aus

dem eigenen Gemiise- und Kriutergarten auf den Teller.

Den Bregenzerwald splirt man als Hotelgast mit allen
Sinnen. Der hauseigene Kasekeller ist einzigartig in der
Region, von den mit heimischem Holz gestalteten 33 Zim-
mern und Suiten schweift der Blick iiber den Garten in
die Berge. Wunderbar entspannen ldsst es sich in den
behaglichen Aufenthaltsriumen sowie im feinen Sauna-

und Wellnessbereich samt Fitnessraum und Auflenpool.

ROMANTIK HOTEL DAS SCHIFF
Heideggen 311

A-6952 Hittisau

+43 (0)5513 622 00

www.schiff-hittisau.com
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Traube Braz

Alpen.5Spa.Golf.

Ankommen, wohlfiihlen & genieflen

Als Gastgeber in fiinfter Generation blickt die Familie
Loriinser auf eine lange Tradition. Viele besondere
Geschichten lassen sich aus der TRAUBE BRAZ er-
zihlen - einem Haus, in dem sich Einheimische und
Urlauber treffen, sich wohlfiihlen, gemeinsam genieflen

und miteinander feiern.

Im Restaurant bieten jahrhundertealte ,Stiible” ein
besonderes Ambiente. Fiir Veranstaltungen jeglicher Art

und Gréfle sind moderne, elegante Riume der passende

festliche Rahmen. Unter der langjihrigen Leitung von

Chefkoch Herwig Pacher wurde die Kiiche bereits

Hotel

mehrfach ausgezeichnet. Gemeinsam mit seinem Team
verwandelt er regionale Produkte in feine Gerichte, die

die Heimat widerspiegeln.

Inspiriert durch die alpine Naturlandschaft entstand iiber
Jahre ein stilvolles Vier-Sterne-Hotel mit einzigartiger
Architektur, die Tradition und Moderne gekonnt ver-
bindet: 58 Zimmer und Juniorsuiten, multifunktionale
Seminarrdume fiir Meetings, Workshops und Tagungen
sowie ein grof3ziigiger Wellnessbereich mit Hallenbad und
Auflenbecken, Saunalandschaft und Beauty-Abteilung.

TRAUBE BRAZ Alpen.Spa.Golf.Hotel
Klostertalerstrafle 12

A-6751 Braz bei Bludenz

+43 (0)5552 281 03

www.traubebraz.at
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Burgrestaurant

Gebhardsberg

Uber den Diichern von Bregenz

Bereits vor 900 Jahren war der Gebhardsberg in Bregenz
als eine der schénsten Aussichtslagen im Bodenseeraum
bekannt. Heute befindet sich hier ein Burgrestaurant,
das Christian Greber und seine Téchter Manuela und

Daniela gemeinsam leiten.

Durch viel persénlichen Einsatz und Ideenreichtum
macht die Familie Greber aus dem Gebhardsberg einen
wahren Ort fiir Feinschmecker und Geniefler: In der

werden 6sterreichische

regional geprigten Kiiche

Klassiker, Fisch vom Bodensee und Weine aus dem
hauseigenen Weinkeller, einem historischen Wasserturm

aus dem 10. Jahrhundert, serviert.

Dank des schénen Ausblicks und dem mirchenhaften
Burghof mit Kapelle bietet der Gebhardsberg auch fiir
Events wie Hochzeiten, Geburtstagsfeste oder Firmen-

feiern den idealen Rahmen.

Burgrestaurant Gebhardsberg
Gebhardsberg 1

A-6900 Bregenz

+43 (0)5574 425 15

www.greber.cc

- 27 -






Der Vorkoster

Genuss, Gemiitlichkeit und Gastfreundschaft

Dolce Vita mitten im Vorarlberger Rheintal. Der
Vorkoster, direkt am Schlossplatz im Zentrum von
Hohenems gelegen, lddt mit seinem sonnigen Auflenbe-
reich und gemiitlichem Ambiente im Innenbereich dazu
ein, dem Alltag zu entfliehen und fiir eine Weile die Seele

baumeln zu lassen. Dabei steht Genuss an erster Stelle.

Es sind die hohe Qualitit der Produkte, die Gastfreund-
schaft und die kompetente Beratung, die ein Verweilen
iiberaus lohnenswert machen. Als Tagescafé, Vino-
thek und Delikatessenladen bietet Der Vorkoster ein

grofles Sortiment an Gaumenfreuden: Selbstgerdsteter

Kaffee und Teespezialititen, Weine, Schaumweine und

Digestifs sowie Feinkost aus ganz Europa verwshnen
die Sinne ebenso wie Neuentdeckungen und Klassiker
aus dem Weinregal, Platten mit verschiedenen Wurst-
und Kise-Spezialititen und saisonale Uberraschungen.
Das Gesamterlebnis sorgt bei einem Besuch fiir sofor-
tige Entschleunigung und Entspannung. Fiir besondere
Gelegenheiten oder fiir ein Stiick Vorkoster in den eigenen
vier Winden gibt es alle angebotenen Produkte in eigens

angefertigten Geschenkkérben auch zum Mitnehmen.

Der Vorkoster Hohenems
Schlossplatz 12

A-6845 Hohenems

+43 (0)5576 215 10

www.hohenems.vorkoster.at
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Fenkart Schokoladengenuss

,Bean to Bar” von der Bohne bis zur Tafel

Das Leben ist zu kurz, um schlechte Schokolade zu es-
sen. Getreu diesem Motto produziert Gunther Fenkart
als ,Maitre Chocolatier” mit seinem kreativen Team edle
Schokoladen von der Bohne bis zum fertigen Produkt.
In Kleinmengen hergestellte Fenkart ,Craft Chocolate”

ist etwas anderes als industriell gefertigte Massenware.

Ausgewihlte Edelkakaos aus Kleinkooperativen werden
in der Hohenemser Manufaktur schonend geréstet, um
jede Bohne in ihrer besonderen Eleganz in Szene zu
setzen. Behutsam zwischen Granitsteinen conchiert, zu

zartdiinnen Tafeln geformt und von geiibten Hinden

geschmackvoll belegt, offenbart sich dem Geniefler

hocharomatischer Schokoladengenuss. Farbenprichtiges
Obst vom Bodensee, knackige Kerne und aromatische

Gewiirze vervollkommnen die verlockende Show.

Das hauseigene Schlosskaffee ist ein Paradies fiir Nasch-
katzen! Vom ausgiebigen Friihstiick iiber ein herzhaftes
Mittagessen bis zu den selbstgemachten Mehlspeisen,
die weit {iber die Stadtgrenzen bekannt sind, lasst
sich der Tag so richtig versiiflen. Im Sommer ladt der
Gastgarten direkt am Schlossplatz mit hausgemachten

Eisspezialititen zum Verweilen ein.

Fenkart SCHOKOLADENGENUSS
Schlossplatz 10

A-6845 Hohenems

+43 (0)5576 723 56

www.schokoladengenuss.at
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Meckatzer Lowenbrau

Guter Geschmack in vierter Generation

Wahre Allgduer Genusskultur — mit diesem Anspruch
werden in Meckatz seit 1738 besondere Biere nach
dem Deutschen Reinheitsgebot gebraut. Das Herz
der Familienbrauerei ist das Meckatzer Weiss-Gold,
eine Rezeptur, die 1905 patentiert wurde und bis heu-
te von Generation zu Generation weitervererbt wird.
Verwendet werden ausschlielflich Rohstoffe aus der
Region, die sich mit handwerklichem Kénnen und viel
Dafiir

erhielt Meckatzer als erste deutsche Brauerei das Slow

Zeit zur Meckatzer Genussreife entwickeln.

Brewing-Giitesiegel, das konsequenteste Giitesiegel auf

dem internationalen Biermarkt.

Wermag, kannden Braumeisternim Rahmen derregelmi-
figen Fiihrungen direkt iiber die Schulter schauen. Wenn
gebraut wird, duftet es nicht nur im Sudhaus nach Hopfen
und Malz. Durch ganz Meckatz zieht sich dieser ganz
besondere Duft und verleitet dazu, abzubiegen, um
ein Meckatzer zu genieflen. Braufrisches Bier wird im
Meckatzer Briustiible serviert, das seinen Wurzeln als
Allgduer Gasthaus bis heute treu ist. Ein Ort, der seit
Generationen Menschen verbindet, an dem man gemein-
sam isst, feiert oder auch still geniefit. Auf der Karte

finden

kulinarische

sich hausgemachte Brotzeiten ebenso wie

Feinheiten, regionale Schmankerl und

vegetarische Gerichte.

Meckatzer Lowenbrau Benedikt Weil3 KG
Meckatz 10

D-88178 Heimenkirch

+49 (0)8381 5040

www.meckatzer.de
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MO Catering

Hier wird Lebensfreude serviert

MO CATERING bietet seit zwei Jahrzehnten puren
Genuss mit einzigartigen Locations, ziindenden Event-
ideen und kulinarischen Kreationen. Ob elegantes
Fingerfood, raffinierte Buffets oder perfekte Meniis -
MO CATERING iibernimmt gern die gastronomische
Planungjedes Eventsin Vorarlbergundim Bodenseeraum.
Dabei kommt alles aus einer Hand: Das umfassende
Angebot beinhaltet Organisation, perfekte Abwicklung -
auf Wunsch mit Full-Service, verlockende Speisen und
Getrinke, individuell passende Dekoration sowie eine

gekonnte Prisentation. Dabei werden Stil, Lebensfreude

und Flair zelebriert. Ein Hochgenuss fiir Gaumen und Auge.

Der Qualititsgedanke bestimmt die Firmenphilosophie.
MO CATERING ist ,,C)koproﬁt"-zertifiziert und arbeitet
seit Jahren nachhaltig, von den Mitarbeiterschulungen
iiber den Einkauf und die Verarbeitung bis hin zum erst-

klassigen Service.

Egal, was geplant ist, intime Geburtstagsfeiern, Hoch-
zeiten oder ein Top-Businessevent - mit Kreativitit und
Qualitét sorgt das eingespielte und aufmerksame Team
fiir einen reibungslosen Ablauf und ein unvergessliches

Erlebnis.

MO CATERING
Schwefelbadstr. 2
A-6845 Hohenems
+43 (0)5576 749 090

www.mo-catering.com
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Montforthaus

Dialog und Begegnung

Raum fiir Dialog und Begegnung — das schafft das
Montforthaus Feldkirch, das zugleich Kultur- und
Kongresszentrum ist. Einst ein wuchtiger brauner
Wohnblock aus den 1970ern, wurde es 2015 als sein
eigenes Gegenstiick erdffnet: Ein moderner Neubau
in hellen Farbténen, der inmitten der mittelalterlichen
Altstadt ein Schmuckstiick ist und bei aller Auffilligkeit

doch wie eingegossen in seine Umgebung passt.

Hier kann man sowohl Gaumen als auch Gehér verwsh-
nen lassen - sei es bei Konzert- und Unternehmensveran-
staltungen oder in der Gastronomie mit handverlesenen
Speisen. Im dritten Obergeschoss des Montforthauses

befindet sich ein ganz besonderer Veranstaltungsraum:

Die Dachgalerie, die mit ihrer angeschlossenen Dach-
terrasse ein fantastisches Ambiente iiber den denkmal-
geschiitzten Dichern der 800 Jahre alten Feldkircher
Innenstadt bietet. Dort sitzt man bequem zwischen

Kunst und Gaumenfreuden.

Von der privaten Feier im kleinen Rahmen bis zum offi-
ziellen Groflevent mit mehreren hundert Géasten kénnen
Veranstaltungen aller Gréflenordnungen ausgerichtet
werden. Standardangebote gibt es keine. Stattdessen
schniirt das erfahrene Team ein maflgeschneidertes
Paket nach individuellen Vorstellungen, Budget und

kulinarischen Wiinschen.

Montforthaus Feldkirch GmbH
Montfortplatz 1

A-6800 Feldkirch

+43 (0)5522 9009

www.montforthausfeldkirch.com
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Gruner Baum

See, Halbinsel & Restaurant

Am Horn der Halbinsel Héri, wo Rhein- und Donauwassser
sich vereinen und fiir beste Wasser- und Bodenqualitit
sorgen, liegt das Historische Gasthaus des Restaurants

Griiner Baum.

Als Gasthaus in der fiinften Generation sieht sich das
Team hinter Hubert Neidhart den Traditionen und der
Geschichte verpflichtet und achtet auf héchste Qualitit
und Regionalitit. Nirgends sonst findet man eine so
besondere Bodenbeschaffenheit und ein so spezifisches
Mikroklima wie am Bodensee — die ideale Vorausset-
zung fiir Gemiise- und Obstanbau. Dazu haben historische
Groflereignisse wie das Konstanzer Konzil oder das Exil

Napoleons III ein breites kulinarisches Kulturgut aus

ganz Europa an den Bodensee gebracht. Neben Ackerbau,
Viehzucht und Fischerei wurde auch das Kochhandwerk
geférdert.

Das Restaurant Griiner Baum fiihrt die so gewachsene
Bodenseekiiche im Zeitgeist des 21. Jahrhunderts weiter.
Daher spielen gerade das Hérigemiise und der Bodensee-
fisch eine Hauptrolle. Erginzt durch ein regionales
Fleisch-, Kédse- und Getrinkeangebot bringt die frische,
unkomplizierte Kiiche den Gisten die Besonderheit der
Region in den von értlichen Kiinstlern gestalteten Riumen
niher. So wurde das Seyfriedzimmer 1964 von Robert
Seyfried und das Méhrlezimmer 2001 von Peter Méhrle

gestaltet.

Restaurant Griner Baum
Radolfzellerstrasse 4
D-78345 Moos

+49 (0)7732 540 77

www.gruenerbaum-moos.de
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Taube Alberschwende

Tradition und Moderne am Eingangstor
zum Bregenzerwald

Am historischen Handelsweg in den Bregenzerwald
gelegen, ist die Geschichte der TAUBE seit iiber
500 Jahren belegt. Wer das Authentische liebt, ist in
dem traditionsreichen Haus gut aufgehoben. Serviert
werden Kostlichkeiten aus der gutbiirgerlichen regio-
nalen Kiiche wie Bregenzerwilder Kisknopfle. Lothar
Eiler pflegt zusammen mit seiner Partnerin Helene die
einheimische Kiiche auf héchstem Wirtshausniveau. Fiir
die Verwendung von Produkten aus Osterreich sowie
aus ausgewihlten kulinarischen Regionen wurden sie

bereits mehrfach ausgezeichnet und zertifiziert.

Die Wilder Gastfreundschaft macht die Einkehr zum

besonderen Erlebnis. In entspannter Atmosphire lasst

sich ein Essen im Kreis der Familie, ein Abendessen mit

Freunden oder ein Bier am Stammtisch genieflen.

Platz fiir bis zu achtzig Personen bietet OLGAs Festsaal,
ein original erhaltener Tanzsaal aus dem 19. Jahrhundert.
Holzgetifelt

erwartet die Giste hier eine ganz besondere Veranstaltungs-

und ausgestattet mit Wandmalereien

location, die auch tageweise gemietet werden kann.
Das Team kann es kaum erwarten: Ab Herbst 2021

bekommt s’LEBOLD, das Herzstiick im Keller der
TAUBE, ein neues Outfit und heifit Giste willkommen.

TAUBE Alberschwende
Hof 9

A-6861 Alberschwende
+43 (0)5579 4202

www.taube.at
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Wirtshaus am See

Genuss mit Seeblick

Das Wirtshaus am See liegt am Ufer des Bodensees in
der malerischen Bregenzer Bucht. Das mediterrane Flair
ladt zum Verweilen ein. In unmittelbarer Nachbarschaft
zur Seebiihne der Bregenzer Festspiele kann man hier bei
traumhaftem Ausblick auf den See die Késtlichkeiten der
Kiiche genieflen: fangfrische Fische aus nahegelegenen
Gewissern, leichte, saisonale Gerichte und regionale
Wirtshausspeisen. Verarbeitet werden vor allem Produkte
aus heimischer Landwirtschaft - von Bauern, fiir die
das Wort Qualitit oberste Prioritit hat. Das Team von
Martin und Daniela Berthold stellt je nach Jahreszeit und
passend zu den Veranstaltungen an der Seepromenade
Meniis zusammen. Ein herrlicher Tag fingt hier bereits mit

einem reichhaltigen Friihstiick oder Brunch an.

Im Sommer drauflen auf der tiberdachten Terrasse oder an
der Beachbar sorgt das perfekt eingespielte Service- und
Kiichenteam dafiir, dass in der turbulenten Saison niemand
lange auf seine Bestellung warten muss. Im Winter wird
es ruhiger; drinnen laden das Festspielstiible, ein Bistro,
eine gemiitliche Bar und die Kaminstube mit offenem
Kaminfeuer ein. Dann ist das Wirtshaus am See ein echter

Geheimtipp.

Wirtshaus am See
Seepromenade 2
A-6900 Bregenz
+43 (0)5574 422 10

www.wirtshausamsee.at
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Wirtshaus Hornlingen

Traditionelles Wirtshaus trifft auf
visionire Kiiche

Im HORNLINGEN-Universum kreist die

um die Kiiche. Mit Visiondr Dominic Mayer an den

Sonne

Topfen entstehen tiglich kulinarische Extravaganzen,
die neue Welten offenbaren. 2018 eroffnete der
begnadete Koch das HORNLINGEN in Rankweil und
gewann mit seinem Konzept 2019 den Innovationspreis in
Vorarlberg. Das Wirtshaus HORNLINGEN funktioniert
ohne Speisekarte. Die Gaste begeben sich vielmehr auf
eine Entdeckungsreise und werden kulinarisch immer
wieder aufs Neue iiberrascht. Das frische Angebot der
regionalen Landwirte und die Kreativitit des Kiichen-

chefs bestimmen, was auf die Teller kommt. So geht

frustfreier Genuss!

Die ehrlicher
Gastronomie stellt alte Gewohnheiten auf den Kopf.

Vorstellung von und nachhaltiger
Sorgfiltig ausgewihlte regionale Partner liefern hoch-
wertige Lebensmittel, die mit Respekt gegeniiber der
Natur und den Tieren produziert und verarbeitet
werden. Das Hochgefiihl hért nach dem Essen noch
lange nicht auf: Die Weinbar lidt zum gemiitlichen

Ausklang nach dem Essen ein und vollendet den Genuss

im HORNLINGEN.

Wirtshaus HORNLINGEN
Bahnhofstraf3e 25
A-6830 Rankweil

+43 (0)5522 254 58

www.hoernlingen.at
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3| KULTUR

DEUTSCHES HUTMUSEUM LINDENBERG, Lindenberg (D)
INATURA - ERLEBNIS NATURSCHAU, Dornbirn (A)
JUDISCHES MUSEUM HOHENEMS, Hohenems (A
JUPPENWERKSTATT RIEFENSBERG, Riefensberg (A)
KUNSTHAUS BREGENZ, Bregenz (A)

VORARLBERG MUSEUM, Bregenz (A

VORARLBERGER LANDESTHEATER, Bregenz (A)
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Hutmuseum Lindenberg

Auf den Kopf damit!

Ein Hutmuseum dieser Art und Gréfle ist deutsch-
landweit einmalig. Von der Hutherstellung iiber die
Hutmode bis hin zur Hutstadt Lindenberg, wird auf
1000 Quadratmetern Ausstellungsflache alles rund um

die modische Kopfbedeckung thematisiert.

Uber acht Millionen Strohhiite produzierten Frauen und
Maénner hier um 1910. Die ganze Welt trug Hiite aus
Lindenberg. Das ,Klein-Paris“ der Hutmode lag also
mitten im beschaulichen Allgdu. In einer der gréfiten
Hutfabriken jener Zeit, der echemaligen Hutfabrik
Ottmar Reich, findet sich heute das Deutsche Hutmuseum.
Die Entwicklung der modischen Kopfbedeckung kann
hier iiber die letzten 300 Jahre nachverfolgt werden.

Mitmachstationen laden ein, verschiedene Hutvarianten
kénnen anprobiert werden. Im ,Fabrik-Kino“ wird
Handwerk der

Interessantes iiber das faszinierende

Hutmacher gelernt.

Im Mittelpunkt stehen dabei

Menschen rund um den Hut: fleiflige Heimarbeiterinnen,

grundsitzlich die

mutige Huthindler und méchtige Fabrikanten. Im
,Huttornado”

berithmte Huttriger mit ithrem jeweiligen Stil darauf,

sogenannten warten bekannte und

entdeckt zu werden.

Deutsches Hutmuseum Lindenberg
Museumsplatz 1

(ehemals Hauptstr. 21)

D-88161 Lindenberg

+49 (0)8381 928 4320
www.deutsches-hutmuseum.de
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inatura - Erlebnis Naturschau

Natur mit allen Sinnen erleben

Die inatura - Erlebnis Naturschau Dornbirn, in der
Bodenseeregion Vorarlberg, hat fiir jeden etwas zu
bieten. Und das auf ganz besondere Art, denn im Mit-
telpunkt stehen hier das Ausprobieren, Spielen, Erleben
und Begreifen. Die Reise fiithrt durch die fiir Vorarlberg
typischen Lebensriume Gebirge, Wald und Wasser. Am
Ende iiberwinden wir die Grenzen des Méglichen und
gehen im wahrsten Sinne des Wortes in uns. Die inatura

macht unseren Kérper begehbar.
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Auf dem Weg durch die inatura-Dauerausstellung
begegnen Sie nicht nur auflergewshnlicher, historischer
Industriearchitektur, sondern treffen auch immer wieder

auf technische Stationen — die Science Zones.

Aktuelle Sonderausstellungen, Restaurant, Spielplatz
und der Stadtpark machen den Ausflug zur inatura

besonders familien- und gruppenfreundlich.

inatura - Erlebnis Naturschau Dornbirn
Jahngasse 9

A-6850 Dornbirn

+43 (0)5572 232 350

www.inatura.at
taglich 10 - 18 Uhr
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Judisches Museum

Hohenems

Im Wechselspiel

Das Jiidische Museum Hohenems in der 1864 erbauten
Villa Heimann-Rosenthal widmet sich Menschen und
thren Geschichten. Dabei spannt es einen Bogen vom
17. Jahrhundert bis in die Gegenwart — von der
unsicheren Existenz der ,Schutzjuden” iiber religitses
Leben und biirgerliche Emanzipation bis zur Verfol-

gung, Flucht und Vernichtung im Nationalsozialismus.

Individuelle Lebensgeschichten und Objekte erinnern in
der Dauerausstellung des Museums an die landjiidische
Gemeinde Hohenems und an das Leben der jiidischen

Fliichtlinge in Vorarlberg nach dem Zweiten Welt-

krieg. Zugleich werden die Regionalgeschichte und ihre

Bruchlinien kritisch betrachtet: Von der Griindung der

Gemeinde im 17. Jahrhundert bis zum Holocaust.

Die Sonderausstellungen gehen weit iiber die regionale
Geschichte Im Kontext der
Einwanderungsgesellschaft beschiftigen sich die Aus-

hinaus. Europiischen

stellungen mit jiidischer Gegenwart in Europa, der
Diaspora und Israel. Das multimediale Museum bietet
mehrsprachige Audio-Guides, Videoterminals und einen
Medienraum. Eine Kinderausstellung mit Geschichten
von Monika Helfer und Schattenbildern von Barbara

Steinitz wartet auf junge Besucher ab sechs Jahren.

Jidisches Museum Hohenems
Villa Heimann-Rosenthal
Schweizer Strafle 5

A-6845 Hohenems

+43 (0)5576 739 890
www.Jm-hohenems.at
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Juppenwerkstatt

Riefensberg

Traditionelles Handwerk

»Jupe” ist das franzésische Wort fiir Rock. Die gleiche
Bedeutung hat der Begriff in der deutschsprachigen
Schweiz. Minner aus Oberbayern denken an eine
Jacke, wennsievon ,Juppe“sprechen, und die Bregenzer-

wilderinnen an ihre Frauentracht.

In ihrer Machart ist sie ein plissiertes, langes Kurz-
miederkleid. Die elegantesten Modelle sind reich mit
Gold-und Seidengarnbesticktund werdenausschwarzem
Glanzleinen erzeugt. Das exklusive Plissee wird nur
noch im Schaubetrieb der Juppenwerkstatt Riefensberg
nach uralter Handwerkskunst fiir die Wilderinnen herge-
stellt. Gearbeitet wird auf iiber 100 Jahre alten Maschinen.

Um sich ein Bild von der aufwéndigen Erzeugung einer
Bregenzerwéﬂder Frauentracht machen zu konnen, ist
im Rahmen einer Hausfiihrung eine Kunsthandwerkerin
anwesend. Sonderausstellungen erméglichen den
BesucherInnen Einblick in den Facettenreichtum der
regionalen Trachtenkultur und ihren Zusammenhingen

mit anderen Kulturriumen.

Geplant wurde das Haus von Gerhard Gruber, einem
Vertreter der Vorarlberger Architekturszene, die interna-
tionale Aufmerksamkeit geniefit. Die bauliche Umsetzung
besticht durch einen sensiblen Umgang mit der historischen

Substanz und ein ausgekliigeltes Raum-im-Raum-Konzept.

Juppenwerkstatt Riefensberg
Dorf 52

A-6943 Riefensberg

+43 (0)5513 835 615

www.juppenwerkstatt.at

Mai bis Oktober: Di. 10 - 12 Uhr, Fr. 10 - 12 Uhr und 14 - 16 Uhr
Fihrungen nach Voranmeldung: Mo. - So. 9 - 17 Uhr
Offentliche Fiihrung am ersten Sonntag im Monat: 10 Uhr
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Kunsthaus Bregenz

Vision des Denkbaren

Das Kunsthaus Bregenz (KUB) ist ein international
agierendes Ausstellungshaus fiir zeitgensssische Kunst.
Architekten Peter
Zumthor im Auftrag des Landes Vorarlberg geplant und

Es wurde von dem Schweizer

zihlt aufgrund seiner ikonischen Architektur und seines
ambitionierten Ausstellungsprogramms heute zu den
fiihrenden Hausern weltweit. Der Bau wurde mehrfach

ausgezeichnet, unter anderem mit dem ,Mies van der

Rohe Award for European Architecture®.

Ubers Jahr zeigt das Kunsthaus Bregenz laufend
wechselnde Ausstellungen, die eigens fiir das Haus ent-
stehen und in dieser Form nur in Bregenz méglich sind.
Ein abwechslungsreiches Begleitprogramm macht zeit-
gendssische Kunst zugidnglich. Verschiedene Projekte
und unkonventionelle Ausstellungsformate erweitern

das Angebot.

Kunsthaus Bregenz
Karl-Tizian-Platz
A-6900 Bregenz
+43 (0)5574 485 940

www.kunsthaus-bregenz.at

Di. bis So. 10 - 18 Uhr
Do. 10 - 20 Uhr
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vorarlberg museum

Historie und Gegenwart

Vorarlberg? Skifahren, Kiihe, Festspiele. Bodensee und
Bordellverbot. Architektur, Weltmarktfiihrer, Beton-
porsche. Wie dieses Land in ein Museum packen? Wir
erzihlen in den Ausstellungen Geschichten. Von den
Angsten der Menschen friiher und dem gegenwirtigen
Sicherheitsempfinden. Wir spekulieren iiber die Rémer
und entfithren Sie in die Berge. Zudem fichern wir die
Sammlung des Landesmuseums auf. All das in einer
preisgekrénten Architektur, die mit dem Panoramaraum

einen fantastischen Blick auf den Bodensee bietet.

© Darkeglodorov

Die landeskundliche Sammlung des vorarlberg museums
umfasst ca. 160 000 Objekte aus der Friihzeit bis zur
Gegenwart. Das Universalmuseum verfiigt iiber bedeu-
tende archiologische und volkskundliche Bestinde.
Ein weiterer Schwerpunkt liegt auf der Kunstsammlung,
die simtliche Epochen bis zur Gegenwart umfasst. Von
grofler Bedeutung sind Kooperation und Austausch mit
Wissenschaftlern und Kulturschaffenden, das Knﬁpfen
von Netzwerken mit Museen, Universititen und
Forschungsinstitutionen im In- und Ausland und die

Zusammenarbeit mit regionalen Kultureinrichtungen.

vorarlberg museum
Kornmarktplatz 1
A-6900 Bregenz
+43 (0)5574 460 50

www.vorarlbergmuseum.at

Di. bis So. 10 - 18 Uhr
(an Feiertagen offen)
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Vorarlberger Landestheater

Raum fiir Geschichte

»Wer sind wir morgen?“: Eine Frage, die fiir das Vorarl-
berger Landestheater mehr ist als ein Slogan. Das Haus
lebt die Botschaft, die hinter dieser simplen und doch
héchst brisanten Frage steht. Es versteht sich nicht nur
als Biihne fiir Geschichte und Phantasie, Lachen und
Leid, Angst und Hoffnung, fiir Komédie und Drama,
sondern auch als Ort der Verhandlung aktueller gesell-
schaftlicher Themen und Diskurse.

Fragen werden aufgeworfen, Perspektiven aufgezeigt
und Positionen veranschaulicht. Es entsteht ein sozialer
Raum, der zum Austausch einlddt, die Neugierde des
Betrachters fordert und fordert.

Das Landestheater ist ein Schauspielhaus. Pro Saison
steht eine Musiktheaterproduktion in Kooperation mit
dem Symphonieorchester Vorarlberg auf dem Spielplan.
Fiir das junge und jiingste Publikum gibt es ein eigenes
Programm. Mit Theaterclubs, Angeboten fiir Schulen
und dem Biirger:innenchor wird Theater fiir alle erleb-

bar gemacht und lddt zum Mitgestalten ein.

All das,
wahrhaft

macht das Theater zu diesem magischen Ort, in dem

zusammen mit der Unmittelbarkeit und

Einzigartigkeit einer jeden Vorstellung,

eben nicht nur Vergangenheit erzihlt, sondern Zukunft

verhandelt wird.

Vorarlberger Landestheater
Seestrafle 2

A-6900 Bregenz

+43 (0)5574 428 70

www.landestheater.org
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4 | NATUR & ERLEBNIS

AGSTEIN CLASSIC CRAFTS, Wasserburg (D)
FLUGSCHULE BREGENZERWALD, Bezau (A)
MOTORSCHIFF OESTERREICH, Hard (A)
DAMPFSCHIFF HOHENTWIEL, Hard (A)
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Agstein Classic Crafts

Boote mit Leidenschaft und Erfahrung

Seit iiber 15 Jahren restauriert die AGSTEIN Werft
Holzboote iiber die Lindergrenzen hinweg. Uberaus
erfolgreich baut das Team auf die Kompetenz mit Klassikern
wie Riva, Pedrazzini, Boesch, Rio, Swiss-Craft, Chris-
Craft, und anderen Hinguckern und greift dabei auf
einen riesigen Erfahrungsschatz zuriick. So kann jede
klassische Riva in einem Top-Zustand mit Bodensee-

oder Schweizer Seen-Zulassung geliefert werden.

Getreu dem Original und Vorbild von Riva in Monaco,

bietet Agstein Hallen-Liegeplidtze mit Full-Service.

Der Kunde ruft an, kommt vorbei und binnen kiirzester
Zeit liegt sein Boot fahrbereit und startklar im See! Nach

Beenden der Fahrt legt er das Boot einfach wieder an die
Mole, um den Rest kiimmert sich das Serviceteam. Aus-
wissern, Abdampfen, Abledern, Reinigen, Tanken,
Motoren-Check, Batterien laden ...

die Halle, zuriick auf seinen Platz.

und abgedeckt in

Somit ist das Boot jederzeit in einem fahrbereiten und
perfekten Zustand und der Werterhalt und -zuwachs
ist gesichert. So macht das Hobby richtig Spaf}. Mit
AGSTEIN haben Liebhaber den richtigen Partner zur
Hand, wenn es um neue Klassiker, ihre Restaurierung

oder den Komplett-Service geht.

AGSTEIN CLASSIC CRAFTS GMBH
Franz Hacksteiner

Werftstralle 8

D-88142 Wasserburg

+49 (0)8382 274 6210
www.agstein.com
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Flugschule
Bregenzerwald

Freiheit spiiren

Einmal fliegen wie ein Vogel... Das Paragliding-Zentrum
der FLUGSCHULE BREGENZERWALD macht das
an gleich drei Standorten, in Andelsbuch, Bezau und
Diedamskopf, méglich. Ohne Stress und mit relativ
wenig Aufwand kann hier jeder einen Gleitschirm-

Tandempassagierflug erleben und Hshenluft schnuppern.

Das top ausgestattete Tandempiloten-Team fliegt ganz-
jahrig, je nach Wind- und Wetterlage. Ob im Sommer in
Andelsbuch oder Bezau, oder im Winter am traumhaften
Diedamskopf — der Flug iiber den Bregenzerwald ist
ein unvergessliches Erlebnis. Vom Tandem- bis zum

Gleitschirmflug sind die Méglichkeiten, hier fliegen zu

lernen, fast grenzenlos.

Voraussetzungen: normale Fitness und Gesundheit,
sowie Lust, Freude und Neugier fiir die ,etwas andere”
Dimension. Wer seine Liebsten iiberraschen méchte,
der kann auch einen Geschenkgutschein fiir einen
Gleitschirm- oder Tandempassagierflug buchen. Und
im Flieger-Shop — auch online — gibt’s das passende
Zubehor fiir diejenigen, die gar nicht mehr aufhéren

kénnen mit dem Fliegen.

FLUGSCHULE BREGENZERWALD
Jodok Moosbrugger GmbH
Wilbinger 483

A-6870 Bezau

+43 (0)5514 3177
www.gleitschirmschule.at
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Motorschiff Oesterreich

Zeitreise durch die Epochen

Reisen in die Vergangenheit sind laut Wissenschaft zwar
ein Wunschtraum, auf dem Bodensee ist es aber dennoch
moglich: Das Art déco-Motorschiff Oesterreich entfiihrt

seine Giste an Bord in weit zuriickliegende Epochen.

Die Oesterreich war das erste grofle Motorschiff am
Bodensee, somit das modernste Schiff der Flotten der drei
angrenzenden Lander. Die luxuriése Erscheinung begeis-
terte die Passagiere von Anfang an und leitete die Ara
der Motorschiffe am Bodensee ein. Es war die Zeit des
groflen Aufatmens. Nach dem ersten Weltkrieg sehnten
sich die Menschen nach Luft, Leben und Schénheit. Das
elegante, maritime Aussehen des Schiffes im Stil des Art

déco faszinierte — man fiihlte sich weniger wie auf einem

Bodensee-Kursschiff als vielmehr auf einer Privatyacht

1im Mittelmeer.

80 Jahre lang war die Oesterreich im Betrieb als Passagier-
schiff, als Eisbrecher, als Kriegsschiff und wurde nun
aufwendig restauriert. Bis heute transportiert sie das Flair
und den Luxus der damaligen Epoche. Bei Fahrten-High-
lights wie Festspielfahrten, Weinfestival oder Kaiserfahrt
begibt man sich auf Zeitreisen auf dem wohl schénsten
original renovierten Art déco-Motorschiff Europas — mit
allem Komfort der Neuzeit ausgestattet und zu jeder
Jahreszeit buchbar.

Lassen Sie sich verzaubern!

Historische Schifffahrt Bodensee
Hafen: Hafenstrafle 15

Blro: Kirchstrafle 16

A-6971 Hard

+43 (0)5574 635 60
welcomeldhs-bodensee.eu
www.hs-bodensee.eu
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Dampfschift Hohentwiel

Majestiitische Eleganz

In einem der Deckchairs & la Titanic entspannen, die
Sonne, den Wind, die klare Luft genieflen — das Flair
auf dem Dampfschiff Hohentwiel ist einzigartig. Seit
mehr als hundert Jahren ist das wohl eleganteste Schiff
Europas jener Ort auf dem Bodensee, der Vergangenheit,
Zukunft und die drei Lander vereint.

Unter den weiflen Sonnensegeln der Hohentwiel ldsst
es sich an warmen Sommertagen herrlich entspannen.
Anschlieflend kénnen Giste beil einem stilvollen Dinner
im prachtvollen Hecksalon im Jugendstil Platz nehmen.
Bereits Kénig Wilhelm II. von Wiirttemberg und Graf

Zeppelin speisten hier in edlem Ambiente.

Das Angebot an Veranstaltungen auf dem Schiff ist
abwechslungsreich: Ob bei einer Lunch- und Gourmet-
fahrt oder zum Jazz Brunch, beim Captain‘s Dinner und
English Afternoon Tea — mit dem original restaurierten
Schaufelraddampfer begibt man sich auf eine kulinarische

und stilvolle Zeitreise.

Historische Schifffahrt Bodensee
Hafen: Hafenstrafle 15

Biro: Kirchstraf3e 16

A-6971 Hard

+43 (0)5574 635 60
welcomeldhs-bodensee.eu
www.hs-bodensee.eu
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5| WEINBAU & LANDWIRTSCHAFT
AUGARTEN GARTNEREI, Frastanz (A)
HELDERNHOF, Héchst (A)

OBSTHOF STRODEL, Weilensberg (D)
SCHMELZENBACH KASE & SPECK, Riefensberg (A)
SUNNAHOF, Géfis (A)

TERESA DEUFEL WEINE, Lindau-Schachen (D)
WAGYU-HOF, Egg (A)

WEGWARTE - GEMUSEANBAU & KRAUTER, Koblach (A
WEINGUT HAUG, Lindau (D)

WEINBAU HOOP, Eschen (FL)

WEINGUT KRESS, Uberlingen (D)

WEINGUT LANZ, Nonnenhorn (D)
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Augarten Gartnerel

Der besondere Kriutergarten fiir alle Sinne

Eingebettet zwischen den Orten Frastanz und Nen-
zing befindet sich die Girtnerei Augarten Kopf. Hier
stellt sich das Augarten-Team tagtiglich und mit viel
Leidenschaft der Herausforderung, den unterschiedlichen
Anspriichen der verschiedensten Pflanzen gerecht zu
werden. Denn auf 4500 Quadratmetern ist viel Platz

geboten fiir Gewiirz-, Duft-, und Heilkrduter sowie fiir

Zierpflanzen und Straucher.

Ursula Kopfs Anliegen ist es, ihre Begeisterung an der
Vielfalt der Pflanzenwelt zusammen mit ihren Kolleginnen
und Kollegen weiterzugeben. Sowohl ithre Kunden, als
auch die renommiertesten Kéche in der Region sind von
der Qualitit begeistert. Und auch die Pflanzen spiegeln
die Leidenschaft und Freude des Gértner-Teams wider,
indem sie seit 1999 in gewohnter bester Qualitdt heran-

wachsen.

Augarten Gartnerei

Riedstrafle 19

A-6820 Frastanz (Nenzing-Heimat)
+43 (0)5522 542 41

www.augarten-kopf.com
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Heldernhof

Weidetiere der Extraklasse

Der Heldernhof in der beschaulichen Gemeinde Hé6chst
in Vorarlberg beherbergt neben einheimischen Rindern
auch tierische Bewohner der exotischen Art. Mit der
Wasserbiiffelzucht hat Familie Gerer ein Stiick Asien
nach Osterreich geholt.

Die besonderen Tiere werden hier hauptsichlich zur
Landschaftspflege eingesetzt und genieflen das frische
Gras am Alten Rhein. Die Jungtiere verbringen den
Sommer auf den heimischen Alpen. Hierbei genieflen
die gentigsamen Tiere eine weitaus gréflere Vielfalt an
Pflanzen als das herkémmliche Rind. Eine méglichst
naturnahe Tierhaltung sowie eine fast hunderprozentige

Verwertung der Tiere liegen Bernd Gerer am Herzen.

Im Gegensatz zum Fleisch des herkémmlichen Rindes
ist das Wasserbiiffelfleisch weniger fett- und kalorien-
reich, die Milch iiberzeugt ebenfalls mit besseren
Nihrwerten. Auf dem heimischen Hof wird sie unter
anderem zu Biiffelmozzarella, Joghurt und Frischkise

weiterverarbeitet.

Besucher kénnen neben dem Besuch im Hofladen einen
Blick auf die in Gemeinschaft lebenden Biiffel und Milch-
kiihe des Heldernhofs werfen, die sich auf einer Fliche
von circa fiinfzig Hektar wohlfiihlen. Wer méchte kann
anschliefend gut gestirkt und mit tierischen Lebens-
mitteln im Gepédck den Rohrspitz besichtigen. Ob kuli-

narisch oder kulturell — hier kommt jeder auf seine Kosten!

Heldernhof
Rohrstraf3e 85
A-6973 Hochst

+43 (0)664 122 7377

www.heldernhof.at
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Obsthof Strodel

Die Vielfalt macht’s

Im beschaulichen Ort Weiflensberg in der Nihe von
Lindau wird Wert auf Tradition gelegt. Auf dem Obsthof
Strodel werden dort mittlerweile in der vierten Gene-
ration Apfel, Birnen, Erdbeeren, Kirschen, Zwetschgen,
Kiirbisse und Christbiume angebaut. Die Endprodukte,
selbstverstindlich aus eigener Produktion, wie etwa
Marmeladen, Likére und Sifte werden anschlieflend im

Hofladen verkauft.

Das Sortiment wurde durch die Belieferung anderer
Bauern der Region erweitert, um den Kunden eine noch

groflere Auswahl bieten zu kénnen. Besonders stolz ist

die Familie auf die Herstellung von Edelbrinden. Lange
Destillationsprozesse und besonders fruchtige Noten

ermdglichen Ergebnisse von héchster Qualitit.

Wer dem Hof in den Wintermonaten einen Besuch
abstattet, kann auflerdem einen Christbaum fiir das haus-
eigene Wohnzimmer erwerben. Mit dem Christbaumziigle
geht es direkt in den Wald. Dort wird die Suche zum
Erlebnis: Die Kiufer diirfen den Baum ihrer Wahl selbst
fillen und mit nach Hause nehmen. Obendrauf gibt es
passend zur Jahreszeit viele schéne Geschenkideen. Das

perfekte Ziel fiir einen Wochenendausflug!

Obsthof Strodel

Rothkreuz 2

D-88138 Weillensberg bei Lindau
+49 (0)8389 474

www.obsthof-strodel.de
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Schmelzenbach

Kase & Speck

Naturbelassen

Im Familienunternehmen Schmelzenbach Kise & Speck
wird Natiirlichkeit gelebt: zehn schottische Hochland-
rinder und zehn Freilandschweine sind das ganze Jahr
iiberaufden Weidenunterwegs. Und dietégliche Streichel-
einheit gehért ebenso dazu wie das selbst hergestellte
Futter fiir die Rinder oder die Molke aus der Sennerei
Riefensberg fiir die Schweine.

Die Haltung der Tiere hat oberste Prioritit. Sowohl
Schweine als auch Rinder leben in der Gruppenhaltung
und haben als Ferkel oder Kalb stindigen Kontakt zu
thren Miittern. Dariiber hinaus hat Schmelzenbach

kurze Wege zum értlichen Metzger, was fiir die Tiere

weniger Stress bedeutet. Die zugekauften Fleisch- und
Wurstwaren kommen aus der Naturpark-Metzgerei
in Doren. So kann zu hundert Prozent nachverfolgt

werden, von wem das Fleisch in der Wurst kommt.

Verkauft werden die regionalen Qualititsprodukte auf
den Wochenmirkten Tettnang, Isny und Immenstadt.
Dazu gehéren Kisesorten wie Bergkise, Emmentaler,
Schnittkdse, Bachensteiner, Camembert, Ziegenkise in
verschiedenen Sorten sowie Speck, Schinken, Land-
jager, Jausenwurst, Kaminwurzen, Kisekrainer und

Frischfleisch von den eigenen Freilandtieren.

Schmelzenbach Kase & Speck
Ulrich Schmelzenbach

Dorf 390

A-6943 Riefensberg

+43 (0)664 202 6459
naturbelassen(@vol.at
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Der Sunnahof

Echt. Bsundrig. Bio.

Der Sunnahof in Géfis ist vor allem wegen der Viel-
falt von Beschiftigungsméglichkeiten fiir Menschen mit
Behinderungen einzigartig. Hier wird Inklusion gelebt:
Das bedeutet gemeinsames Lernen, Arbeiten, Wohnen
und Freizeit erleben. Der Bio-Bauernhof der Lebenshilfe
Vorarlberg umfasst eine Landwirtschaft, eine Gértne-
rei, eine Tischlerei sowie eine eigene Hofgastronomie mit
Seminarriumen. Im Hofladen wird zudem eine breite
Palette an Bio-Produkten angeboten.

Der Sunnahof ist ein perfektes Ausflugsziel fiir die ganze
Familie. Ein groflziigig angelegter Spielplatz bietet Aben-
teuer und Spalf} fiir die jiingsten Giste.

In allen Bereichen wird Inklusion, das selbstverstindliche
Miteinander von Menschen mit und ohne Behinderungen,
gelebt. Das Ziel ist die Vorbereitung auf einen Arbeitsplatz
in der freien Wirtschaft und die erfolgreiche Vermittlung
eines solchen. Der innovative Sunnahof ist beispielhaft
fiir nachhaltige und zukunftsweisende Arbeit von und mit

Menschen mit Behinderungen.

Sunnahof Lebenshilfe Vorarlberg GmbH
Tufers 33

A-6811 Gofis

+43 (0)5522 704 44

www.sunnahof.or.at

- 83 -



I
~F
[ee]

I




Teresa Deufel Weine

Bodenseewein mit langer Geschichte

Die Lage zwischen Bodensee und den Alpen, mitden sanften
Hiigeln und einem fast mediterranen Klima, macht die
Region um Lindau zu einem ganz besonderen Anbauge-
biet. 1975 beschlossen daher Hannes Deufel und Ludwig
Haug, neben ihren Obsthéfen auf den Anbau von Reben
zu setzen. Der Lindauer Wein war geboren und schreibt

bis heute eine Erfolgsgeschichte.

2009 iibernahm Teresa Deufel den familieneigenen Hof
und begann mit der Produktion der , Teresa Deufel Weine".
Im Sortiment finden sich heute fruchtig weifle bis samtig

rote Weine. Cabernet Blanc, Solaris oder Johanniter profi-

tieren besonders von der Féhnlage im Voralpenland. 2011

kam im ehemaligen Weinkeller ein eigener Hofausschank
namens Degelstein dazu. Hier finden tiber das Jahr verteilt
zahlreiche Veranstaltungen wie das traditionelle Lindauer
,Komm und See” statt, ein gemeinsames Hoffest simtlicher
Winzer des Umkreises. Aber auch Jazzkonzerte, private
Feiern, Lesungen und Ausstellungen finden auf dem Hof

einen festen Platz.

Aus Liebe zum Weinberg, dem Wein und der wunder-
schénen Bodenseeregion ist es fiir Teresa Deufel selbst-
verstindlich, nach biologisch-organischen Grundsitzen
zu arbeiten und sich an den Richtlinien von ,Bioland”

zu orientieren.

Teresa Deufel Weine
Schachener Strafle 213
D-88131 Lindau-Schachen
+49 (0)8382 934 40

www.teresadeufel.de
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Wagyu-Hof

Rinder vom anderen Ende der Welt

Wenn Landwirt Richard Ratz an seine Wagyus denkt,
ist ihm vor allem eines wichtig: artgerechte Haltung im
kleinen Stil. Seit 2013 ziichtet er die japanischen Rinder

auf seinem Hof im Bregenzerwald.

Alles fing mit gerade einmal zwei Tieren an: kein Mast-
betrieb, kein Kraftfutter fiir die meist schwarzen Rinder
und vor allem jede Menge Zeit zum Aufwachsen. Daran
hat sich bis heute auch nichts gedndert, lediglich die
Anzahl an Zuchttieren hat sich vergréflert. Dennoch

wird er damit nicht zum Massenproduzenten.

Das Fleisch der Kiihe braucht mindestens drei Jahre Zeit,
damit es den Qualitidtsanspriichen geniigt. Die Wagyus
unterscheiden sich von anderen Rindern dadurch, dass sie
keine punktuelle Fettverteilung haben, sondern eine sehr
feine Marmorierung, die sich durch das ganze Fleisch
hindurchzieht. Die geringe Anzahl an Wagyus insgesamt
und deren lange Aufzuchtzeit machen das Fleisch deshalb
zu einer absoluten Delikatesse. Oder wie Richard Ratz es
nennt: Hundert Prozent Fullblood Wagyu.

Wagyu-Hof
Richard Ratz
Mihle 47
A-6863 Egg

+43 (0)650 474 4777
richardratz(@aon.at
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Wegwarte - Biologischer
Gemuseanbau & Krauter

Im Einklang mit der Schépfung

Benannt nach einer kraftvollen Nutz- und Heilpflanze
steht die Wegwarte dafiir, nachhaltig und rein bio-
logisch zu wirtschaften, immer mit dem Ziel, dass sich die
kommenden Generationen an den Friichten der Erde ein

Leben lang erfreuen kénnen.

Bereits vor 40 Jahren haben Gertrud und Peter Grab-
her mit dem biologischen Gemiiseanbau begonnen.
2009 hat Tochter Barbara Keckeis die Landwirtschaft
iibernommen. Das Wissen und die Erfahrung sind ste-
tig gewachsen, der Betrieb mit Mitarbeitern und Hel-
fern ebenso. Mittlerweile werden iiber 100 verschie-

dene Gemiisesorten und iiber 140 Kriuter angebaut

— ausgezeichnet mit dem Biozertifikat von BioAustria.

Beim Anbau von Produkten wie etwa Schnittsalaten mit
Kriautern und Bliiten fiir die Gastronomie wird gerne
Die nachhaltige

Arbeitsweise bedeutet sehr viel Handarbeit, aber auch

auf Kundenwiinsche eingegangen.

eine grofle Artenvielfalt der Tiere und Niitzlinge. Um
dem Boden die notwendigen Nihrstoffe zu geben, wird
die gelenkte Kompostierung CMC angewendet. Alles
geschieht nach dem Grundsatz, mit der Natur zu arbeiten

und Erzeugnisse regional vermarkten zu kénnen.

Verkauft werden die Produkte im eigenen ,Bioladile”,
einem Naturkost-Fachgeschift mit iiber 700 Produkten
aus kontrolliertem biologischen Anbau. Die Wegwarte

beliefert auch Gastronomen, Biolidden und Firmen.

Wegwarte - Gemuiseanbau & Krauter
Kiesweg 7

A-6842 Koblach

+43 (0)5523 548 16

www.wegwarte.at

Offnungszeiten Ladile: Dienstag 9 - 12 Uhr & 15 - 19 Uhr
Freitag 9-19 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr
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Weingut Haug

Bio-Weine mit Charakter aus Lindau

Der Weinlage ,Lindauer Spitalhalde” sieht man schon
von Weitem an, dass hier Weine mit Charisma wachsen:
Eingebettet zwischen Endmoréne, Bodensee und den
Alpen liegt das Obst- und Weinparadies der Familie
Haug direkt am Bayerischen Bodensee. Die satte Vege-
tation, das milde Seeklima und der einzigartige Boden

sorgen fiir iippiges Wachstum und feine Tropfen.

Seit 1975 existiert das Weingut Haug in Lindau/Schénau,
das Claudius von seinem Vater iibernommen hat.
Gemeinsam lenkt und gestaltet er mit Janine seit
20 Jahren das Familienweingut. Wichtig ist beiden die
Wertschitzung fiir das Schaffen der Eltern, aber auch,

den Betrieb dynamisch, spielerisch weiter zu entwickeln.

Von Anfang an lagen Janine und Claudius C)kologie und

Biodiversitit in thren Weinbergen sehr am Herzen.

Klar, dass die heimischen Sorten Miiller-Thurgau und
Spitburgunder nach wie vor dominieren. Doch auch
Neuziichtungen wie Solaris und Johanniter oder dlteren
franzésischen Rebsorten wie Maréchal Foch wird das
volle Potenzial entlockt. Die Sortenvielfalt fithrt von
,zuriickhaltend elegant” bis zu ,schillernd exotisch® zu
einem breitgeficherten Aromen-Spektrum. Es gibt viele
Maéglichkeiten, das Weingut Haug und ihre BioWeine
kennenzulernen: Ridle Ausschank, Winzerfestival
,Komm und See“, Weinproben, PickNick im Weinberg.

Wein- und Obstgut Haug
Kellereiweg 19

D-88131 Lindau am Bodensee
+49 (0)8382 5466

www.weingut-haug.de
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Weinbau Hoop

Wein mitten im idyllischen Rheintal

An den Siidlagen des Eschnerbergs im Liechtensteiner
Unterlandliegendie Weinbergedesjungen, aufstrebenden
Weingutes Hoop. Der Grundstein des heute drei Hektar
groflen Betriebes wurde 1988 von Arnold Hoop, einem
der damaligen Pioniere des Weinbaus in Liechtenstein,
mit 450 Rebstdcken Pinot Noir gelegt. Heute, tiber
30 Jahre spiter, hat sich der Betrieb nicht nur vergré-
flert, sondern auch seinen Sortenspiegel der internationa-
len Ebene angepasst. Uwe Hoop stellte den Betrieb 2016
um und wurde vom Hobby- zum Berufswinzer. Mit dem
Bau der neuen Kellerei im gleichen Jahr setzte er einen
Meilenstein. Zur Degustation wird ins eigene Laden-

lokal eingeladen.

Das Produktsortiment hat sich seit den Anfangsjahren
stark verdndert. Gleichzeitig steigerte sich die Qualitat
vom einfachen und leichten Landwein - hin zum AOC
Qualitdtswein. Die Weinberge werden mit Liebe und
nachhaltig bewirtschaftet. Die verschiedenen Rebsorten
an den unterschiedlichen Lagen werden individuell
bearbeitet, je nach Bediirfnis der Pflanzen. Im Keller
wird das Traubengut schonend und zuriickhaltend ver-
arbeitet. Dabei wird grofler Wert auf sortenspezifische
Vinifizierungsmethoden gelegt und jede Lage getrennt
ausgebaut. Im Fokus stehen auch die Weiterentwicklung
der Region, die Férderung des Weinbaus in Liechten-

stein und ein schonender Umgang mit der Natur.

Weinbau Hoop
Pfrundweg 12
FL-9492 Eschen
+423 791 3719

www.weinbau-hoop.li
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Weingut Kress

Auf gutem Grund

Im Einklang mit der Natur und dem Bodensee baut die
Winzerfamilie Kress seit drei Generationen ihre Trauben
an, aus denen spiter feinste Tropfen gewonnen werden.
Das Besondere: Die unterschiedlichen Pflanzen, die
zwischen den Rebzeilen wachsen, sorgen neben den
klimatischen Einfliissen fiir einen nihrstoffreichen
Boden - in der Top-Lage Goldbach wachsen die Trauben
sogar auf Sand.

So schafft das Weingut Kress auf natiirliche Weise beste
Voraussetzungen fiir ein gesundes Traubenwachstum.
Diese besondere Anbauweise und Herkunft schmeckt
im Wein: Den authentischen

man natiirlich auch

Charakter jeder Rebsorte darzustellen, ist fiir Familie

Kress eine Herzensangelegenheit.

Neben den traditionsreichen Bodensee-Klassikern wie
,Miiller-Thurgau”

haben auch Exoten wie Riesling und Chardonnay einen

und facettenreichen Burgundern

festen Platz. Das Weingut wurde bereits dreifach mit
Gold beim renommierten franzdsischen Wettbewerb

,Concours International de Lyon“ ausgezeichnet. Zu-
sitzlich darf sich der ,Kress Goldbach Chardonnay 2015

seitdem der ,Beste Wein der Welt“ nennen.

Weingut Kress
MuhlbachstrafBe 115
D-88662 Uberlingen
+49 (0)7551 658 55

www.weingut-kress.de
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Weingut Lanz

Neue Reben fiir den Bodensee

Es gibt viele hervorragende Rebsorten, jedoch passt
nicht jede zu den vielen Umwelteinfliissen hier am
Bodensee. Aus diesem Grund verwendet das 6kologische
Weingut LANZ.WEIN ausschliefllich PiWi (pilzwider-
standsfihige) Sorten, die sich durch eine Toleranz
gegeniiber der vom Winzer gefiirchteten Peronospora
und dem Mehltau auszeichnet. Als Nebeneffekt wird die
Artenvielfalt der Reblandschaften am See wieder grofler.

Der 8kologische Weinbau ist wichtig und Grundlage
des unternehmerischen Handelns. Bio wird hier als Ent-
wicklungsprozess verstanden. So stehen die Reben nicht

allein als Monokultur, sondern bekommen Gesellschaft

von vielartigen Einsaaten, mit denen sie in Symbiose

leben kénnen. Die Zwischensaaten versorgen die Reben
mit Nihrstoffen, lockern den Boden als Basis fiir wohl-
schmeckende Weine und schaffen Lebensraum fiir eine

Vielzahl von Lebewesen.

Ziel ist nicht der Pflanzenschutz, sondern der Arten-
schutz: Der Verzicht auf Herbizide sowie chemische,
synthetische Pflanzenschutzmittel und leicht lssliche
Mineraldiinger ist fiir den Winzer-Betrieb selbstver-
stindlich. Mit viel Liebe, vielen Uberlegungen und einer
Vielzahl an Versuchen, es besser zu machen, wird die

Grundlage fiir vitale Jungweine geschaffen.

LANZ.WEIN
Sonnenbichlstralle 8
D-88149 Nonnenhorn
+49 (0)8382 888 579

www.lanzwein.de
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6 | GENUSS & BESONDERES

ALPDRINKS UPSYNTH, Gotzis (A)

ENJO VORARLBERG, Altach (A)

FURORE, Gotzis (A)

KERAMIK WERKSTATT SCHAEDLER, Nendeln (FL)
KOPF'S BIRNENBRAND, Sulz (A)

MECKATZER LOWENBRAU, Heimenkirch (D)

OTTO MULLER FLEISCH- & WURSTWAREN, Konstanz (D)
RANDEGGER OTTILIEN-QUELLE, Gottmadingen (D)
WELLAUER, St. Gallen (CH)

ZIRBENWOLF, Schwarzenberg (A)
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Alpdrinks Upsynth

Die Getrinkeschmiede aus den Alpen

Besonders wihrend der aktuellen Pandemie hat sich der
Blick fiir die Schoénheit der Bodenseeregion gescharft.
Der See und die Ndhe zu den Alpen begeistern Anwohner
und Giéste aus nah und fern. Diese Einfliisse spiegeln
sich auch in der Gastgeberkultur und in den regionalen

Speisen und Getrianken wider.

Alpdrinks, die Getrinkeschmiede der Alpen, l4dt ein, die
Schénheit und Vielfalt dieser unverwechselbaren Region
zu genieflen. So lisst sich der Geschmack der sonnenge-
reiften Bodensee-Apfel in Form des Alpsiders erleben,
der, mit erlesenen Alpenkrdutern oder Alpenbeeren

verfeinert, als idealer Aperitif fiir einzigartige Genuss-

momente am Bodensee steht.

Die Krauterspirituose Alpsinth ist die perfekte Basis fiir
einen Sundowner, um sich und seinen Liebsten Cocktails
und Longdrinks mit regionalem Bezug zu zaubern, wie
den Alpen Mojito oder den Alpen Fizz. Rezepte fiir Mix-
getrinke finden sich auf der Alpdrinks-Webseite und
deren Social Media-Kanilen. Fiir alle, die auf Alkohol,
nicht aber auf regionalen Genuss verzichten méchten,
gibt es eine Produktinnovation, den Alpen Rosé, einen

alkoholfreien Winzer Rosé-Sekt.

Was gibt es schéneres, als regionale Produkte bester

Qualitit gemeinsam zu genieflen?

Alpdrinks Upsynth GmbH
Hans-Berchtold-Straf3e 52
A-6840 Gotzis

+43 (0)5574 489 830

www.alpdrinks.at
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ENJO Vorarlberg

Vom Lindle-Handschuh zur Weltmarke

Alles begann mit einem handgenihten Handschuh und
einer groflen Vision. Der Vater von Johannes Engl
entwickelte vor iiber 30 Jahren eine Faser, die nur mit
Wasser reinigt. Als gelernter Koch (und dadurch im
Besitz einiger Putzerfahrung) erkannte sein Sohn
sofort, dass er mit dieser Erfindung etwas Revolutio-
nires in Hidnden hielt: Reinigung ohne Putzmittel, das
schont unsere Umwelt, die eigene Gesundheit und nicht

zuletzt den Geldbeutel.

Von der HACCP-gepriiften Kiichenreinigung iiber
porentiefe Reinheit im Innen- und Auflenbereich bis
hin zur Kérperpflege bietet ENJO ein umfangreiches

Produktprogramm an.

Das ENJO-Produkt ,made im Lindle” steht in
26 Lindern weltweit fiir Nachhaltigkeit, héchste
Qualitit und hundert Prozent Sauberkeit.

ENJO Vorarlberg
Achstrafle 40

A-6844 Altach

+43 (0)5576 777 777 00

www.enjo.at
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furore

Genussvoll schlemmen

Die kulinarische Geschichte beginnt im Bregenzerwald.
Hier haben sich im Jahr 1999 zwei Spitzengastronomen
auf die Suche nach dem Besten vom Besten gemacht.
furore ist das késtliche Ergebnis. Die bereits mehr-
fach ausgezeichnete Genuss-Manufaktur hat sich auf
die Herstellung von raffinierten Gourmet- und Frucht-
Senfsaucen spezialisiert. Das Unternehmen steht fiir
Qualitit, Originalitit sowie Regionalitit und setzt von
jeher auf Nachhaltigkeit. Rohwaren und deren Ver-
packungen werden gemaf} dieser Kriterien sorgsam aus-
gewihlt. Die erlesenen Delikatessen werden in kleinen
Chargen und nur nach Bedarf hergestellt. Sie sind ohne
Farbstoffe,

laktosefrei, vegan und vegetarisch.

Konservierungsstoffe, ohne glutenfrei,

Vielfalt
Spezialititen, die hervorragend mit Fleisch, Fisch und

furore iiberzeugt mit einer ausgewdhlter
vor allem mit Kise kombiniert werden kénnen. Mittler-
weile umfasst das Angebot iiber zwanzig verschiedene
Frucht-Senfsaucen und viele weitere Feinschmecker-
Produkte. Dazu zihlt die neue ,Bio Spicy Fruits“-Serie:

fruchtig-pikante Kédsebegleiter in Bioqualitit.

Wer auf den Kauf einheimischer Produkte setzt, unter-
stiitzt nicht nur die Heimat, sondern wird schnell

merken, wie gut Qualitidt aus der Region schmeckt!

furore GmbH
Hans-Berchtold-Straf3e 52
A-6840 Gotzis

+43 (0)5574 580 29

www.furore.at
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Keramik Werkstatt Schaedler

Form vollendet

1836 von Philipp Albert Schaedler als Kachelmanufak-
tur gegriindet, wird die Keramik Werkstatt Schaedler
AG in Nendeln heute in fiinfter Generation als Hersteller
von keramischen Nischenprodukten gefiihrt. Der iltes-
te Kunstgewerbebetrieb des Fiirstentums Liechtenstein
produziert Steingutgeschirr in Kleinserien, exklusive
Kunstkeramik, Urnen sowie Kacheléfen fiir wohlige
Wirme.

Der Kachelofen hat nach wie vor seinen angestamm-
ten Bereich. Nur die Formen haben sich im Laufe der
Zeit verdndert: Die quadratisch praktische Kachel hat
heute der Stab- und Schindelkachel Platz gemacht und

die Ofen werden nach Kundenwunsch geplant und rea-

lisiert. Bei der Gestaltung der Gefifle arbeitet Schaed-
ler Keramik eng mit der Kunstschule Liechtenstein und
mit international bekannten Designern zusammen. Die
keramische Palette reicht vom Tépfern, dem Keramik-
malen, der Keramikmodellation bis zum Bemalen von

Porzellan.

Fleiflige Handwerkerhénde formen, drehen, gieflen, gla-
sieren und brennen seit Jahren die sogenannte EM-Kera-
mik, auch Energie-Keramik genannt. Die Effektiven Mi-
kroorganismen (EM) werden in der Landwirtschaft und
im biologischen Gartenbau erfolgreich eingesetzt. Diese
wirken positiv auf die magnetische Resonanz von Le-

bensprozessen im Wasser und in der Nahrung.

Keramik Werkstatt Schaedler
Churerstrasse 60

FL-9485 Nendeln

+423 373 1414

www.schaedler-keramik.com
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Kopf's Birnenbrand -
Regionalitat Pur(e]

Die unterschitzten Birnen des Vorderlandes

Die Kulturlandschaft des Vorderlandes — so wird das obere
Vorarlberger Rheintal im Bereich Rankweil-Sulz-Réthis-
Weiler-Klaus genannt — galt einst als grofler, wohlgepflegter
Garten, versteckt in einem Wald von Streuobstbiumen.
Obwohl viele dieser Baume in den letzten Jahrzehnten
verloren gegangen sind, weist die Region noch zahlreiche

landschaftsprigende Birnenhochstimme auf.

Die sinnvolle Nutzung dieser Bdume ist der Familie Kopf
ein besonderes Anliegen. So wird die aromatische Zitronen-
birne in vielen Arbeitsschritten zu einem Brand veredelt,
der zeigt, wie man heute noch traditionell ein Produkt mit

kurzen Wegen unmittelbar aus der Landschaft gewinnen

kann. Das bedeutet Nachhaltigkeit und Regionalitit pur

im wahrsten Sinne des Wortes.

Neben der noch hiufiger vorkommenden Zitronenbirne
wird auch die Herbstlinglerbirne zu einem Brand verar-
beitet. Sie ist die wohl edelste Birne in der Region, die auch
sehr gut zum Frischverzehr geeignet, aber zwischenzeitlich

aufgrund des Feuerbrandes sehr selten geworden ist.

Der Zitronenbirnenbrand der Familie Kopf wurde bereits
bei einer Vorarlberger Landespridmierung ausgezeichnet
und zeigt, dass man in der Landschaft um Sulz nicht

nur gut leben, sondern auch mit allen Sinnen genieflen

kann. Der Abfindungsbrand wird ab Hof verkauft.

Kopf's Birnenbrand
Im Wasle 6
A-6832 Sulz
+43 (0)664 467 6714

w.kopf(daon.at
Facebook ([@kopfschnaps
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Meckatzer Lowenbrau

Die Kunst des gemeinsamen Genieflens

2019 initiierte Michael Weify die Allgduer GenussMacher,

eine Aktion, bei der Handwerker, Manufakturen,
Ké&che, Gastwirte und Personlichkeiten aus dem Allgdu
gesucht werden, die sich dem Thema Genuss ebenfalls
verschrieben haben. ,Es geht uns um den Aufbau eines
Netzwerks von Allgduer GenussMachern, die sich
gegenseitig inspirieren, motivieren und so auch den
Beitrag leisten, dass das Allgdu fiir die Einheimischen
immer lebens- und liebenswerter und fiir unsere Giste
eine immer attraktivere Urlaubsregion wird — und das
alles unter dem Aspekt: Klasse statt Masse.”, bringt
Michael Weifd seine Griinde fiir die Initiative auf den

Punkt. ,Die GenussMacher sind keine Eintagsfliege,

wir werden sie jedes Jahr aufs Neue suchen.”

Michael Weifl war es auch ein Anliegen, den Genuss
unmittelbar auf dem Brauereiareal erlebbar zu machen.
Heute empfiangt die Besucher der Brauerei oder des
Meckatzer Braustiibles ein parkdhnliches Areal, in dem
alte Kastanien in spannendem Kontrast zur modernen
Gartengestaltung stehen, historische Gebiude sich mit
einer klaren Architektur abwechseln. Die efeuumrankte
Mauer trennt das Brauereigelinde von der Bundes-
strale und ist quasi der Ubergang von der hektischen
Auflenwelt zum idyllischen Innenhof, in dem man an
sonnigen Tagen die Wahl hat zwischen Liegestiihlen
unter knorrigen Bdumen und dem Biergarten, in dem
es sich vortrefflich genieflen lisst.

Meckatzer Braustlible Betriebs GmbH
Meckatz 8

D-88178 Heimenkirch

+49 (0)8381 1573

www.meckatzer.de
www.allgauer-genussmacher.de
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Otto Muller

Garant fiir Frische und Geschmack

In Konstanz gibt es einen Familienbetrieb, der seit
Generationen ,Regionalitit” lebt. Der Wurst- und
Fleischwaren in bester Qualitit und mit gréfiter Sorgfalt
selbst herstellt und in seinen regionalen Filialen frisch

vertreibt. Das ist OTTO MULLER — eine Metzgerei,

die im ganzen Bodenseeraum bekannt ist.

Dabei ist die enge Zusammenarbeit mit Landwirten aus der
Region die Basis: Man kennt die Bauernhéfe, die Familien
teils seit Generationen persénlich, wihlt die Tiere dort selbst
aus und achtet auf eine ganzheitliche Verarbeitung. Gemein-
sam mit ,hren Landwirten” entwickelt Katharina Miiller
mit threm Team immer neue Ideen, innovative Gerichte und
noch schmackhaftere Fleisch- und Wurstspezialititen.

OTTO MULLER

Der eigene Vieheinkauf erméglicht die frische und
schonende Zubereitung und die komplette Kontrolle
vom Bauernhof bis zur Ladentheke. So wird modern
und transparent produziert, doch nach altiiberlieferten
Familien-Rezepturen in viel Handarbeit. Es werden
ausschlieflich hochwertige Zutaten und edle Gewdiirze

verwendet — ohne Geschmacksverstirker.

»Solange iiber der Eingangotiir Otto Miiller steht,
kommt nur das in die Ladentheke,
waos wir selbst mit Genuss und Appetit essen!”

Otto Miiller Sen.

Fleisch- und Wurstwaren GmbH

Stammhaus:

Rosgartenstrafle 20
D-78462 Konstanz

Produktion/Hauptsitz:

Max-Stromeyer-Strafle 49
D-78467 Konstanz

+49 (0)7531 593 70
www.otto-mueller.de
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Randegger Ottilien-Quelle

Natiirlich gut

»Denk global —trink lokal!“, so lautet die Philosophie des
Familienunternehmens, das von den Briidern Christoph
und Clemens Fleischmann bereits in vierter Generation
gefithrt wird. Jeder Schluck aus der Ottilienquelle ist
ein ,griiner” Schluck auf die natiirliche Landschaft am
Bodensee und auf die Umwelt: Das natiirliche Mineral-
wasser wird ausschlief8lich in nachhaltigen und gesunden

Mehrwegglas-Flaschen abgefiillt.

Zum abwechslungsreichen Sortiment des Betriebes

gehoren das Randegger Mineralwasser, verschiedene

Limonaden, Schorlen sowie kalorienarme und Plus-
Getrianke. Auf Plastik wird hierbei ganz verzichtet! Das
Glas der Flaschen ist dicht, geschmacksneutral, hilt

frisch und ist gut zu recyceln. Der Vertrieb erstreckt
sich in einem Radius von fiinfzig Kilometern: Kurze
Wege und eine wesentliche Verkehrs- und Miillvermei-

dung sind somit garantiert.

Das passt auch zum Kundenkreis, der tiberwiegend aus
Familien und umweltbewussten Verbrauchern in der
Region besteht. Der Betrieb sieht sich in der Verantwor-
tung, nur das Beste aus der Natur zu bieten. Dazu gehért
auch eine enge Partnerschaft mit Naturschutzverbinden
aus dem Land, wie etwa dem NABU und der Deutschen
Umwelthilfe - zum Schutz von Natur und Umwelt. 2019
wurde Randegger als erstes Unternehmen im Hegau

nach der Gemeinwohl-Okonomie (GWO) bilanziert.

Randegger Ottilien-Quelle GmbH
Gailinger Strafle 4

D-78244 Gottmadingen

+49 (0)7734 930 00

www.randegger.de
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Wellauer

Bewihrte Tradition

Als Gottlieb Wellauer im Jahr 1898 sein erstes Fach-
geschift fiir Tabakwaren in St. Gallen eréffnete, hitte
er womdglich nicht geglaubt, dass sein Unternehmen
auch im Jahr 2021 noch eine der fithrenden Adressen
des Landes sein wiirde. Uber Generationen hinweg ist
das Familienunternehmen ein Inbegriff fiir hochwertige
Tabakwaren. In den 1940er Jahren wurde eine weitere
Filiale in der Klosterstadt ersffnet. Sein Sohn Walter
Wellauer war es, der bis in die 1980er Jahre hinein dem
Betrieb zu Bestleistungen verhalf. In der dritten Generation
wurde das Unternehmen von der Familie Wellauer zwar
an eine andere Firma verkauft, der Firmenname Wellauer

blieb dem Traditionsunternehmen aber erhalten.

Heute, mit einem vielfiltigen Sortiment an Raucher-
bedarfsartikeln bis hin zu einer groflen Auswahl an
Zigarren und Tabaken aus aller Welt, erweitert sich der
Kundenstamm stetig. Gleichgeblieben ist aber vor allem
eins: Die Leitlinie, allen Konsumenten preiswerte und
trotzdem qualitativ hochwertige Produkte anzubieten.
Wer also Lust auf exquisite Tabakwaren oder Zubehor
hat, wird in einem der Fachgeschifte in St. Gallen,
Buchs SG, Olten oder Ziirich auf jeden Fall fiindig.

Wellauer AG
Neugasse 1
CH-9000 St. Gallen
+41 (0)71 222 5370

Wellauer AG

CH-9001 St. Gallen
+41 (0)71 222 8288

www.welltabac.ch www.welltabac.ch
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Zirbenwolf

Traditionelle Holzbaukunst
auf héchster Stufe

Als Bregenzerwilder Tischler und Holztechniker hat
Wolfgang Ziindel eine sehr tiefe Verbundenheit zum
Werkstoff Holz. In seiner Heimat setzt man seit Jahr-
hunderten auf diese Ressource und legt groflen Wert
darauf, dass ein Mébelstiick niitzlich, #dsthetisch und
dadurch eine sinnvolle Investition ist. Deshalb verwendet

er zu hundert Prozent Massivholz.

Ganz besonderes Holz liefert ihm die Zirbe, die Kénigin
der Alpen. Studien zufolge senkt sie die Herzfrequenz,
beruhigt mit ihren itherischen Olen und iiberzeugt
durch ihre &sthetische Struktur. Im Sortiment hat der

Tischler aber auch alle anderen heimischen Holzarten —

sorgféiltig ausgewéhlt, regional bezogen und genauestens
auf die geforderte Qualitit gepriift. Sie alle férdern ein

gutes Raumklima.

Basis seiner Msbelstiicke ist die fiir den Kunden passende
Holzart. Wolfgang Ziindel hat Erfahrung und Gespiir
fir den Werkstoff und garantiert hohe Qualitit. In
seiner Werkstatt entstehen nachhaltige Produkte, die
ihre sinnlichen Eigenschaften fiir viele Jahrzehnte bei-
behalten, denn fiir ithn lebt die Seele des Baumes im Holz
weiter. Persénliche Beratung, Planung, Umsetzung und

Montage — beim Zirbenwolf kommt alles aus einer Hand.

Zirbenwolf

Dorn 903

A-6867 Schwarzenberg
+43 (0)664 252 0835

www.zirbenwolf.at
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BODENSEE PURE, Rankweil (A)
AKZENT VERLAG, Konstanz (D)
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Bodensee Pure

Pure History

BODENSEE PURE entwickelte sich aus der Vereinigung
,Gourmetclub Vorarlberg”, die durch eine Initiative
von Vorarlberger Gastronomen gegrﬁndet wurde
und iiber 35 Jahre lang im Lindle anspruchsvolle
Anbieter vernetzte sowie deren Gourmet-Aktionen an
interessierte Geniefler vermittelt hat. Unter dem Label
»Vorarlberg-Card“ wurde eine Mitgliederkarte lanciert,
die schon in frithen Jahren in Kooperation mit einer
regionalen Bank sogar eine Bezahl-Funktion erméglichte.
Sie war so beliebt, dass sich zu den tausenden Endver-
brauchern {iiber dreithundert Anbieter gesellten, von
Gastro, iiber Handel und Dienstleistung. Damit wurde

ein regionaler Wertschépfungskreislauf initialisiert.

2010 begann der Verein, sich unter der Prasidentschaft
von Heino Huber mit einer zeitgem&flen Weiterent-

wicklung des Vereinszwecks auseinanderzusetzen. In

Das Team von BODENSEE PURE:

Heino Huber, Prasident
Hans-Peter Metzler, Vizeprasident

Geschaftsstelle:
Judith Hilbrand und Elisabeth Schedler

Vorstandsmitglieder:

Markus Hotz, Dr. Johannes Hefel, Martin Berthold und
Christian Greber

Workshops und unter Beteiligung vieler Mitglieder
sowie Engagements professioneller Berater wurde ein
neues inhaltliches Konzept erarbeitet und der Name
BODENSEE PURE als Label geboren. Markus Hotz,
Herausgeber einiger seeumspannenden Magazine, wie der
seezunge, akzent, seeclassics u.v.m., unterstiitzt seither
den Vereinsvorstand beim Bestreben, sich international

in der Region zu etablieren.

Die Initiative BODENSEE PURE will als Netzwerk-
Idee erstmals die Grenzen Vorarlbergs tiberwinden und
rund um den See Gleichgesinnte im Premiumbereich
verbinden. So beschritt man zum 35-jihrigen Bestehen
des Gourmetclubs neue Wege, kreierte zeitgemifle
Angebote und Aktionen.

Anspruch war und ist es, die besten Hotels, Restaurants,
Freizeitanbieter und Dienstleister rund um den Bodensee
interessierten Gisten ein

zusammenzufithren, um

unvergleichliches, unverfilschtes und pures Erlebnis zu

bieten - BODENSEE PURE.

Der Leitgedanke war so tiberzeugend, dass die grenz-
iibergreifende Initiative drei Jahre lang mit Interreg-
Foérdermitteln der EU und der Schweiz geférdert wurde
und bis heute als beispielhafte Initiative gilt. Dabei ist
allen teilnehmenden Betrieben die Méglichkeit geboten,
sich mit anderen Partnern zu verkniipfen und das eigene
Portfolio zu erweitern. Die einzelnen Partner fungieren

dabei als Multiplikatoren — fiireinander, miteinander!
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1928

@ Arno Riedmann

Vorstandsteam von BODENSEE PURE von links: Christian Greber, Judith Hilbrand, Heino Huber, Dr. Johannes Hefel und Markus Hotz

Gegenseitige Betriebsbesichtigungen fordern Verstindnis
und erméglichen ein intensives Empfehlungsmanagment.
Auflergewshnliche Kooperationen sind entstanden,
neue Arrangements wurden kreiert, die Nachhaltigkeit
und Regionalitit stirken und zwar rund um den See.
Vom Start weg waren bereits fiinfzig Betriebe aus vier
Lindern dabei. Das zeigt: Der Trend zu Regionalitit
ist ungebrochen, der Wunsch nach besonderen,
individuellen Angeboten wichst stetig. Einzigartig-
keit, Transparenz, Nachhaltigkeit, Authentizitit und
ehrliche Gastlichkeit — dafiir steht BODENSEE PURE

mit seinen engagierten Partnern.

BODENSEE PURE
Feinstes von Berg bis See
Seidengarten 27

A-6830 Rankweil

+43 (0)699 100 280 64
www.bodenseepure.eu
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akzent Verlag

Medien fiir Leuchttiirme ...
nicht fiir Kirchtiirme

Seit 1987 entstehen im akzent Verlag auflergewshnliche
Magazine fiir die urbane und international lebendige
,Gross-Stadt Bodensee“. In guten Jahren wird mit zwanzig
inhouse-produzierten eigenen Heften sowie Kunden-
Auftrigen eine Gesamtauflage von bis zu einer Million

Magazine verlegt.

Zu den bekannten Magazin-Marken am See gehort
das monatliche Lifestyle- & Eventmagazin akzent, das
Magazin fiir die ,Gross-Stadt Bodensee”, welches mit
einem Mix aus Veranstaltungen, Kultur, Gastronomie,
Personality, Architektur und spannenden Businessthemen
begeistert. Der gréfite Gastro-Fithrer in der Region,
die seezunge, das gréfite Hochzeitsmagazin am See, die
Traumzeit, auch seeclassics, das gréfite Oldtimermagazin
am See oder Unternehmermagazine wie Klasse Frauen,
Starke Teams und Seeménner werden einmal im Jahr
oder teils zweijihrig herausgegeben. Auch online sind die
Medien-Marken mit verschiedenen dazugehérigen oder

eigenstindigen Plattformen erfolgreich.

Namhafte
bei akzent Verlag iiberdies mit der Produktion ihrer

Unternehmen betrauen die Kreativen
Kommunikations- und Haus-Magazine. Auch hier sind
die Profis gefragt, um z.B. Firmen-Jubilden, Institutionen
und Museen oder Baugenossenschaften und Netzwerke
mit Magazinen oder Biichern optimal zu unterstiitzen.
Qualitdt und Wertigkeit zeigen sich in Form und

Inhalt und fithren dazu, dass Biicher und Magazine
als wertvolles Give-Away und nicht als Wegwerf-
Produkt angesehen und die zu vermittelnden Inhalte
auch tatsidchlich intensiv und nachhaltig wahrgenommen

werden.

Die

relevanten Informationen, die kompetente Auswahl

grenziibergreifende Vermittlung von wirklich

und nicht zuletzt das Zusammenbringen von regionalen
Machern und Menschen ist dabei Grundlage dieses
medialen Netzwerkes und erfiillt die Menschen, die
dahinter stehen.

akzent Verlags-GmbH
Am Seerhein 6
D-78467 Konstanz
+49 (0)7531 991 4800

www.akzent-magazin.com
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Netzwerk fur
Netz-Werker”

BODENSEE PURE ist als Verein auch aktives Mitglied bei
der neugegriindeten Schutzgemeinschaft Bodenseefisch e.V.:

damit Fischer auch in Zukunft ihr Netz auswerfen kénnen.

Der international aufgestellte Verein bringt erstmals Fischer,
Fischerei-Vereinigungen und Gastronomen, sowie an einer
intakten, regionalen Natur interessierte Unternehmen
und Gruppierungen seeumspannend zusammen. Im Verein
BODENSEE PURE und in der Schutzgemeinschaft gibt es
dahernaheliegender Weise einige Personal-Uberschneidungen.

Ziel der 2020 gegriindeten ,Internationale Schutzgemein-
schaft Bodenseefisch® ist es, den Bodenseefisch aus Wildfang
zu férdern. Zugelassen sind dabei ausschliefllich traditionelle
Fangmethoden. Der Verein arbeitet an der Entwicklung eines
Markenschutzes fiir den Begriff ,Bodenseefisch” und informiert
iiber Produkte und Dienstleistungen zum Thema ,Bodenseefisch

aus Wildfang".

Damit soll verhindert werden, dass in den Restaurants vor Ort
Fische aus anderen Regionen als ,echter Bodenseefisch” serviert
werden. Dariiber hinaus will man die Zusammenarbeit aller Betei-
ligten, vom Fischer iiber Grof3kiichen bis zum Verbraucher, inten-

sivieren. Auch eine Verzahnung mit dem Tourismus ist vorgesehen.

Bei der Griindungsveranstaltung waren neben Fischern und
Vertretern von Fischereiverbinden sowie Gastronomen aus allen
Anrainerstaaten auch Organisationen dabei, die es sich zum Ziel
gemacht haben, regionale Lebensmittel und nachhaltige Produk-
tion zu férdern, wie eben BODENSEE PURE.
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Bodensee Pure
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Noch mehr Nachschlag unter:

WWW.BODENSEEPURE.EU




