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WP N: 3.1

PROTOCOLLO N: 2

DETERMINAZIONE DI ANTOCIANI

Estrazione
1. Preparare soluzione (M)EtOH/ HCl (v:v; 10:0,1)
2. Prelevare materiale vegetale (fresco 0,1 g; essiccato 0,02g)
3. Mettere in un mortaio congelato
4. omogenizzarlo con la soluzione (M)EtOH/ HCl (0,5 ml).
5. Travasare l’estratto in opportuna provetta
6. (Incubare overnight a 4°C) facoltativo
7. Aggiungere 0,250 ml di H2O distillata
8. miscelare
9. Aggiungere 0,750 ml di cloroformio
10. Miscelare
11. Centrifugare a 14000 rpm (max speed) per 5 minuti a T ambiente
12. Prelevare il surnatante facendo attenzione a non prelevare anche la

frazione di cloroformio

Determinazione
13. Preparare una soluzione standard antocianina standard (cyanidine-

chloride 1mg/1ml EtOH) da utilizzare per la retta di taratura
14. Diluire opportunamente i campioni vegetali in soluzione (M)EtOH/HCl
15. Leggere allo spettrofotometro VIS l’assorbanza a 535 nm (eventualmente

anche a 657 per controllare la presenza di clorofille)
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