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WP N: 3.1

PROTOCOLE N: 14

ACTIVITE ANTIOXYDANTE - TEST ABTS

Préparation de I'échantillon :

Réduire en poudre les fleurs fraiches dans un mortier en utilisant de 1'azote
liquide

Prélever 1 gramme de poudre de fleurs et le placer dans une éprouvette en
verre

Ajouter 50 ml d'une solution hydro-méthanolique (1:1) et mélanger

Placer 1'éprouvette dans un appareil pour l'extraction par ultrasons pendant
15 minutes

Filtrer le produit avec une couche de papier filtre

Méthode :

Mélanger une solution d'acide 2,2'-azino-bis-3-ethylbenzthiazoline-6-
sulphonique (ABTS) & 7.0 mM avec une solution de KzS:0s a 2.45 mM et
conserver a l'abri de la lumiére pendant 12-16 heures, a température
ambiante. Diluer la solution radicalaire obtenue jusqu'a obtenir une
absorbance de 0.700 (+0.02) a 734 nm. Prélever 2 ml de solution radicalaire
et y ajouter 30 uL d'échantillon. Garder les échantillons a l'abri de la lumiére,
a température ambiante pendant 10 minutes et mesurer l'absorbance a 734
nm avec un spectrophotomeétre UV/Vis. Les résultats sont exprimés en
micromoles de Trolox equivalents par gramme de poids frais (umol TE / g
FW), en utilisant une courbe d'étalonnage créé avec plusieurs concentrations
de Trolox.
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