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LA FILIÈRE DES FLEURS COMESTIBLES:
- LE SECTEUR DE LA PRODUCTION
- L'UTILISATION DANS LE SECTEUR DE LA
RESTAURATION

Après avoir constaté le manque de données suffisamment structurées sur la
filière émergente des fleurs comestibles, nous avons estimé nécessaire
d'effectuer une enquête auprès des producteurs et des chefs, tant en France
qu'en Italie, afin de pouvoir dresser un état des lieux de cette production de
niche. Pour ce faire, deux types de questionnaires ont été spécialement
conçus et rédigés pour mener les sondages.
Le questionnaire bilingue destiné aux producteurs comporte 19 questions, en
majorité des questions fermées dont certaines à choix multiples. Les données
recherchées portent sur trois volets - la production, la logistique et la
commercialisation des produits ainsi que sur certaines problématiques et les
perspectives d'avenir. Le questionnaire bilingue destiné aux chefs comporte
22 questions, entre questions fermées, à choix multiples et questions ouvertes.
Les données recherchées portent sur 5 volets: l’utilisation des fleurs
comestibles en cuisine, les modalités d'approvisionnement ; la conservation
des fleurs comestibles; l’accueil par les clients; la coopération entre
restaurateurs et le support éventuel du secteur de la recherche.
Les contacts établis pendant les actions menées dans le cadre du projet Antea
(séminaires, congrès, living-lab ainsi que nombre d'autres évènements) ainsi
qu’une recherche sitographique ont permis d'identifier et de répertorier les
parties prenantes à sonder avant de démarrer l'enquête. En tout, 61
producteurs de fleurs comestibles ont été contactés, dont 40 italiens et 21
français, et 75 chefs qui utilisent les fleurs comestibles en cuisine, dont 45
italiens et 30 français. Les entretiens côté français ont été menés par le CREAM
- Centre de Recherche et d’Expérimentation sur l’Agriculture
Méditerranéenne della Chambre d’Agriculture des Alpes-Maritimes. L'analyse
des données et l'étude statistique qui en a découlé ont permis de brosser un
premier tableau de la structure de production et de commercialisation ainsi
que de l'utilisation des fleurs comestibles dont on trouvera ci-après les
caractéristiques principales.
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