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Fonds européen de développement régional
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OPEN DAY

della
1° edizione italiana
del progetto V.A.L.E. — Valore
allesperienza

17 gennaio 2018, ore 15
CIOFS-FP Piemonte
CFP Auxilium Lucento
Via Pianezza, 110
Torino
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Fondo europeo di sviluppo regionale

V.A.L.E. — Valore all’esperienza
€ un progetto cofinanziato
dall’'Unione Europea
nel quadro del Programma Interreg V-A
Francia-Italia
ALCOTRA 2014-2020
Asse Prioritario 1V. Inclusione sociale e
cittadinanza europea
Obiettivo Specifico 4.2. Istruzione e
formazione

www.vale-interreg.net
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| partner del progetto

Integrazione/confluenza di

- x
esperienze e Competenze:
* Ricerca, sperimentazione e C}!i?:i;if’
Innovazione nel settore monte

agroalimentare;

« Formazione, orientamento e
servizi al lavoro,
individuazione, validazione e ~TORINO i ) ) GIP FIPAN )
CertiﬁcaZione de”e METRUPO“ Hucation - |
competenze; " e

e Coordinamento e

promozione di sviluppo
economico e sociale;

» Sostegno alla creazione di
impresa.

Citta metropolitana di Toring Ex
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Gli obiettivi del percorso

Formare professionisti dell’arte dolciaria (pasticceria e
gelateria) :

e piu facilmente occupabili

e in grado di avviare e consolidare attivita di impresa
e capaci di valorizzare il territorio e utilizzare prodotti

agricoli locali , trasformandoli in prodotti artigianali di
qualita.

Supportare
I'identificazione di
opportunita:
lavorative

Costruire un profilo Sviluppare un
professionale percorso formativo

transfrontaliero Innovativo
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Il percorso, tra formazione e
valorizzazione delle esperienze

Selezione dei
partecipanti
e
Servizio di
identificazione,
validazione e
certificazione
delle competenze

Formazione
professionalizzante
binazionale

350 ore
(di cui 105 di stage in
Francia)

Uso nuove tecnologie;
Alternanza scuola-
lavoro;
Apprendimento fondato
sull’esperienza;
Didattica laboratoriale e

Job Accompagnamento
placement alla creazione di
impresa
20-30 ore max 46 ore

Percorsi di formazione
professionalizzante;
Orientamento sulla
definizione dell’idea

imprenditoriale;
Supporto alla
redazione del progetto

/\'\

Attivita di
consulenza di
carriera e bilancio di
competenze.
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| destinatari del percorso

45 giovani e adulti (15 per ogni edizione del percorso) in
cerca di occupazione

con.

e esperienza documentata o provenienti da percorsi
formativi coerenti con i settori della pasticceria e/o della
gelateria,

» conoscenza della lingua francese (livello minimo A2 del
QCER).
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Le date

Termine per la presentazione delle candidature:
9 febbraio 2018

Periodo di svolgimento del percorso:
Marzo 2018 — giugno 2018
(piu servizi correlati)
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Grazie per l'attenzione.

Lida Rugafiori
CIOFS-FP Piemonte
www.ciofs.net — 011 521 17 73

Progetto V.A.L.E.:
www.vale-interreg.net
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