Nyhetsbrev fran Interreg OKS-projektet

Efterfragedriven innovation for hogre kvalitet pa not- och lammkott

| oktober 2017 holls det tredje partnermotet
inom det tre-ariga EU-projektet med mal att
finna nya innovationer for hogre kvalitet pa
noét- och lammkott. 25 deltagare fran
projektet samlades for l&gesrapportering i
NIBIO (Norsk institutt for biogkonomi) As,
strax sdder om Oslo. NIBIO fungerar i
projektet som referens och kanal for
spridning av information om projektet i
Norge. Lammuppfddning och lammkétt ar
en prioriterad naring inom norska lantbruket
och ett vanligare kottslag bland
befolkningen i Norge, jamfort med Sverige
och Danmark.

| rapporteringen fick vi ta del av det
pagaende analysarbetet fran RISE dar det
just nu sammanstalls data fran de analyser
som gjorts av lammkottskvalitet pa de lamm
som ingar i forsok fran SLU. Det kommer
aven att inga resultat fran sensorik-
bedémningar som just nu genomférs pa
Hogskolan i Kristianstad.

RISE, Uppsala, redogjorde for planen inom
den delaktivitet som ska utvardera tekniska
innovationer for kvalitetsmatningar och
sparbarhetsmatningar pa kott. Redan nu
rapporteras mojligheter for féretag att med
hjalp av RISE teknikutvarderingar skapa en
helt ny tjanst inom omradet.

Aarhus  Universitet MAPP  redogjorde
tidplan for genomférande av delaktivitet
med syfte att bygga vidare pa tidigare
erfarenheter och att nad en djupare
forstaelse for den roll djurvalfard spelar for
utvalda intressegruppers uppfattning om
not- och lammkottsprodukter. Detta genom
enkater och gruppintervjuer i Norge,
Sverige Danmark.
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Ingvar Selmer-Olsen, avdelningsdirektor
vid As Gard besokte oss for att beratta om
satsningen pa ett center for husdjurs-
forskning i As. Det &r en viktig och impo-
nerande satsning som NMBU (Norges
miljg- og biovitenskapelige universitet) gor
med den nya forskningsanlaggning i As
(SHF).

Visionen ar att bli en naturlig samarbets-
partner for genomférande av forsok och
undervisning inom  husdjursfakulteten,
veterinarmedicin -~ och  foderteknologi.
Forskningen ska bidra till matsakerhet och
mattrygghet. Centrat ska ha fokus pa
hallbar husdjursproduktion och ta hansyn
till effektivitet, miljé och djurvalfard.

P4 As Gard bedrivs ingen egen forskning
utan allt sker pa uppdrag. Just nu
projekteras ett nytt stall for forsok pa fagel,
den enda anlaggningen dar branschen ar
med och finansierar.

Géllande lamm sa finns kapacitet att
genomfora forsok pa 300 lamm fordelat pa
tre olika betesomraden, déar tva alltid ligger
i trada for att undvika parasiter i
forsoksgrupperna. Det finns stall for forsok
pa 150 tackor
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19 september var startskottet for en helt ny
digital kottskola, framtagen av Svenskt Kott
och finansierad genom EU-projektet.
Malsattningen med satsningen ar att pa ett
pedagogiskt och aptitligt satt samla och
askadliggora fakta om kott, kéttkvalitet och
svenska mervarden. Malgruppen ska kunna
félia en utbildningsplan och skaffa sig
kunskap i egen takt och efter eget intresse.
Malgruppen kan vara butiksmedarbetaren,
intresserade konsumenter, kottsaljare inom
foodservice etc. Kottskolan.se ar uppbyggd
av filmer, texter och bilder som ger
grundkunskaper om till exempel kottkvalitet,
hantering av kott, olika tillagningsmetoder
av kott samt fakta om det svenska kottets
mervarden. En av utmaningarna och en
viktig del i projektet ar att ge forutsattningar
for 6kad kunskap bland butikspersonal med
ansvar for t ex en kottavdelning. Kottskolan
ger dem mojlighet att hjéalpa kunder béattre
och gor dem till battre bestallare.

Kottskolan frontas av specialister inom olika
omraden:  Kokboksforfattare ~ Johanna
Westman,  kottgesall  Eric  Persson,
kostvetare Anna Sjogren, veterinar Fredrik
Engstrom.

#SvensktKdtt/Koéttskolan

Som en del av arbetet med att Oka
lonsamheten inom svensk kottproduktion
arbetar Svenska Kottforetagen med att
forbattra kottkvaliteten pa svenskt not- och
lammkott. En del av det arbetet sker genom
projektet. Att fortsatt lyfta fram de svenska
mervardena som ror hallbarhet, miljo och
halsa ar centralt. Manga faktorer paverkar
atkvaliteten vilket gor det valdigt komplext.
Slutuppfodning efter bete med t ex
spannmal ger enligt forskningsstudier en
okad morhet och en mildare smak, som
konsumenter ofta efterfragar. Som en
motsats visades ocksa pa att djur som far
enbart grovfoder pa bete paverkar
fettsyrasammansattningen pa ett positivt
satt. Som en vidareutveckling av den
svenska marmoreringskartan finns ambi-
tionen att testa en ny matmetod med hjalp
av fototeknik for marmorering. Detta for att
hitta en mer objektiv metod kopplat till
marmoreringskartan.

Sammantaget ska arbetet bidra till forslag
pa ny prissattningsmodell med mal att méta
konsumenternas efterfragan med hjalp av
nya innovativa metoder for att beddma
kottkvalitet. Med i diskussionerna kring
lammkottskvalitet fanns aven Magnus
Jonsson, ordf Faravelsforbundet Sverige.

Utbildningar Om kéttskolan Aktuellt Kontakt & Logga in
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Lammkottskvalitet 2017

Externt Seminarium 12 oktober 2017

Konferensens andra dag bestod i huvudsak
av ett externt seminarium med fordjupning i
forskning pa lamm och lammkéttskvalitet i
Danmark och Sverige. Norsk bransch var
val representerad genom foredragare och
deltagare fran bade forskarled, naringen
och branschorganisationer. Totalt deltog 34
personer.

Statistik visar pa en positiv trend med dkad
konsumtion av lammkott, om &n ifran laga
tal. Anders Karlsson, professor i kott-
vetenskap vid SLU i Skara redogjorde for
laget i Sverige. Inte lika positivt, menar
Anders, ar att det 6kade marknadsbehovet
framst mots upp med okad import. Det
importerade lammkoéttet kommer  framst
ifran Nya Zealand och Irland. Anders visar
pa att den svenska produktionen av svenskt
far- och lammkétt minskade 2016. Har finns
ett behov av att bearbeta handeln for att
lyfta fram det svenska lammkottet. Svenskt
Kott informerade om en riktad mark-
nadsinsats som pagick nu i oktober just for
att lyfta fram svenskt lamm i butik.

Elin Stenberg, ny doktorand vid SLU i Skara
holl foéredrag om hur olika uppféd-
ningsmodeller kan bidra till forbattrad
kottkvalitet och okat utbyte for lamm-
uppfodare. | den studie som Elin gjort pa
avvanda bagglamm lades sarskilt fokus pa
matning av pH for att sakerstalla att onskad
kvalitet bibehalls genom foradlingskedjan.
Arbetet med kvalitetsanalyser tar nu vid och
gors delvis inom EU-projektet. Nortura
kunde informera om ett liknande forsok i
Norge dar man funnit att kon ar en faktor
som ger olika kottkvalitetsegenskaper.
Nofima har i studier kunnat se att individ-
variation &r stor och nagot som ar viktigt att

Margrethe Therkildsens, lektor vid Aarhus
Universitet FOOD, foredrag belyste vad
som ger kottet smak, namligen och framfor
allt intramuskulart fett. Vad paverkar da
andelen intramuskulart fett? Det finns flera
faktorer. Margrethe redogjorde for kon, ras
och foder som tydliga paverkansfaktorer.
Aven alder paverkar med 6kad andel fett
intramuskulart. Margrethe papekade att
det finns flera studier i Norge géallande kon.
Vibeke Linds och Daniel Mushis rapport
berattar att kon har ringa betydelse sa
lange djuren inte ar aldre an 8 manader vid
slakt. Detta skulle kunna ge stdd for att
kastrering av bagglamm &r onddigt om
slakt sker senast vid atta manader. Skatol,
en av komponenterna till ornelukt undviks
idag genom kastrering. Margrethe visade
pa fodrets betydelse och att man med val
av foder kan undvika att skatol bildas och
darmed avvikande smak och lukt.
Hogproteinfoder har visat sig 6ka mangden
skatol. Margrethe menar att man i litteratur
kan fa stod for att europeiska konsumenter
foredrar den smak som kommer fran lamm
uppfodda pa kraftfoder. Naturbetesdjur
som bara atit gras kan upplevas ha en
avvikande smak.
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Lammkottskvalitet 2017

Externt Seminarium 12 oktober 2017

Animalia gastade seminariet med foredrag
av Stefania Gudrun Bjarnadottir. Som
neutral banschorganisation stottar Animalia
genom att t ex driva forskningsprojekt.
Stefania sjalv har drivit projekt om hur man
battre kan utnyttia lamm som ravara och
Oka lammets mervarden. Projektet, som
gick under benamningen FenaFunn lycka-
des fa en ny produkt, Fenalar fra Norge,
ursprungsskyddad enligt EU. Detta som
den forsta norska kéttprodukten med denna
certifiering.

Finn Avdem representerade bondeagda
Nortura. Han gav oss bilden av
marknadslaget i Norge. 2016 fanns nastan
10000 farlammproducenter i landet.
Nortura visar pa en okad fillférsel av gris,
n6t och lamm till sina slakterier. Efter nagra
ar med underskott brottas man idag med
overskott och fallande priser pa lamm.
Genom tillagg till EUROP-klassificering har
man Okat kvaliteten pa det norska
lammkottet. Detta genom att premiera ratt
viktklass och en 6kad andel fettklass mellan
1-3 samt kottklassificering mellan O+ till R-
Aven staten gar in och ger extra bidrag for
att stimulera en god slaktvikt och en fett-
klassning som &r hogre an O+.

Upplysningskontoret for egg och kétt,
MatPrat @r Norges kommunikationskanal
med mal att som marknadsneutral aktdr
stotta naringen i Norge. Even Nordahl kom
direkt fran ett storre event for mark-
nadsféring av lamm inne i Oslo.
Konsumenter i Norge o&nskar helst
naturbeteslamm. Lamm/far ar det kottslag
som norrman ser som mest etiskt. Det ses
som mest miljovanligt, bast djurvalfard och
ar gott enligt en konsumentundersokning
som MatPrat genomfort. Utmaningen ar att
utveckla lamm som koncept, idag ar det
burit av mycket tradition och sasong. Man
arbetar aktivt for att fa lamm som ett
naturligt val 6ver hela aret. Man vill ocksa
lyfta lamm till att bli mer av ett premiumval.
Som sagt ett fullspackat program med
positivt erfarenhetsutbyte i As.
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