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Metodologie pentru realizarea
Studiului referitor la tipurile culturii traditionale rome pentru judetul Dolj

Studiul a fost realizat in cadrul proiectului, Descoperiti frumusetea culturii
rrome” ( Cod e-MS ROBG 410), proiect implementatin cadrul Programului Interreg V-
A Romania - Bulgaria, axa prioritara nr. 2 ,,0 regiune verde”, Obiectivul specific 2.1
~imbunatatirea utilizarii sustenabile a patrimoniului natural si cultural si a
resurselor” de catre Asociatia Transfrontaliera E(q)uilibrum Environment -ATeE,
in calitate de Beneficiar Lider, in parteneriat cu Asociatia “Parteneriate regionale
pentru o dezvoltare durabila” Vidin Beneficiar 2 si Agentia de Dezvoltare Regionala
si Centrul de Afaceri 2000 - Montana, Beneficiar 3 .

Scop

Studiul consta in caracterizarea si evaluarea ramurilor culturii rome de pe
teritoriul judetului Dolj, precum si evidentierea principalelor aspecte legate de
resursele si infrastructura turistica dar si generala situate in proximitatea grupurilor
rome. Nu in ultimul rand acest studiu incearca sa elucideze si problemele cu care se
confrunta comunitatea roma, ce ocupatii au si cum au fost integrati de-a lungul
timpului in zonele unde acestia s-au stabilit.

Studiul cuprinde atat informatii din surse documentare oficiale, ori studii
realizate de comunitatea academica, precum si informatii culese pe teren.

Obiective:

e Delimitarea categoriilor de romi din judetul Dolj. Etnia roma este caracterizata de

faptul ca in cadrul ei exista neamuri care sunt diferentiate in functie de ocupatia

pe care o au membrii ei. Ca urmare primul obiectiv al studiului a fost identificarea

acestor categorii (neamuri) care se intalnesc in judetul Dolj.

e Localizarea grupurilor de romi pe teritoriul judetului Dolj.Odata delimitate

categoriile si stabilit care dintre neamurile de romi sunt in momentul de fata active

in Dolj, se trece la realizarea unui al doilea obiectiv care consta in identificarea pe

teren a grupurilor de romi in care se mai pastreaza aceste mestesuguri.

e Evidentierea caracteristicilor fiecarui grup de romi, aspecte legate atat de

mestesugurile practicate cat si de aspectele vietii lor sociale. Romii reprezinta un

grup etnic bine conturat, iar in interiorul comunitatilor unde traiesc sunt comasati

A

mn

¢ Identificarea factorilor care au stat la baza stabilirii acestora in anumite zone.

Determinarea problemelor intampinate in comunitatea unde s-au stabilit



Mai buna cunoastere a obiceiurilor care s-au pastrat de-a lungul timpului si a
bucatariei/gastronomiei rome prin transmiterea din generatie in generatie a
retetelor traditionale. Gastronomia este unul dintre elementele care stabilesc
identitatea culturala a unui grup, in special unul minoritar, cum este cazul romilor.
Prin urmare, au fost notate retete traditionale pe care femeile din comunitatea
roma le cunosteau de la mamele lor si de la bunici.

Cunoasterea posibilitatilor de vizitare din judet, care sa integreze si comunitatile
rome: resurse turistice, infrastructura de cazare si de acces in cadrul judetului. Tn
acest sens au fost analizate cele mai importante obiective turistice, atat din zona,
cat si din apropiere, rutele catre aceste destinatii, precum si locurile unde turistii
se pot caza.

Conturarea unor similitudini intre ramurile de romi din judet. Informatiile culese
care privesc modul de viata, obiceiurile, traditiile, dar si cutumele socialeau
fostcoroborate atat cu informatiile culese din sursele documentare, cat si cu datele
reiesite din celelalte cercetari de teren, astfel incat sa evidentieze

caracteristicilecomune ale acestor grupuri.

Metode de cercetare utilizate:

Analiza documentara asupra studiilor si publicatiilor existente in ceea ce priveste
istoricul culturii rome in Romania si in judetul Dolj, dar si a caracteristicilor fiecarei
ramuri rome in parte. Aceste documente sunt fie studii realizate de comunitatea
stiintifica academica, fie cercetari realizate de catre organizatii non-
guvernamentale implicate in cunoasterea si promovarea culturii rome.

Analiza secundara a unor date statistice legate de populatia roma, date ce provin
din rapoarte oficiale si alte studii. Rapoarte si studiile oficiale care au fost folosite
sunt date ale institutelor de statistica, sau ale altor institutii de stat.

Cercetarea de teren, calitativa folosindu-se metoda interviului individual cu
reprezentanti ai ramurilor rome din judetul Dolj care au fost inclusi ulterior in
studiu. Au fost efectuate interviuri semi-structurate si poze relevante pentru
evidentierea celor mai reprezentative aspecte sociale ale comunitatii rome din

judetul Dolj.

INTRODUCERE



Potrivit Recensamantului din 2011, 3,2 % din populatia Romaniei este de
etnie roma (619.007 persoane).

In Dolj in cadrul aceluiasi recesamant 29.839 de persoane si-au declarant
apartenenta la etnia roma, ceea ce inseamna 4,5% din intreaga populatie a judetului.
O alta cercetare efectuata insa cu experti de etnie roma? a evidentiat un numar de
35.107 persoane care si-ar declara apartenenta la etnia roma, ceea ce ar ridica
procentul la 5,5%. Acest gen de cercetare de teren, care se face cu experti romi,
difera de recesamantul standard, pentru ca include in cadrul etniei nu doar
persoanele care isi declara apartenenta, ci si pe cele pe care locuitorii comunitatii
le-o atribuie. Acest lucru se face pentru ca exista o reticenta a multor persoane de
a se declara ca fiind romi pentru a nu fi supusi discriminarii.

Acest lucru demonstreaza ca Doljul este unul dintre judetele in care prezenta
etniei rome este foarte importanta. De altfel acest lucru este explicabil si prin istoria
locala. Dupa cum se stie, migratia tiganilor spre Europa s-a desfasurat in cateva
valuri succesive pe parcursul mai multor secole cuprinse intre anii 800 si 1300. in
Europa au ajuns undeva in secolul al XIV-lea prin Tracia. Prima lor mentionare
documentara a fost facuta sub denumirea de ,atsincani”, varianta georgiana a
formelor grecesti ,atsinganoi/tsinganoi”, termen folosit pentru desemnarea
acestora de catre bizantini. Cuvantul ar proveni din ,, athigganos”, respectiv ,,de
neatins, intangibil, pagan, impur” sau fata de care se recomanda precautie.

Istorici precum Nicolae lorga si altii dupa el au emis ipoteza ca prezenta
romilor pe teritoriul romanesc ar fi legata de invazia tataro-mongola din anii1241-
1242. Ei ar fi fost antrenati ca robi de catre tatari, iar la retragerea acestora tiganii
ar fi ramas ca robi, in Moldova si Tara Romaneasca. Astazi a castigat teren ipoteza
provenientei sud-dunarene a romilor din spatiul romanesc. Romii au patruns in Tarile
Romane de pe teritoriul acualei Bulgarii, trecand Dunarea prin zona Portile de Fier.
Ajunsi aici, in scurt timp ei au devenit robi, fie pe mosiile boierilor, fie pe cele ale
manastirilor. Ca urmare in Evul Mediu, majoritatea romilor de la nord de Dunare erau
robi boieresti, domnesti sau manastiresti, ocupatiile lor principale fiind acelea de

caldarari, fierari, aurari, spoitori sau lautari.

nstitutul national de statisticd (2011), Recensdmantul populatiei si al locuintelor 2011, disponibil la:
http://www.recensamantromania.ro/rezultate-2/

2ZHorvath Istvén (editor) - Raport de cercetare — SocioRoMap. O cartografiere a comunitatilor de romi,
disponibil la adresa https://books.google.ro/books?id=g2HUDgAAQBAJ&



http://www.recensamantromania.ro/rezultate-2/
http://www.recensamantromania.ro/rezultate-2/
http://www.recensamantromania.ro/rezultate-2/

In secolul XIX, sub influenta ideilor liberale ale Revolutiei de la 1848, toti
oamenii au fost declarati liberi si egali, robia fiind definitiv abolitd in 1856. In urma
acestei dezrobiri, ei au ramas pe locul mosiilor unde fusesera robi. Ca urmare
comunitatile de romi se afla la Sadova, Bistret, Bechet, Ocolna, Ghidici, Malu Mare,
Cosoveni, Cotofeni, Cerat, iar in Craiova in cartierele Fata Luncii, Brestei, Sineasca,
Romanesti, Popoveni, Craiovita Noua, Bordei.

Prin reforma agrara din anul 1864, din timpul domnitorului Al. |. Cuza, unii
rromi primesc pamant, devenind mici tarani proprietari de pamant. Perioada
interbelica marcheaza inceputul miscarii rrome de emancipare si aparitia unei elite
de tip nou, care nu si-a pierdut odata cu ascensiunea sociala identitatea etnica.
Incep s& fie infiintate organizatii socio-profesionale proprii. inceperea razboiului si
instaurarea regimului legionar si apoi antonescian a insemnat cea mai dura perioada
pentru etnia roma. La fel ca toti romii din tara, si cei din Dolj au fost deportati in
Transnistria.

Dupa 23 august 1944, incepe o alta etapa in carecomunistii instaurareaza un
regim politic nou. n anul 1948, cand regimul comunist se instalase deja in Romania,
Uniunea Generala a Rromilor a fost desfiintata, ca de altfel tot ceea ce insemna
formatiune politica de altd orientare decdt cea comunista. In acelasi timp, tot in
1948 incepe nationalizarea. Lipsa unei calificari a facut ca multi rromi sa lucreze
mai ales in minerit, domeniu in care era nevoie de o mare forta de munca. Altii erau
angajati, mai ales ca muncitori necalificati, in noile fabrici si uzine ale statului. Cei
mai afectati au fost romii mestesugari, care-si castigau existenta din vanzarea
propriilor produse, au fost nevoiti sa renunte la mestesugul lor si sa lucreze in noile
fabrici sau uzine. Pentru cei a caror meserie nu mai avea cautare, salubrizarea
oraselor a devenit noua lor indeletnicire. Alti rromi puteau fi vazuti, deseori,
colectand materiale refolosibile sau achizitionand pene, fulgi, bucati de material
textil, in schimbul carora ofereau oale, diferite obiecte de sticla, farfurii etc.
Comerciantii au fost cei care au reusit sa-si practice meseria mai tot timpul.
Comertul ambulant era tolerat de autoritati mai ales pentru ca el multumea
populatia si satisfacea necesitati ale oamenilor pe care comertul legal nu le
acoperea. Pana la caderea comunismului, conform statisticilor, 48-50% dintre rromii
apti de munca lucrau in agricultura. Cei care mai practicau mestesugurile
traditionale, erau considerati "paraziti sociali", fapt pentru care ei au fost deseori

pedepsiti, inchisi sau dusi cu forta la munca. Dupa caderea comunismului, comertul



a devenit una dintre principalele indeletniciri. Daca unii si-au deschis firme, altii
vand haine vechi aduse in Occident, iar altii cumpara fier vechi si cupru.

Romii din Dolj fac parte din mai multe neamuri de romi - caramidari, rudari,
spoitori, lingurari, etc. Cei mai multi dintre ei au fost asimilati, dar isi pastreaza
obiceiurile si traditiile, chiar daca nu mai vorbesc limba.

Un alt studiu realizat in Dolj, avand ca tema Marginalizarea socio-teritoriald
a comunitdtilor de romi reliefeaza faptul ca populatia roma este cea mai expusa
fenomenului migrationist. Romii, indiferent de neamul caruia apartin (rudari,
caldarari, caramidari, etc) migreaza pentru a procura resurse economice3. Cele mai
frecvente destinatii sunt cele din vestul Europei - Italia, Spania, Belgia si Franta. in
cadrul tuturor localitatilor familiile ce au membri plecati in strainatate au un nivel
de trai mult mai bun, unii chiar peste medie.

Chiar daca procesele de aculturatie si asmilare sunt destul de insemnate si
multe dintre traditiile si mestesugurile vechi s-au pierdut, cultura roma ramane una
bogata care poate oferi experiente dintre cele mai variate turistilor care vor sa

descopere aceste traditii si obiceiuri.

RROMII ARGINTARI

3Eniko Vincze - Marginalizarea socio-teritoriala a comunitatilor de romi din Romania. Studii de caz in
judetele Alba, Arad, Calarasi, Dolj si lasi, studio dispobibil la adresa
https://www.academia.edu/7364332/Marginalizarea_socio-
teritorial%C4%83_a_comunit%C4%83%C8%9Bilor_de_romi_din_Rom%C3%A2nia._Studii_de_caz_%C3%
AEn_jude

%C8%9Bele_Alba_Arad_C%C4%831%C4%83ra%C8%99i_Dolj %C8%99i_1a%C8%99i


https://www.academia.edu/7364332/Marginalizarea_socio-teritorial%C4%83_a_comunit%C4%83%C8%9Bilor_de_romi_din_Rom%C3%A2nia._Studii_de_caz_%C3%AEn_jude%C8%9Bele_Alba_Arad_C%C4%83l%C4%83ra%C8%99i_Dolj_%C8%99i_Ia%C8%99i
https://www.academia.edu/7364332/Marginalizarea_socio-teritorial%C4%83_a_comunit%C4%83%C8%9Bilor_de_romi_din_Rom%C3%A2nia._Studii_de_caz_%C3%AEn_jude%C8%9Bele_Alba_Arad_C%C4%83l%C4%83ra%C8%99i_Dolj_%C8%99i_Ia%C8%99i
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I. CONSIDERATII GENERALE

Argintarii sunt considerati printre cei mai priceputi mestesugari,
reprezentand partea de elita a neamurilor de romi. Argintarilor li s-a dat aceasta
denumire pentru a-i deosebi de aurari, dar mai ales pentru ca materialul de baza pe
care il prelucreaza este argintul. Acest material pretios era preferat si de biserica
ortodoxa si de populatie, nu doar pentru ca se gasea din belsug si era mai ieftin, ci
si pentru semnificatia lui magica si religioasa.

Romii argintari nu formeaza o comunitate compacta, traiesc raspanditi,
convietuind alaturi de romani, cu care interactioneaza si relationeaza bine. Neamul
romilor argintari traditionali provine din zona Teleormanului. Tn prezent, acest
mestesug se practica la scara mai mica in judetele Teleorman, lalomita si Tulcea si
in municipiul Bucuresti. Multi dintre argintari s-au mutat si in alte zone decat cele
de provenientd, cdutand conditii mai bune pentru a-si vinde produsele. Tn trecut
calatoreau in carute mici, fiind usoare, nu necesitau mult spatiu, cu coviltir de
rogojina sau din panza, trase de obicei de un singur cal (Burtea, 2002).

In judetul Dolj existda un mestesugar ce trdieste sezonier in comuna Malu

Mare, originar din Caracal, judetul Olt.
Il.  ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug
Rromii argintari sunt vestiti pentru bijuterii (inele, cercei, cruciulite,

bratari, clame pentru cravata, brose, clame de par, diademe, nasturi, casete etc.),
dar confectioneaza si piese de harnasament (pinteni), accesorii de imbracaminte
(nasturi, butoni), obiecte de uz casnic (tacamuri, castroane, tavi, cupe de argint
etc.), elemente pentru productia de carte (legaturi, incrucisari) sau obiecte
religioase (cadelnite, sfesnice, cristelnite, candele, cruci, icoane, rame pentru
icoane, clopote si clopotei), iar tehnica este cea a filigranului (Grigore si Sarau, 2006:
36-37).

Ei prelucreaza materiale pretioase (aurul, platina si argintul) sau
inlocuitoarele acestora din care confectioneaza obiecte de podoaba, obiecte de cult
precum si obiecte de arta decorativa. Exista cazuri in care clientii vin la mesterii
argintari cu obiecte de utilitate practica, cum ar fi lingurite, furculite de argint pe
care doresc sa le topeasca si sa isi faca din ele diverse podoabe (in astfel de cazuri,

se mai plateste doar manopera).



Argintarii practica din placere acest mestesug si cunosc tainele acestuia de
mici copii.Secretele legate de prelucrarea materialelor pretioase se transmit din
generatie in generatie si din tata in fiu, acestea ramanand in mentalul colectiv ca o
marca de valoare, de recunoastere, de identificare a mestesugului lor.

Tn ultimii ani, o mare parte a argintarilor, mai ales cei care traiesc in mediul
urban sau in localitatile din apropierea oraselor, s-au adaptat stilului de viata
modern al populatiei majoritare. Cea mai importanta problema a practicarii meseriei
este determinata de faptul ca mestesugarii argintari intampina reale dificultati pe
piata muncii actuale din cauza posibilitatii tot mai limitate de desfacere a marfii,
care duce la o cerere redusa a produselor pe care le confectioneaza.Necesitatea de
a se adapta la materialele cu care lucreaza, conditiile si cerintele locurilor unde isi
desfac marfa au constituit factori importanti pentru modul in care isi practica
mestesugul. Argintarii, ca si alte neamuri care au la baza o meserie traditionala si
sunt producatori directi ai propriilor creatii, sunt deschisi ofertei de negociere a
pretului, iar modul de negociere se face in functie de interactiunea cu potentialul
client.Mestesugarii argintari sunt si practicanti ai trocului, fac schimburi de obiecte
si de servicii intre ei si cu clientii.

Obiectele se fabrica, in cele mai multe cazuri, la casele unde domiciliaza
fiecare dintre ei, dar exista si ateliere unde in anumite perioade se intalnesc mai
multi mestesugari argintari. larna este perioada in care argintarii lucreaza mult mai
mult decat in celelalte anotimpuri ale anului, deoarece isi petrec ce mai mare parte
a timpului acasa si dedica timpul prelucrarii metalelor.

incepand din luna martie pand pe 30 noiembrie, de Sfantul Andrei,
mestesugarii argintari isi desfac produsele la targuri si evenimente, care au loc in
toata tara. Targurile se organizeaza in perioada sarbatorilor importante (sarbatorile
pascale, Sfanta Maria sau alte zile ale sfintilor, 1 si 8 martie, 14 februarie, Dragobete
si alte evenimente cu aspect comercial) si mai ales in weekend-uri, pe o durata de
2-3 zile. Tn privinta spatiilor de desfacere a produselor, se ajutd reciproc intre ei,
rezervand si pastrand unul pentru altul loc de vanzare. Tn majoritatea cazurilor
mesterii considera ca se inteleg de parca ar fi rude, se informeaza unii pe altii despre
existenta targurilor, impartasesc opinii si idei despre marfa si modul in care decurge
vanzarea in anumite zone, despre cum ar putea imbunatati produsele si modul de
prezentare si vanzare a obiectelor.

Promovarea si reclama produselor se fac doar prin expunere directa.

Producerea pe loc a diferitelor obiecte si faptul ca totul se petrece sub ochii
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trecatorilor, este considerata de catre argintari cea mai eficienta metoda de
promovare a produselor si a mestesugului lor. Sentimentul de mandrie este cel care
ii caracterizeaza pe mestesugari atunci cand sunt in targuri sau la alte evenimente
si lucreaza in fata tuturor trecatorilor, cand se simt admirati si apreciati pentru
modul in care isi creeaza produsele cu meticulozitate. Argintarii afirma ca cei care
apeleaza la serviciile lor (fie ca le creeaza bijuterii sau alte obiecte la comanda sau
le cumpara dintre produse) sunt multumiti si 7i considera oameni seriosi, primind
cuvinte de lauda si admiratie pentru priceperea si maiestria cu care isi creeaza
podoabele.

Familia

Familiile de argintari sunt familii numeroase, formate din 6-12 membri si isi
mai pastreazd unele obiceiuri din modul de viatd traditional. Tn cadrul acestei
comunitati se practicau judecata si casatoria traditionala. Tn trecut, casatoriile erau
incheiate la varste destul de fragede, fara acte legale, ci doar ca rezultat al
intelegerii dintre familii sau parteneri. In prezent, mesterii argintari au renuntat la
traditia de a-si casatori copiii care apartin aceluiasi neam, breasla, pentru acestia
conteaza ca cei doi sa se iubeasca, sa se respecte si sa existe intelegere reciproca.
La argintari se practica ,judecata tiganeasca” sub numele de ,scos la vorba”.
Judecata la romi se face in fata intregii comunitati si se tine cont de normele care
nu sunt scrise din interiorul respectivei comunitati, sanctiunile putand ajunge pana
la excluderea din comunitate (Rus si colab., 2010).

Familia de romi nu se reduce doar la parinti si copii, ci este extinsa, chiar si
relatiile dintre rude indepartate fiind destul de stranse (Horvath si Nastasa, 2012).
Desi mai multi membri ai unei familii locuiesc in aceeasi casa, nu exista
supraaglomerare a locuintei, casele fiind mari ca suprafata. Ei traiesc impreuna pana
in momentul in care tinerii casatoriti pot sa beneficieze de o locuinta proprie, acestia
bucurandu-se de intimitate intr-un spatiu asigurat de parinti, sub acelasi acoperis,
dar in camere separate.

Casele argintarilor mai in varsta, au pastrat stilul vechi, fiind decorate cu
covoare si carpete viu colorate. Neamul romilor argintari nu a pastrat portul
traditional, s-au adaptat romanilor si s-au lasat asimilati de catre acestia. Barbatii
argintari au trecut la tipul de imbracaminte moderna.

Diviziunea muncii in familiile argintarilor. Rolurile barbatilor romi si ale

femeilor in familiile de romi tind sa fie traditionale si conservatoare, de obicei



femeia are grija de gospodarie si de copii, iar barbatul este responsabil pentru
protectia familiei sale si a muncii. Atat barbatii, cat si femeile sunt de obicei
implicati in castigul veniturilor pentru asigurarea bunastarii familiei (ROMANINET,
2006). Tn neamul mesterilor argintari, barbatii sunt cei care creeaza obiectele, se
ocupa de colectarea materiei prime si de prelucrarea materialelor. Ei au dobandit
tainele acestui mestesug de la parinti si bunici, argintaria fiind meserie mostenita
din tata in fiu si practicata cu mandrie, deoarece produsele sunt unicat sau in serie
mica si se lucreaza manual.

Femeile argintarese sunt responsabile de partea cu vanzarea, stiu sa
abordeze clientii si sa determine clientul sa cumpere. Ele merg in foarte putine
cazuri la scoala, se casatoresc de tinere si sunt casnice. Vorbesc mai mult romaneste,
dar stiu si (incluzand si copiii) limba traditionala romani, vorbesc intre ei aceasta
limba, dar prin prisma mestesugului interactioneaza foarte mult cu romanii, si cu
trecerea timpului s-au mai detasat de uzul acesteia.

Copiii sunt invatati de mici, de la 4-5 ani, sa creeze si sa lucreze in atelier,
luand parte la intregul proces al mestesugului, cu timpul insusindu-si meseria. Ei
sunt pusi sa participe la procesul de fabricare a produselor, la inceput prin observatie
directa, apoi prin ajutor minor (de exemplu sa le dea la mana tatilor sculele), in felul
acesta sa invete incd de mici meseria. In ce priveste educatia, aceasta este bazata
pe respect fata de parinti si de rudele apropiate. Ca nivel de educatie, multi dintre
argintari se opresc la ciclul gimnazial de 8 clase, desi in majoritate provin din parinti
analfabeti. In ultima perioadd, datoritd programelor speciale de educatie destinate
romilor, o parte insemnata dintre copiii argintarilor isi continua studiile, ajungand
sa fie absolventi de studii superioare.

Cei mai multi dintre copiii argintarilor care se casatoresc raman in majoritate
si locuiesc impreuna cu parintii, de obicei ai barbatului, care este capul familiei.
Barbatii sunt respectati, iar sotiile si copiii nu ies din vorba capului familiei. Ei sunt
duri dar in acelasi timp muncesc mult pentru propriile familii si isi aduna individual

materia prima pentru fabricarea bijuteriilor.

lll. ASPECTE CULTURALE

In mare parte, romii argintari si-au pastrat traditiile culturale, dar multe
dintre acestea au fost influentate de cultura populatiei majoritare. Comparativ cu

reprezentantii altor bresle care practica alte meserii, argintarii se considera mai
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cizelati, 7i diferentiazd portul, accentul si mestesugul. n opinia lor, ceea ce
realizeaza ei este o arta care nu este la indemana oricui, e nevoie de un anumit
talent si cunoasterea unor secrete transmise din mosistramosi pentru a fi un bun
practicant al unui mestesug traditional. Fiind diferiti prin produsele pe care le
lucreaza, care implica un proces elaborat de creatie si o materie prima speciala pe
care o folosesc in procesul de fabricare, argintarii considera ca au un statut social
mai ridicat decat ceilalti romi.

Traind in mare parte in orase sau in apropiererea lor, gradul de civilizatie al
mestesugarilor argintari este sensibil apropiat de cel al localnicilor majoritari. Intre
argintari si alte categorii de romi exista diferente relativ mari in ce priveste
pastrarea si conservarea traditiilor, obiceiurilor, folclorului mostenit, a culturii si
istoriei etniei rome. Prin prisma meseriei lor, avand numeroase contacte cu populatia
majoritara neroma, romii argintari au pierdut foarte multe din obiceiuri, traditii,
elemente de cultura si educatie specifice etniei rome, asimiland o serie de elemente
de civilizatie, traditii, obiceiuri caracteristice localnicilor langa care si-au dus
existenta.

Cu toate acestea, practica mestesugului argintaresc s-a pastrat si a ramas
neschimbata de-a lungul secolelor. In fabricarea produselor, argintarii se axeaza pe
produse de tip bijuterii si de uz decorativ, ceea ce atrage un segment diferit de
cumparatori, in special clienti din mediul urban, in timp ce alte tipuri de mestesugari
se bazeaza pe confectionarea produselor de uz casnic (caldararii, ceaunarii, care fac
caldari, ceaune s.a.) si au cumparatori mai mult din mediul rural. Fiecare dintre
meserii se bazeaza pe anumite criterii si reguli, de aceea cele mai bune si reusite
produse se fac de catre cei care au invatat de mici si mostenit de la parinti si bunici
aceasta meserie. Si intre mestesugarii argintari exista diferente, unii sunt mai buni
la anumite operatii ale mestesugului (unii sunt mai perfectionati in slefuire, altii in
gravare, sudura etc).Mestesugarii argintari traditionali lucreaza manual, cu sculele
mostenite de la parinti si trec prin toate etapele fabricarii invatate si pastrate de la
inaintasi.

Din punct de vedere al ritualurilor, simbolurilor, proverbelor sau legendelor
legate de practicarea mestesugului argintaresc, cei care il practica sustin ca nu
exista ceva specific. Nu au vrajitoare in neam, nu zic de deochi, nici nu ghicesc in
carti. Proverbele, zicatorile le-au preluat si adaptat de la romani, limba pe care o
vorbesc are mai multe influente din romana decat din romani. Si accentul a suportat

multe modificari deoarece, in practicarea meseriei lor, argintarii interactioneaza
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foarte mult cu populatia majoritara in limba romana. Totusi, in familiile lor chiar si

copiii mai vorbesc limba romani, adaptand unele neologisme in vocabular.

IV.  RROMI ARGINTARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1. Craciun Alexandru,comuna Malu Mare

Craciun Alexandru zis Sandu, in varsta de 60 de ani, este originar din Caracal,
fiind ruda cu argintarii din Alexandria si Bucuresti.Parintii lui s-au stabilit in Caracal
in urma cu mai multi ani (aproximativ 40 de ani). In prezent s-a mutat in comuna
Malu Mare din judetul Dolj, impreuna cu sotia sa Lamaia (in familie i se spune Gina),
alaturi de fiica lui pentru a o ajuta in cresterea si educarea copiilor, a celor 3 nepoti.

Mesterul Sandu se intoarce frecvent si in localitatea natald Caracal. in piata
din localitate are o taraba unde isi practica mestesugul si unde face si comert cu
“antichitati”. Deasemenea, de cate ori se fac targuri si balciuri in judetul Dolj sau
in vecinatati (Olt, Gorj, Mehedinti, Bucuresti) el merge cu taraba si practica
mestesugul indragit din copilarie, fiind specialist in confectionarea si repararea
bijuteriilor din argint.

Mesterul Sandu a povestit despre tainele meseriei sale, despre familia sa,
despre obiceiurile care se respecta in familie.

Mestesugul

Prima etapa este cea a procurarii materiei prime care poate fi argint, alama,
cupru, de la targurile din tara, precum si de la clienti, sau de la obiecte vechi.Apoi,
materia prima se topeste la o forja, se incalzeste cu borax la o lampa cu benzina si
fitil, se ajusteaza, se bate cu ciocanul, se intinde, se decupeaza, se lustruieste, se
graveaza si se obtine produsul in forma finala.Mesterul Sandu spune ca dureaza
aproximativ 35 de minute realizarea unei verighete simple de argint, sub privirea

clientului.

12



Uneltele folosite de el sunt: nicovala, ciocanul,
foarfeca, clestele, penseta, lampa de sudat, pila. Mesterul
mai spune ca stie meseria asta de multi ani si a invatat-o de
la un unchi de-al lui.El isi aduce aminte ca mai intai a invatat
sculele, si apoi unchiul lui i-a aratat tot ce stia, asa incat pana
la vreo 15 ani a deprins mestesugul. ,,Eu am si diplomd de
bijutier, cu toate cd m-am ndscut cu meseria asta, dar am zis
sd fac si o scoald ca sa imi obtin o diplomd si am si diploma

de bijutier”, spune mesterul Sandu.

El considera ca atelierul stradal este la mare cautare. Atunci cand executa
lucrarea direct in fata clientului, acesta il apreciaza, iar el ca mester are
credibilitate si persoanele din jurul tarabei admira valoarea obiectului facut manual.
Obiectele cu tenta decorativa le face mai mult la comanda. Mesterul mai spune ca
este bine sa ai marfa expusa pe un panou, ca si cum clientul alege marfa dintr-un
catalog, dar asta inseamna sa ai marfa multa si diversa, care sa atraga privirea
clientului, ca acesta sa te recomande.

n opinia lui, in aceastd meserie seriozitatea te recomanda si este bine c&
poti sa negociezi pretul cu clientul.Sunt situatii cand omul are produsul finit, dar
necesita doar o lipitura si atunci se plateste doar manopera. Cand vine clientul,
initial se uita la mester si 1i apreciaza indemanarea. Mesterul Sandu spune ca intra
in vorba cu clientul, spune cate o gluma, il invita sa-si aleaga ceva din ce are expus,
incearca sa-l convinga sa cumpere si nu il lasa pe client sa plece fara sa faca o
tranzactie. Mesterul crede ca nu exista un anumit tip de clienti, cei care cumpara
pot fi bogati sau saraci, romani sau tigani, americani sau localnici din zona.

Mesterul se ocupa si de prelucrare si de vanzare. Lucreaza singur. Cand
merge cu taraba in localitatea natala, Caracal, se ajuta reciproc cu un var de-al lui.
El spune ca la Caracal, clientii il stiu bine si vin la sigur sa-si repare ceva, exact cum
vin la un meserias sa-si rezolve problema (sa repari imbracamintea la croitor sau
incaltamintea la cizmar).

»Sunt mester argintar, practic meseria de cand md stiu, e o sursd de trai si
imi place ceea ce fac”spune mesterul.El marturiseste ca veniturile nu sunt mari din
acest mestesug si variaza in functie de perioada sau anotimp. Mesterul Sandu crede

ca argintarii sunt capabili ,,sd scoatd un produs din nimic, este o mare arta”.
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Familia

Mesterul spune ca, in prezent, nu se mai respecta traditia prin care casatoria
se facea doar cu intelegerea intre parinti si la varste foarte fragede. In familia lui
nu s-a tinut cont niciodata de asta, baiatul lui cel mare si fata cea mica s-au casatorit
la 20 de ani.

Sotia lui provine dintr-un alt neam de romi, mama ei se ocupa de
comercializarea penelor prin sat. in tinerete, mergeau la balciuri impreuna. Ea ficea
inghetata si o vindea iar el lucra argint.Castigau bani frumosi, dar aveau si 9 copii in
grija.S-a casatorit la 20 ani si considera ca argintarii sunt mai cizelati.

El si-a dorit pentru copiii lui o calificare. Ei nu practica aceasta meserie,
desi unul din baieti a invatat cand era mic, dar acum lucreaza in constructii. Mai toti
copiii sunt plecati la munca in strainatate.

Acum traieste si lucreaza argintarie la Malu Mare, unde locuieste cu fata si

ginerele lui. Tmpreuna cu sotia lui au grija de cei 3 nepoti.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE

1. Hoteluri:
BRATOVOIESTI

- Plaza Lake Hotel
Adresa: DN 89, 200384 Rojiste - Dolj, telefon:
0040251.430.410, e-mail:

office@plazalake.ro, adresa web: http://www.plazalake.ro/

CRAIOVA

-  Rixo's Guest House 5*

Adresa: Str. Henry Ford (E70), Strada Doljului Nr.8, 207206 Craiova,
Romania, telefon: 0040 734 632 129, e-mail:
rezervari@rixosguesthouse.ro, adresa web: http://rixosguesthouse.ro/

- La Rocca Boutique Hotel 4*

Adresa: Str. Pelendava, nr 39 A, 200204 Craiova,
Romania, telefon: 004 0351

413 570, e-mail: office@hotellarocca.ro, adresa
web: http://www.hotellarocca.ro/

- Hotel Splendid 1900

Adresa: Str. Alexandru loan Cuza 4C, 200734 Craiova,
Romania, telefon:
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0040.737.023.921, e-mail: https://splendid1900.ro/

-  Hotel Helin Central 3*

Adresa: Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14, 200396 Craiova, Romania,
telefon: 0040.757.666.999, e-mail: hotel@helincentral.ro,
adresa web: http://www.helincentral.ro/

- Hotel Craiovita
Adresa: Calea Severinului, 222111
Craiova, adresa web:

http://www.hotelcraiovita.ro/

VI.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT IN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: traseul se suprapune DN 55
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton
Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania:Koln - Koln Bonn
Israel:Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia:Bruxelles
Curse charter: Antalya

La Malu Mare se poate ajunge cu transportul in comun din Autogara Nord existand curse
regulate la intervale de 30 minute.

VIl .Alte atractii din zona

Obiective naturale, culturale si arhitectonice

- Conacul lancu Jianu din comuna Malu Mare, secolul al XVIII-lea

-Biserica Sf. Stefan si Sf. Gheorghe din comuna Malu Mare, construit in
secolul al XVlI-lea, biserica a fost ctitorita in 1779 de Hagi Stan Jianu

- Aria Naturala Protejata “ Complexul Lacustru Preajba- Facai” din comuna

Malu Mare
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- Castrul roman Bechet
- Lunca Jiului

- Manastirea Sadova - comuna Sadova - monument istoric.
- Craiova
- Gradina Botanica din Craiova;

- Parcul Romanescu din Craiova;
- Catedrala Sfantul Dumitru, Craiova;
- Muzeul de Arta, Craiova;

- Muzeul Olteniei, Craiova;
- Parcul Tineretului;
- Casa memoriala Elena Farago;

- Casa Jean Negulescu;

- Casa Nicolae Romanescu;

- Palatul Vorvoreanu (Palatul Mitropoliei Olteniei);
- Ansamblul Minerva;

- Teatrul National Marin Sorescu;

- Filarmonica Oltenia;
- Biserica Madona Dudu;
- Biserica romano-catolica Sfantul Anton.

Traditii si evenimente locale:
-Sarbatoarea comunei Malu Mare, in prima saptamana din luna mai
-Sarbatoarea CAmpeneasca "In padure la Zaval" din comuna Gighera, care se
desfasoara anual, in prima duminica a lunii august;
-Festivalul International de Folclor "Dunarind cu Dunarea”- organizat anual

pe data de 15 august in orasul Bechet;

-prima saptamana din luna iunie , zilele orasului Craiova

-23 iunie, Craiova se imbraca in ie
-26 octombrie Sarbatoarea sfantului protector al orasului Craiova -

Sfantul Dumitru.
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RROMII CALDARARI

I.  CONSIDERATII GENERALE

Romii caldarari sunt cei care au pastrat cel mai bine traditiile si cultura
romani, pastrandu-si si azi limba, portul si valorile. in randul caldararilor se spune
ca ei sunt romi ,,chachipe”, adica romi adevarati, care pastreaza traditiile din
batrani.

Comunitatile de caldarari au ramas comunitati traditionale, inchise, care
inca au traditii ce au reusit sa treaca testul timpului si sa fie transmise cu sfintenie
de la o generatie la alta pret de secole. Au continuat sa aiba un stil de viata
traditional, care si-a pus amprenta asupra vietii de familie, dar si asupra rolurilor pe
care membrii familie le indeplinesc in societate. Traiesc in familii extinse, se
casatoresc la varste timpurii si reprezinta o mare bogatie daca au un numar mai mare
de copii.

Caldararii au avut o lunga viata nomada#*, au locuit in corturi si au folosit ca
principal material de lucru tabla de arama sau alama si cuprul pina prin anii 1970.

Romii caldarari sunt raspanditi in zona Olteniei in judetele: Valcea, Dolj, Olt,
Gorj si Mehedinti, dar si in zona Transilvaniei, in Sibiu si Alba-lulia.

Cercetari de teren au stabilit ca, in prezent, cam 5% dintre mesterii romi
sunt caldarari, fata de 31% caramidari, 20% fierari sau 10% negustori ambulanti®.

Exista tendinta ca mestesugarii sa fie localizati la sat, mediul rural fiind o
nisa propice pentru anumite meserii: fierarii se ocupa, de exemplu, in proportie
semnificativa, cu potcovirea cailor folositi si acum in munci agricole sau pentru
transportul nemecanizat de marfuri.

De asemenea, produsele caldararilor au cautare mai ales in mediul rural,
fiind inlocuite la oras de produse de serie usor accesibile in supermarket-uri. Un alt
motiv pentru care mediul rural a favorizat in mai mare masura supravietuirea
mestesugurilor traditionale rome este tendinta mai ridicata la sate de a tranzactiona

prin troc, practica economica pe care unii mesteri romi nu o ocolesc.

4Burtea V, - Romii Tn sincronia si diacronia populatiei de contact, Editura Lex, 2002

5Zamfir E, Zamfir C - Tiganii, intre ignorare si ingrijorare, ed.Alernative, Bucuresti, 1993
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Il.  ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug

Dupa aparitia lor in Tarile Romane, la inceputul Evului Mediu, mestesugarii
romi sunt prezenti in toate comunitatile si incep sa aiba un loc semnificativ in
economia Tarilor Romane, deoarece acopereau o nisa care nu putea fi satisfacuta de
mana de lucru a romanilor. Importanta lor creste in momentul in care apar marile
latifundii si se nasc curtile boieresti.

Romii caldarari se ocupau cu confectionarea de caldari, cazane de tuica,
tavi, tigai, oale, obiecte de podoaba sau de cult, sfesnice, ibrice, pahare din tabla
de arama sau alama, cupru sau inox. Caldararii isi fabrica propriile instrumente
pentru faurirea obiectelor din cupru sau alama, printre care amintim: foarfeca de
tabla, nicovala sau ciocanul din lemn. Faurirea unui obiect poate sa dureze cateva
zile, fiind necesare aproximativ 5.000 de lovituri de ciocan pana la finalizare.

Caldararii isi fac vizibila munca la tarabele proprii sau targurile organizate
in diferite zone ale tarii. Isi vand produsele deja realizate, ins& sunt mereu deschisi
pentru comenzi speciale care sa satisfaca dorintele clientului. Nu vor sa se piarda
mestesugul lor si lupta in continuare pentru a duce mai departe meseria de care sunt
atat de mandri.

Actualmente se ocupa cu comertul de cupru, iar cei mai putin instariti cu
comert de mase plastice.Mai sunt caldarari care fac cazane, insa numai daca au o

comanda.

Familia

Rolurile in cadrul familiei traditionale de cildarari erau bine impartite. Tn
timp ce barbatii erau cei care confectionau obiectele, femeile erau insarcinate cu
partea de comercializare si negociere. Ele erau prezente la targuri si iarmaroace,
dar practicau inclusiv un tip de vanzare aemanator cu cel al comisilor voiajori,
mergand din gospodarie in gospodarie, pentru a isi prezenta produsele®.

Conform unor studii, odata cu schimbarea importantei acestei meserii a dus

la modificari in interiorul familiei, in special in ceea ce priveste rolul femeii. Astfel,

80ana Banu - MOSTENITURA DIN MOSTENITURA AM FACUT MESERIA ASTA. MESTESUGURILE TRADITIONALE ROME:
REALITATI
ECONOMICE S| CONSTRUCTII IDENTITARE -studiu socio-antropologic (www.academia.edu)
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odata cu modificarea acestor raporturi, femeile si-au pierdut din mobilitate iar rolul
lor a fost redus la cel de reproducere’.

Pentru a prinde drag de acest tip de munca, copiii caldararilor sunt invatati
de mici mestesugul, de la varsta de 5 sau 82 ani, motiv pentru care, la inceput, totul
este o joacd. Invatarea mestesugului nu presupune doar talent, ci si rabdare.
Aceasta din urma este o calitate transmisa, dar si necesara acestei meserii.

Valorile traditionale ale caldararilor se construiesc in jurul onoarei, fratiei,
intr-ajutorarii si al curateniei. De exemplu este considerat un act de impuritate
atunci cand o persoana isi atinge partea de jos a corpului, din acest motiv rufele se
spala separat, in casele lor existand un lighean pentru hainele de sus si un lighean

pentru hainele de la brau in jos, acestea considerandu-se impure.

lll. ASPECTE CULTURALE

Comunitatile de caldarari au ramas comunitati traditionale, inchise, care
inca au traditii ce au reusit sa treaca testul timpului si sa fie transmise cu sfintenie
de la o generatie la alta pret de secole. Au continuat sa aiba un stil de viata
traditional, care si-a pus amprenta asupra vietii de familie, dar si asupra rolurilor pe
care membrii familie le indeplinesc in societate. Traiesc in familii extinse, se
casatoresc la varste timpurii si reprezinta o mare bogatie daca au un numar mai mare
de copii®.

Limba caldararilor are influente slave, capatate printre cazacii intalniti in
stepa rusa, cu care s-au amestecat.

In ceea ce priveste traditiile, cea mai importanta o reprezinta Sfanta Maria
Mica, pe 8 septembrie, cand se desfasoara cea mai importanta sarbatoare a
caldararilor: pelerinajul la Costesti (judetul Valcea), complex ritualic cu rol de a
reaseza ierarhiile de putere in neam si de a reconfirma traditia de familie, ritual de
purificare la biserica, prin rugaciune si inchinare, dar si prilej de incuscrire, de

arvunire a mireselor si de stabilire a unor relatii economice intre comunitati.

THasdeu, 1., Kaj Marfa. Comertul cu aluminiu si degradarea conditiei femeii la rromii cdldarari, in Chelcea, L., Mateescu, O.
coord.,Economia informala in Romania. Pietee, practici sociale si transformari ale statului dupa 61989, Paideia, Bucuresti,
2004

8Grigore, D., Sardu, L.,Istorie si traditii rome, Organizatia Salvati Copiii, Bucuresti, 2006
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Rromii caldarari din toata tara, inclusiv cei care nu sunt ortodocsi, vin la
manastirea Bistrita si pentru a se ruga la mormantul unui calugar despre care legenda
spune ca era rrom si, in urma cu sute de ani, i trata cu buruieni pe rromii bolnavi si
le dadea sa manance din roadele pamantului.

Rromii il roaga pe Dumnezeu sa nu-i lase prada foametei si bolilor.
Pelerinajul reuneste toate comunitatile de caldarari de pe cuprinsul tarii si are rolul
de a reaseza ierarhiile de putere in neam, de a verifica factorii de control social, de
comunicare intra-comunitara (functie fatica) si de reconfirmare a traditiei de
familie. Dupa ritualul de purificare la biserica prin rugaciune, inchinare si ofranda,
urmeaza marcarea teritoriilor pe care vor sta caravanele vreme de doua zile.
Petrecerea este un pretext de xanamik (incuscrire) si rituri premaritale, de arvunire

a mireselor si stabilire a unor relatii economice intre comunitati.

IV. RROMI CALDARARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1. Mihai Gheorghe, strada Raului, Craiova

Mihai Gheorghe are 58 de ani si i se spune Cicanarul. El spune ca familia lui

”se trage” (are origini ) de la Bailesti, Dolj si de 20 de ani si-au facut casa la marginea

Craiovei, pe strada Raului.

Mihai Gheorghe, zis ,,Ciocanarul”

Mestesugul

Mihai Gheorghe “Ciocanarul” spune ca pana in anii “70 statea in satra cu

tot neamul lui si vara o petreceau in peregrinari prin sate. Cand se mutau cu satra
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in comunele mai bogate, luau comenzi si nu plecau pana nu umpleau gospodariile de
cazane de tuica si galeti din aluminiu sau cupru sau pana nu le reparau pe cele facute
in anii trecuti. Cat era timpul frumos calatoreau prin tara, cu caruta si calul in care
se urcau toti membrii familiei, cortul si uneltele de lucru. Se asezau de obicei la
intrarea si iesirea din sate, unde aveau sursa de apa, in jurul fantanilor. Nea Mihai
povesteste ca romii caldarari erau acceptati de populatia majoritara din satele unde
isi asezau corturile, dar bulibasa anunta intotdeauna autoritatile, pentru mai multa
siguranta.

Mesterul caldarar a invatat meseria din batrani, de la bunicul si tatal lui. EL
povesteste ca tatal sau era foarte priceput, avea o echipa de mesteri, se ingrijea sa
gaseasca de lucru, pentru mai multi oameni. Stia sa negocieze cu oamenii importanti
din localitatile unde se asezau cu satra, pentru a nu avea probleme cu localnicii.

Ca studii are 4 clase dar ca meserie stie sa faca cazane de tuica, tigai,
caldari, ibrice, farfurii, incastrate cu diverse modele (cel mai adesea biblice) pe care
le vinde in Targul de la Romanesti din Craiova, sau la comanda in toata tara. De 2-3
ani mesterul colaboreaza la Bucuresti cu cei de la Romano Butiq, care l-au invitat
la expozitii si l-au ajutat sa aiba mai multe comenzi. Mihai Gheorghe Cicanarul
confectioneaza obiecte din mai multe materiale: aluminiu, arama, inox, cupru, dar
si din tabla de fier. Plata pentru acestea o negociaza cu clientul, uneori face si troc.
Daca oamenii nu au bani, mesterul primeste si produse:gaini, porci sau alte animale
din curte. De exemplu un cazan de cupru il face in 5 zile si il vinde cu 35-40 de
milioane (3500-4000 lei).

Farfurie artizanala lucrata manual Cazan de tuica

Ceea ce se face manual, este foarte greu de realizat, spune mesterul si
munca aceasta nu este foarte bine platita la adevarata ei valoare. Acum este mai
usor ca inainte, deoarece nu mai face imbinarile ca inainte in coada de randunica,

sa inroseasca materialul la foale si apoi sa-l bata. Acum face sudura in autogen.
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Galeti de tabla lucrate manual

Familia
Mihai Gheorghe Cicanarul are 4 copii, 2 fete si 2 baieti, fiecare la casele lor.

Nevasta lui- Mihai Elena (Oja i se spune in familie) este de origine de la Dabuleni,
Dolj, tot din neam de caldarari. Copiii lui nu se mai ocupa de confectionatul
cazanelor, au afacerile lor. Nea Mihai spune ca stiu si ei sa lucreze, dar nu fac toate
operatiunile de la cap la cap. Totusi il ajuta atunci cand are mult de lucru si fi

solicita.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE

Hoteluri in municipiul Craiova
1. Ramada Plaza

***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro

2. Rexton
**** Bulevardul Carol | 49 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro

3. Oltenia
**** Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4., Golden House e Strada Brestei, nr. 18
www.goldenhouse.ro, (+40) 251 406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
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*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotel-relax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria

¢ Str. Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

10. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www. hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

11. Parc, i Str. Bibescu, nr. 12 www. hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

12. Europeca R Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www.hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

13. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251
430410, office@hotelplaza.ro

14. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

15. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

16. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro

17. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

18. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

Moteluri
1. Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

Hosteluri
1.Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,
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Pensiuni

1. Villa Carmelita ** Str. Imparatul Traian, nr. 41,
www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro,
0728 033 339
2. La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www. lafavorita.ro, 0351 408 098

3. Flormang 1 o Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/, 0769.251.815
4. Bruxelles Guesthouse, il Str. Zorilor, nr. 8

http://bruxelleshouse.ro/,0351 469
254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro
5. Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388
6. Hanul Andritei **** Str. Viitorului, nr. 34
www. hanulandritei.ro,office@hanulandritei.ro, 0351 431 056

Restaurante (primele 5 conform tripadviser)

1. Epoca, European Str. Alexandru Macedonski,  Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,

0725 059 333
office@epocarestaurant.ro
2. Bulevard, Italian Str. Lipscani, nr. 1

www.bulevardcraiova.ro,0351416062,
receptie@bulevardcraiova.ro

Big Ben, European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738
4. Oxygen Bistro, International Str. 13 Septembrie, nr. 7,

w

www.oxygenbistro.ro,0735230663

5. El Greco, Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8,
www.elgreco.ro, 0351 442 442

VI: Alte atractii din ZONA

Zone naturale si parcuri

- Parcul "Nicolae Romanescu”, cel mai frumos parc al Craiovei, amenajat intre
anii 1900-1903, in timpul primarului Romanescu, dupa planurile arhitectului francez E.
Redont

- Parcul “1 Mai” se afla in cartierul “1 Mai” din Craiova unde se afla Monumentul
»Independentei”

- Parcul “Sf. Dumitru” aflat in apropierea Bisericii Domnesti Sf. Dumitru din
Craiova.

- Gradina Unirii (English Park) aflat in fata Primariei Craiova

- Gradina Botanica , situata in partea vestica a zonei centrale a Craiovei este a
patra gradina botanica universitara din tara, dupa cele din Bucuresti, Cluj, si lasi

Vestigii arheologice

-Ruinele hanului Hurez din Craiova
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Muzee

- Muzeul de Arta Craiova

- Muzeul Olteniei, Craiova

-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si Vizualizare
al Arhiepiscopiei Craiovei

- Casa memoriala Elena Farago - Biblioteca Alexandru si Aristia Aman

Obiective religioase

-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova
- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova

- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Manastirea Jitianu din Podari

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei

-Casa Glogoveanu

- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,
-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

Manifestari culturale repetabile

- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2
ani)
- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;
- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.
- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria

Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)
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- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna

august

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT iN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T

- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: Interctie a drumurilor E79 si E70 , podul Calafat-Vidin ofera
acces facil pentru calatoria in Bulgaria
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton

Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,

Roma Ciampino,

Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo

Franta: Paris - Beauvais

Germania: Koln - Koln Bonn

Israel: Tel-Aviv - Ben Gurion

Belgia: Bruxelles
Curse charter: Antalya
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RROMII FIERARI
I.  CONSIDERATII GENERALE

Romii fierari se ocupa cu confectionarea de unelte si obiecte din fier. in
trecut meseria de fierar era foarte cautata, dar odata cu industrializarea si
modernizarea societatii, fierarii romi nu au mai avut de lucru si au devenit agricultori
sau muncitori in industrie. Dupa ’89, cand multe terenuri s-au retrocedat catre
proprietari, putinii fierari ramasi la sate au inceput sa fie cautati pentru a lucra

carute si unelte.

Prelucrarea metalelor si implicit a fierului este cea mai importanta ocupatie
traditionala a romilor. Prelucrarea fierului cuprinde specializarea pe meserii:
fieraritul, lacatuseria, potcovaria, caretaria si feroneria. Fierarul confectioneaza
unelte agricole, obiecte de uz casnic, elemente de fier pentru constructii si
instalatii. Lacatusul face si repara lacate, zavoare, balamale, chei si diferite tipuri
de incuietori de usi si de porti. Potcovarii potcovesc animale de povara: cai, boi si
magari. Caretaria sau legatul carutei consta in trasul sinelor pe roti si confectionarea
legaturilor de fier ale carutelor sau saniilor.

Tot la prelucrarea metalelor se inscrie tinichigeria, in cadrul careia se
confectioneaza burlane, jgheaburi si acoperisuri, meserie practicata mai ales de
romii gabori. De prelucrarea aramei se ocupa caldararii. Acestia confectioneaza si
repara vase de arama de uz gospodaresc (cazane de fiert tuica, caldari, tavi, tigai)
sau de cult (cristelnite pentru botez, caldarusa de Boboteaza, pocalul bisericesc).
Cea mai importanta tehnica de lucru este alamirea tiganeasca, procedeu vechi,
transmis in cadrul familiei si tinut secret, care cuprinde marea maiestrie a ciocanirii
aramei. Cositorirea vaselor de arama este o meserie aproape disparuta, de care s-au

ocupat spoitorii.
ll.  ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug

Fieraritul este una dintre cele mai vechi ocupatii ale omului. Odata cu
descoperirea acestui metal (sec. XIl - VIII i.H.), prelucrarea lui pentru obtinerea
armelor sau obiectelor utilitare a devenit una dintre indeletnicirile importante pe

care se baza economia unei comunitati. In momentul in care romii patrund in Europa,
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ca urmare a migratiei care incepe undeva in jurul anului 1.000, o parte a lor
stapaneau arta prelucrarii fierului®, cu atat mai mult cu cat in India, de unde veneau,
fierul fusese descoperit cu cateva secole inainte ca folosirea acestui metal sa fie
introdusa in Europa’®.

De aceea, romii care stapaneau aceasta indeletnicire, au fost printre primii
care s-au asezat in anumite comunitati, practicand meseria si au renuntat la viata
de nomazi. Acest fapt a fost favorizat de faptul ca respectivele comunitatii aveau
nevoie de obiectele pe care romii fierari le realizau, iar sedentarismul era obligatoriu
pentru economia acestor comunitati, bazata in cea mai mare parte pe auto-consum.

De altfel, meseria de fierar a fost, o lunga perioada de timp, pe parcursul
intregii epoci pre-moderne, una dintre cele mai importante in economia vremii. Asta
deoarece, de fierarii-potcovari depindea principalul mijloc de transport - calul. Tn
plus, ei faureau sau reparau unelte absolut necesare traiului de zi cu zi - sape, lopeti,
furci, topoare, sau care si carute si ele indispensabile unei gospodarii.

Datorita acestui fapt, romii fierari erau printre cei mai bogati din etnia lor.
Multi dintre ei aveau ateliere mari cu unul sau mai multi ucenici, si reprezentau unul
dintre punctele economice central ale unei comunitati, alaturi de moara.

Odata cu revolutia industriala, rolul lor incepe sa se diminueze, fara insa sa
dispara de tot. Si asta, deoarece in Romania civilizatia rurala traditionala a continuat
pana la mijlocul secolului XX. Chiar in anii 50, dupa colectivizare, meseria de fierar
inca era una importnata in satele romanesti''. Pe masura ce industrializarea a
patruns tot mai mult, in special in anii 80, meseria de fierar a inceput sa isi piarda
rolul pe care il avea, iar romii care practicau fieraritul si-au schimbat meseria. Unii
au devenit agricultori, in timp ce altii au intrat in indstrie. Dupa ’89, fieraritul a
inceput sa revina in actualitate. in primul rand pentru cd, odatd cu retrocedarea
pamanturilor, agricultura de subzitenta reprezinta inca o parte importanta a vietii
economice rurale, deoarece comasarea terenurilor merge destul de greu. in al doilea

rand, pentru ca promovarea mestesugurilor traditionale a inceput sa castige tot mai

? Jean-Pierre Liegeois (1985). Tsiganes et voyageurs. Données socio-culturelles. Données socio-
politiques. Dossiers pour une formation interculturelle des enseignants. Strasbourg: Conseil de I'Europe.

0Champion, T. 1987. "The European Iron Age: assessing the state of the art." Scottish Archaeological
Review 4: 98-108.
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mult teren, ca urmare a numeroaselor proiecte de acest fel, dar si a dezvolatrii

turismului rural care pune accent pe valorificarea traditiei.
Familia

Avand in vedere gradul ridicat de asimilare, familiile de fierari prezinta
caracteristici atat famiilor traditionale rome, cat si comunitatii majoritare. Rolul
jucat in familie de fiecare membru al acesteia presupune obligatii si drepturi bine
definite, care nu creeaza confuzii si indoieli. Individul depinde de familia sa si bunul
mers al familiei in ansamblu depinde de comportamentul fiecarui individ in parte.
Astfel barbatul, este sustinatorul si aparatorul prestigiului familiei, el actioneaza in
spatiul public si este responsabil de interactiunea cu lumea externa. El este si in
interior seful familiei si, in aceasta calitate, are autoritatea si puterea de decizie.

Femeia este responsabila de educatia copiilor, treburile gospodaresti,
inclusiv prepararea hranei si supravegherea membrilor bolnavi sau batrani ai familiei.
Daca in cazul altor indeletniciri, femeia contribuie la venitul familiei, prin vanzarea
obiectelor produse de barbat, in acest caz, vanzarea se face in atelier, iar ea este
conditionatd de un bun renume obtinut de mester. In civilizatia traditionald,
mestesugul firaritului era transmis din tata in fiu, fapt care incepe si acum sa fie
reluat, dupa ce, o buna perioada de timp, romii fierari au preferat sa isi dea copiii
sa urmeze alte meserii, ca urmare a faptului ca fieraria era pe cale de disparitie.

Daca in ceea ce priveste portul, elementele traditionale nu mai sunt
prezente in imbracamintea romilor fierari, sau daca ei nu mai apeleaza la judecata
lor straveche (krisinitord) raman cateva elemente care amintesc de traditiile lor.

Astfel, batranii sunt elemente de referinta ale familiei extinse si au statutul
cel mai inalt in comunitate. Statusul ridicat al barbatului batran tine de intelepciune,
onoare, experienta, echilibru si responsabilitate. Statusul ridicat al femeii batrane

tine de curatenia rituala.

Ill. ASPECTE CULTURALE
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Romii fierari au fost printre primii care s-au sedentarizat'2. Daca in perioada
dinaintea celui de-al doilea Razboi Mondial, sedentarizarea a fost doar un process
natural, favorizat de contactul cu populatia majoritara, cum a fost in cazul romilor
fierari, in timpul regimului communist, a existat o adevarata politica de
sedentarizare a romilor, fapt ce reiese si din raportele vremii. Un material din 1951
provenit din fondul Consiliului de ministri, ,,Studiu asupra populatiilor tiganesti din
R.P.R.”, arata ca numarul "*romilor nomazi si seminomazi total ar fi fost la 26 000,
raspanditi in 8 regiuni diferite. Tn 1977, Nicolae Ceausescu cerea interzicea
fenomenului nomad prin aplicarea urmatoarelor indicatii: interzicerea deplasarii
fara autorizatie pe teritoriul Romaniei, interzicerea asezarii in Bucuresti si in
»celelalte centre aglomerate”,identificarea si trimiterea la locurile de domiciliu a
tuturor romilor care s-au stabilit in alte localitati decat cele in care aveau dreptul.
La scurt timp de la interventia directa a liderului comunist au fost depistati in
intreaga tara 5512 romi nomazi si seminomazi'.

Ca urmare a contactului cu populatia majoritara a avut un proces intens de
aculturatie. Tn acelasi timp, rromii fierari au fost printre primii care au renuntat la
limba romani si au adoptat limba populatiei majoritare. Au fost instariti, printre
primii sedentarizati, dar si printre primii care si-au pierdut limba.

Dupa cum se stie, aculturatia inseamna procesul prin care o cultura mai
puternica se impune in fata unei culturi mai putin influente prin intermediul
unoranumiti factori - limba, obiceiuri, etc. Sunt studii'® care atesta ca actiunile si
comportamentul unei comunitati se schimba la trei generatii de la modificarea
compozitiei acelei comunitati.

Tn cazul romilor fierari-potcovari ca urmare a acestui fenomen de aculturatie
romii fierari si-au pierdut limba, obiceiurile si portul. Practic, romii fierari sunt
exemplul cel mai clar al fenomenului de asimilare care a fost posibil prin contactul
direct si indelungat cu populatia majoritara. De asemenea, la asta a contribuit si

faptul ca etnia roma avea un statut inferior, iar cei care intrau in contact indelungat

2https://www.natgeo.ro/locuri-si-oameni/comunitati/9165-neamuri-tiganesti

LROMII IN ROMANIA COMUNISTA -http://maskar.ro/wp-
content/uploads/2016/05/maskar _handbookanexa web-01.pdf

14ROMII IN ROMANIA COMUNISTA -http://maskar.ro/wp-
content/uploads/2016/05/maskar_handbookanexa web-01.pdf

15Rudmin, Floyd W. (2003). "Critical history of the acculturation psychology of assimilation,
separation, integration, and marginalization". Review of General Psychology.
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cu populatia majoritara, de care depindeau economic, au renuntat la elementele

identitare.

IV.  RROMI FIERARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1. Padeanu Feraru Gheorghe, 67 ani - cartier Romanesti- Craiova

Padeanu Feraru Gheorghe s-a nascut intr-o familie de romi fierari. Parintii
lui, Vasile si Maria nu stiau limba romani, ei se numeau tigani romanizati. Tatal sau
era cunoscut sub numele de Vasilache potcovarul. Padeanu Gheorghe a schimbat mai
multe meserii, pana a deveni fierar. El nu a invatat mestesugul de la tatal sau,

deoarece a ramas orfan de mic.

Mestesugul

Pana a invata fieraria, Gheorghe Feraru avea calificare de electrician si a
lucrat la Combinatul de la Pitesti si la Uzina Electroputere de la Craiova. Meseria a
invatat-o de la socrul sau, fierar din tata in fiu care avea atelier de fierarie la
Romanesti. Facea carute, porti de fier, ascutea unelte agricole si potcovea zilnic. in
urma cu 20 de ani, impreuna cu socrul sau vindeau in targul de la Romanesti carute
confectionate de ei si aveau multe comenzi de porti, iar zilnic potcoveau cel putin 2

cai.

Potcovirea cailor la
marginea Craiovei

In perioada comunista, dar si in prezent, romii costorari si multi romani de
la marginea Craiovei si din comunele invecinate au cal si caruta si au mare nevoie
de mesteri fierari. In cartierul Romanesti este o comunitate compactd de romi
costorari. Aproape fiecare familie are nevoie de cal si caruta, si de aceea Gheorghe

Feraru are frecvent de lucru.
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Curagarea copitei Tnainte de potcovire

El are atelierul de fierarie mostenit de la socrul sau si se
foloseste de aceleasi scule, vechi de 15- 20 de ani.Azi nu
mai face carute, ci doar ascute unelte pentru oamenii din
cartier sau din imprejurimi si potcoveste cai.

Gheorghe Feraru spune ca in atelier foloseste
mult forja electrica, care merge cu ajutorul unui motoras,

menghina, bancul de lucru, nicovala si mai multe modele

B o ciocane ( baros, ciocan special pentru santuri ale
potcoavei, ciocan pentru paiter, dorn, bormasina adaptata special pentru a face
gauri la potcoave, aparat de sudura, polizor de ascutit, flex, cleste, patent, chisar
si multe alte scule necesare in atelier).

Pentru potcoave, Gheorghe Feraru foloseste fierul striat sau platbanda de
10 mm. Incinge bine carbunii de cox in forja, apoi tine fierul in foc pana se inroseste
pentru a putea fi modelat.De obicei, el mai are nevoie de o persoana care sa bata
cu barosul.Acela poate fi un invatacel, care mai tarziu poate fi un bun meserias.
Gheorghe Feraru spune ca baiatul lui a invatat aceasta meserie, dar nu o practica,
pentru ca si-a dorit ca cei 2 copii sa invete carte, si-au facut amandoi facultate
pentru a nu mai munci ca el, din greu.

Dupa ce fierul s-a inrosit, se bate cu barosul, pana ce capata incet, incet,
forma unei potcoave. Apoi se bate santul cu un ciocan special. Gheorghe Feraru tine
acest ciocan pe potcoava, iar ciocanarul bate cu barosul pentru a se face santul.
Apoi se pune paiterul (un ciocan cu o forma speciala la varf) pentru a se imprima pe
sant, locurile unde vor fi date gaurile, apoi cu bormasina se dau gauri. Acolo va intra
gamalia cuiului pana la nivelul potcoavei (socotit nivelul potcoavei, dupa ce se
ataseaza la copita calului).

La potcoava se fac caie, prin bataia de ciocan, ce apar ca niste anumite
adaosuri din fier care vin asezate pe partea din spate a potcoavei. Aceste caie se
incastreaza in pamant, atunci cand este cazul, pe un teren alunecos pentru ca
animalul de tractiune sa nu alunece. Mesterul ataseaza in partea din fata a potcoavei
un grif, o bucatica de fier de 10, pentru a fi la nivel cu caiele, care sunt asezate in
partea din spate a potcoavei, astfel incat animalul sa se poata suci uniform, si sa

aiba aderenta la sol.
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Tnrogirea fierului pentru potcoavi

Gheorghe Feraru face o potcoava cam in 10 minute, si ca sa potcoveasca un
cal, 1i ia cam maxim 30 de minute pentru cele 4 potcoave. Apoi, sa execute manopera
de potcovit i ia cam 40 de minute, deoarece calul trebuie curatat bine la fiecare
copita (cu un cutatoaie i se taie usor unghia), inclusiv la furcuta (zona din mijlocul
copitei, care este ca o piele mai tare). Deci cam intr-o orasi un pic potcoveste un
cal, cu tot cu facutul potcoavelor. Pentru potcovitul unui cal, omul plateste 50 lei.
Daca oamenii nu au bani, Gheorghe Feraru mai negociaza cu ei si le face si cu 40 de
lei, sau cere la schimb produse: branza, pasari, faina, grau sau porumb, depinde ce

poate sa ofere fiecare.

Familia

Tatal sau era originar din Salcuta de Padure, bunicii din partea tatalui erau
din comuna Padea iar cei din partea mamei din comuna Belot. Gheorghe Feraru a
fost ultimul copil din cei 8 frati. In familie erau 4 copii din prima casatorie a tatalui
si alti patru copii din a doua casatorie cu mama lui Gheorghe Feraru. Cu toate
acestea, nu s-a facut deosebire intre ei si a fost intelegere intre frati. Tatal sau avea
56 de ani cand s-a nascut Gheorghe Feraru, iar 13 ani mai tirziu, a murit.

Tatal sau a fost fierar si lemnar, meserii invatate din mosi stramosi. El facea
care de lemn si era renumit in comuna. A avut foarte multi ucenici, care au invatat
meserie de la el.

Dupa ce a terminat armata, Padeanu Feraru Gheorghe s-a casatorit si s-a
mutat la Craiova, in cartierul Romanesti, unde locuieste si azi. In prezent are 2 copii,

un baiat si o fata, si 3 nepoti.
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2.Burtila Florian, zis nea Florian potcovarul, 64 ani, Comuna
Malu Mare, sat Preajba

Burtila Florian provine dintr-o familie de romi rudari, din comuna Farcasele,
judetul Olt. Tn copilarie si tinerete i ajuta pe parinti sa care lemne uscate din padure
si sa le vanda. Meseria de potcovar a inceput-o s-o practice dupa anul 2000, pentru

ca se faceau multi bani.

Familia

Nea Florian spune ca in comuna natala erau
mestesugari care faceau obiecte din lemn (linguri,
scaune, albii, fuse, carpatoare si alte lucruri utile pentru
o gospodarie,dar cei din familia lui, indiferent ca erau

barbati, femei sau copii, scoteau buturoage (radacinile

lemnelor uscate din padure) si le vindeau. in familia lor
limba romani nu o stia nimeni. Florian Burtila povesteste
ca a carat lemne din padure pana spre 30 ani, dupa care

a muncit la descarcat de vagoane in Caracal. A fost zilier

S la diferite ferme, si-a intemeiat o familie si s-a stabilit la

Malu Mare unde a reluat indeletnicirea din tinerete - scosul radacinilor uscate din

padure si comercializarea acestora.

Mestesugul

Florian Burtila povesteste ca s-a apucat de potcovit caii dupa anul 2000.
Meseria nu a invatat-o de la cineva anume, ci pur si simplu a furat-o de la altii pentru
ca era o meserie banoasa. in acea perioada nea Florian spune c& avea foarte multe
comenzi, dar acum oamenii au renuntat la cal si caruta si si-au cumparat utilaje
moderne. De aceea se intampla foarte rar sa mai potcoaveasca cate un cal.

Atelierul de fierarie si l-a construit singur, iar sculele folosite le-a adaptat
la specificul muncii de potcovar. Nea Florian spune ca poate sa potcoveasca singur
un cal deoarece a improvizat un ”jug”, unde calul poate fi asezat singur, fara sa fie

nevoie de inca o persoana care sa-l tina.
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3.Bozgan Marcel - 61 ani, Bailesti

Mestesugul
Marcel Bozgan spune ca a invatat fierarie de la tatal lui care era mare

meserias, facea orice din fier: porti, carute, unelte agricole. ”Era artist in ale
fierdriei.... stia meseria din tatd in fiu, se trdgea din neam de fierari, tigani
meseriasi, care nu stiau sa vorbeasca tigdneste” povesteste Marcel Bozgan.

In timpul comunismului Marcel Bozgan a lucrat la Turnitoria din Bailesti ca
frezor, iar cand iesea de la serviciu, mergea in atelierul lui de fierarie. Dupa revolutie
s-a axat numai pe fierarie si spune ca atunci mergea foarte bine, castiga bani

frumosi. Acum e mai greu, abia daca potcoveste un cal pe saptamana.

Bozgan Marcel, fierar-potcovar,

municipiul Bdilesti

Familia
Marcel Bozgan spune ca parintii lui, Mihai si Elena, erau din comuna Rast.

Cand avea 6 ani, parintii s-au mutat la Bailesti, si-au construit o casa, care prin 1960
a fost inundata. Mesterul spune ca in acea perioada au trait vremuri grele si cu timpul
au construit alta casa, la periferia Bailestiului.

Mesterul Bozgan are trei copii: doi baieti si o fata. Baietii il ajuta la atelier,
mai ales la potcovit. Baiatul cel mare potcoveste si singur, insa cel mic (care are 20

de ani), doar ii ajuta pentru ca i-a placut cartea si este la o scoala de subofiteri.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE
Hoteluri in municipiul Craiova
1. Ramada Plaza

***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro
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2. Rexton
“*** Bulevardul Carol | 499 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro

3. Oltenia
***%* Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria
#¥¥%Str.  Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

10. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www.hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

11. Parc, i Str. Bibescu, nr. 12 www. hotel-parc-

craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

12. Europeca e Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www. hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

13. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251 430410,
office@hotelplaza.ro

14. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

15. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

36


http://www.hotelrexton.ro/
http://www.hotelrexton.ro/
http://www.olteniahotel.ro/
http://www.olteniahotel.ro/
http://www.hotel-emmawest.ro/
http://www.hotel-emmawest.ro/
http://www.hotel-emmawest.ro/
http://www.hotel-emmawest.ro/
http://www.en.hotel-relax.ro/
http://www.en.hotel-relax.ro/
http://www.en.hotel-relax.ro/
http://www.en.hotel-relax.ro/
http://www.plushotel.ro/
http://www.plushotel.ro/
http://www.hotel-emma.ro/
http://www.hotel-emma.ro/
http://www.hotel-emma.ro/
http://www.hotel-emma.ro/
http://www.hotel-bavaria.ro/
http://www.hotel-bavaria.ro/
http://www.hotel-bavaria.ro/
http://www.hotel-bavaria.ro/
http://www.hotellarocca.ro/
http://www.hotellarocca.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hotel-parc-craiova.ro/
http://www.hoteleuropeca.ro/
http://www.hoteleuropeca.ro/
http://www.hotelplaza.ro/
http://www.hotelplaza.ro/
http://www.helincentral.ro/
http://www.helincentral.ro/
http://www.hoteleuphoria.ro/
http://www.hoteleuphoria.ro/

16. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro

17. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

18. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

19. Hotel Coliseum Calafat, ***, str. Gheorghe Doja nr.16,
Calafat, tel. 0728 283 886

20. Pensiunea La Tase Calafat, Strada Calea Craiovei nr.291,
Basarabi

Moteluri

Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

HOSTELURI
1.Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,

Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. imparatul Traian, nr. 41,
www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro,

0728 033 339

La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098

Flormang 1 *** Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/,

0769.251.815

Bruxelles Guesthouse, **** Str. Zorilor, nr. 8
http://bruxelleshouse.ro/,0351

469 254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro

Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388

Hanul Andritei **** Str. Viitorului, nr. 34

www. hanulandritei.ro,office@hanulandritei.ro, 0351 431 056

RESTAURANTE (primele 5 conform tripadviser)

Epoca European Str. Alexandru Macedonski, Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,

0725 059 333
office@epocarestaurant.ro
Bulevard Italian Str. Lipscani, nr. 1

www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro
Big Ben European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738
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Oxygen Bistro International Str. 13 Septembrie, nr. 7,
www.oxygenbistro.ro,0735230663

El Greco Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8, www.elgreco.ro, 0351

442 442

VI. ALTE ATRACTII DIN ZONA
Zone si arii protejate

- Parcul "Nicolae Romanescu”, cel mai frumos parc al Craiovei, amenajat intre
anii 1900-1903, in timpul primarului Romanescu, dupa planurile arhitectului francez E.
Redont

- Parcul “1 Mai” se afla in cartierul “1 Mai” din Craiova unde se afla Monumentul
»lndependentei”

- Parcul “Sf. Dumitru” aflat in apropierea Bisericii Domnesti Sf. Dumitru din
Craiova.

- Gradina Unirii (English Park) aflat in fata Primariei Craiova

- Gradina Botanica , situata in partea vestica a zonei centrale a Craiovei este a
patra gradina botanica universitara din tara, dupa cele din Bucuresti, Cluj, si lasi

-Aria Naturala Protejata “ Complexul Lacustru Preajba- Facai” din comuna Malu

Mare
-Lunca Jiului
- Balta Cilieni-Bailesti - arie protejata de interes national

- Lacul lonele-Urzicuta - arie naturala protejata
Vestigii arheologice

-Asezarea hallstattiana de la Giurgita - La Cetatui
-Necropola de la Portaresti - Giurgita - La Darvari
- Situl arheologic de la Bazdana, comuna Calopar
- Ruinele hanului Hurez din Craiova

Muzee

-Muzeul de Arta Craiova

-Muzeul Olteniei, Craiova

-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si
Vizualizare al Arhiepiscopiei Craiovei

-Casa memoriala Elena Farago

- Muzeul Campiei Bailestilor

- Casa memoriala Amza Pellea
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Obiective religioase

-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova
- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova

- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Manastirea Jitianu din Podari

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei

-Casa Glogoveanu

- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,

-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

Manifestari culturale repetabile

- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2

ani)

- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;

- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.

- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria
Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)

- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna

august

- Festivalul Roadele toamnei Bailesti - octombire

- Festivalul Zaibarului si prazului Bailesti - octombire

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT iIN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
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Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: traseul se suprapune DN 55
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:
Anglia: Londra - Luton
Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania:Koln - Koln Bonn
Israel:Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia:Bruxelles
Curse charter: Antalya

La Bailesti se poate ajunge cu masina pe DN 56 Craiova-Calafat si apoi de la Giubega pe
56 1D spre Bailesti iar cu transportul in comun de la Autogara Nord Craiova existand
curse regulate la intervale de 15 si 30 de minute.

La Malu Mare se poate ajunge cu transportul in comun din Autogara Nord existand curse
regulate la intervale de 30 minute.
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RROMII CARAMIDARI

I.  CONSIDERATII GENERALE

Caramidaria este ocupatia cea mai frecvent intalnita in randul romilor
sedentarizati. Intr-un studiu realizat in 2004, cdramidari erau considerati a
reprezenta cam 30% dintre romii care au o meserie. Cu toate ca este cea mai intalnita
meserie, despre caramidari si istoria mestesugului lor s-a scris foarte putin. Exista
cateva lucrari care amintesc, in treacat, caramidaritul ca fiind practicat atat in
mediul rural cat si in urban si care il includ printre mestesugurile traditionale ale
romilor, transmise din perioada Evului Mediu din generatie in generatie. Nu exista,
insa, surse istorice care sa mentioneze aparitia acestui mestesug in randul populatiei
rome, sau parcursul sau social.

In civilizatia traditionald romaneascd, mare parte dintre locuintele
oamenilor mai putin instariti erau construite din alte materiale decat caramida. Este
vorba despre chirpici, paianta sau cob. De multe ori, locuintele erau bordeie sapate
in pamant. Ca urmare, locuintele din caramida erau in mare parte apanajul
oamenilor bogati, sau, in zonele de munte, erau folosite pentru construirea zidurilor
de cetate.

Cu toate ca rolul economic al celor care faceau caramizi era important,
statutul lor social era destul de redus, in comparatie cu alte neamuri de rromi, mai
ales fata de mestesugarii care lucrau in metale pretioase, sau fier.

Comunitatile de rromi care au ales sa practice aceasta meserie s-au stabilit,
de obicei la mariginea comunitatilor, acolo unde se aflau carierele de argila. De aici
a venit si faptul ca integrarea lor in comunitati a avut un grad mai scazut, fata de

fierari, de exemplu.

Il. ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug

Caramida arsa este unul dintre cele mai vechi si durabile materiale de
constructie. Primele caramizi au fost realizate in Mesopotamia in jurul anilor 7.500
i.H. si erau uscate la soare. Ulterior au inceput sa fie arse in cuptoare speciale, iar
utilizarea lor s-a extins la toate civilizatiile - de la egipteni si greci la romani. Chiar

si in zilele noastre caramida este unul dintre cele mai populare materiale de
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constructie, fiind obtinuta pornind de la cele 4 elemente fundamentale - pamant,
apa, aer si foc, ceea ce i confera calitatea de material natural care se integreaza
perfect in mediul inconjurator.

Mestesugul fabricarii de caramida este unul sezonier, fiind practicat doar pe
timp de vara. Desi rolul caramidarilor este unul foarte important, deoarece ei
furnizau materia prima necesara construirii caselor trainice, statutul social al
caramidarilor este perceput ca inferior chiar de catre ceilalti mesteri romi. De
aceea, o serie de cercetatori, in special dintre cei care au facut munca de teren in
anii "90, cand au fost realizate primele studii mai amanuntite, sustin ca este posibil
ca unii dintre caramidari sa mute accentul de la faptul ca se ocupa cu fabricarea
caramizilor, preferand sa sublinieze alte mestesuguri pe care le practica: impletitul
rachitei, fabricarea rogojinilor sau produselor din lemn, fieraritul, lautaria. De altfel
in multe comunitati caramidaritul se practica in alternanta cu alte mestesuguri
purtatoare de valoare simbolica sporita.

Caramida clasica (numita si caramida tiganeasca) este realizata din argila
arsa sau ceramica si este folosita in constructii cu diverse tipuri de mortar. Caramida
din argila arsa are o mare rezistenta la compresiune. Acest tip de caramida este

atestata si verificata in timp, de mii de ani.
Familia

Familia rromilor caramidari imbina elemente din traditia rroma cu cele ale
populatiei majoritare. Acest lucru este rezultatul procesului de sedentarizare si
asimilare.

In familia patriarhald a rromilor, rolurile masculin - feminin sunt
complementare: barbatul reprezinta capul familiei si este responsabil pentru
intretinerea sotiei si copiilor lui; femeia este responsabila de educatia copiilor, de
treburile gospodaresti, inclusiv de prepararea hranei si supravegherea membrilor
bolnavi sau batrani ai familiei.

Acest lucru se pastreaza in familiile de rromi caramidari. In acelasi timp, la
ei sarcinile in familie sunt atent divizate. Sotia nu contrazice deciziile sotului si nici
invers. Femeia se ocupa si de organizarea finantelor casei, ea este aceea care
cumpara alimente si imbracaminte membrilor familiei. Tn cazul in care barbatul nu
poate asigura venitul familiei, femeia preia aceasta responsabilitate. Oricum, chiar

si in cazul in care barbatul aduce bani, femeia completeaza acest venit cu propriile
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sale activitati: “phiraimos and-e gava” (umblatul prin sat), care poate cuprinde
comertul, diferitele servicii prestate in special nerromilor, practicile magice
premonitorii (ghicitul) sau reparatorii (descantatul).

Familia traditionala la rromi este, de asemenea, un exemplu de
complementaritate a responsabilitatilor maritale si a structurii de autoritate: in
privinta sarcinilor zonei sociale si de reprezentare comunitara, sotul se bucura de
trei atribute - autonomie (actioneaza si decide), autocratie (decide el, dar
actioneaza femeia) si conducere (decide, dar actioneaza impreuna cu femeia); in
zona sarcinilor domestice, sotia poate fi autonoma (decide si actioneaza), in special
in cadrul cresterii si educatiei copiilor, sau se poate petrece o diviziune sincretica a

rolurilor (femeia actioneaza, dar decide impreuna cu sotul ei)’.

Ill. ASPECTE CULTURALE

Rromii caramidari sunt la jumatatea drumului in ceea ce priveste asimilarea.
Unii dintre ei nu mai vorbesc limba romani, in timp ce altii o pastreaza. Aceste
diferente s-au nascut in functie de comunitatile cu care au intrat in contact si cat
de mult si-au pus amprenta asupra lor.

Atunci cand vorbim despre cultura materiala a rromilor in Romania, dar si in
restul Europei trebuie sa tinem cont ca acesta a avut un rol utilitar. Daca ne referim
la Tarile Romane, acestea aveau o economie de tip agrar, iar grupurile de rromi, in
acest tip de economie au completat-o cu acele mestesuguri care ii lipseau sau care
nu cunosteau specializarea si dezvoltarea cerute de exigentele si dinamica societatii.

In ceea ce priveste autoidentificarea in cadrul grupului de apartenenta,
exista, in limba rromani, sintagma “amare rroma” (rromii nostri), care se refera la
comunitatea cu care individul se identifica, la cei de care apartine, dar si la cei cu
care se considera inrudit. Atunci cand vor sa se diferentieze de alte subgrupuri se
foloseste expresia “aver rroma” (alti rromi). Cateodata, conceptul de “amare rroma”
se circumscrie unei comunitati ai carei membri sunt rude, suprapunandu-se cu
“amari familia” (familia noastra). Alteori, “amare rroma” sunt locuitorii unui sat,
unui cartier sau ai unei mahalale, care au relatii mai stranse: organizeaza

evenimente de familie comune, se sustin si se protejeaza reciproc in fata altor

18DELIA GRIGORE - RROMANIPEN FUNDAMENTE ALE CULTURII RROMANI, support de curs, 2010
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grupuri, se inrudesc prin relatii maritale sau merg la targuri impreuna. Cel mai larg
inteles al notiunii de “amare rroma” este acela de neam sau vita de rromi.

In clasificarea pe care Chelcea o face, el ia in calcul urmatoarele criterii
»limba, ocupatia si felul de a fi”. Ca urmare, el face urmatoarea impartire - rromii
de sat care sunt fierari, zidari, caramidari, muzicanti (vorbesc putin limba romani),
rromii baiesi sau rudari, lucratori in lemn verde (vorbesc numai limba romana), si
rromii corturari sau nomazi, impartiti si ei in ciurari si caldarari (vorbesc limba
romani).

Aceasta impartire explica, de fapt gradul de asimilare al acestor grupuri de

romi, iar asimilarea este data de sedentarizare.

IV.  RROMI CARAMIDARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1.Dinu Stelica (63 ani), comuna Farcas

Dinu Stelica a muncit la caramida inca din copilarie, atat la Mofleni cat si la
Farcas. Si-a ridicat casa singur cu caramida facuta de el si i-a invatat si pe copiii lui
aceasta meserie.El povesteste cum a deprins aceasta meserie si care sunt etapele si
secretele confectionarii unor caramizi bune.

Mestesugul

Dinu Stelica povesteste ca a fost un copil vrednic si inca de mic, atat la
Mofleni cat si la Farcas, tatal sau i-a instruit in spiritul muncii si intreaga familie

lucra la caramida.

A muncit mult, inca din copilarie, dar nu simtea

ca este greu. Copiii faceau anumite operatiuni, intorceau
‘(’:‘ caramida in dunga, pe arie, ca sa se usuce, si aduceau apa.
o]

)

La Farcas, toti romii se ocupau de caramida.

”In copilarie, cand tocmeau pdrintii lucrdri, mergeam si in afara localitatii
noastre, depinde cum dorea clientul. Uneori mergeam cu toata familia si cu rudele

si la 200 de Km de casd. Ne duceam la client, acesta ne punea la dispozitie un teren
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viran, de obicei la periferia satului, dar foarte important era sa existe o sursa de
apd. Cand nu aveam sursd de apd era foarte greu. Oamenii ne goneau pentru cd le
cdram apa din fantani si le secau fantanile. Se tocmea de cu iarna cdrdmidd,
primeam arvund in produse pe care le consumam in iarna respectivd si vara trebuia
sd muncim. Astfel se tocmea 1 mie de cdramizi, si primea jumate bani, jumate
produse (se numea ,,tain’’), iar vara munceam pentru ceea ce mdncam in iarnd. Noi
ne fdceam coverci din ldnteti, acoperite cu paie si ldnteti si acolo locuiam o vard

”»”

intreagd, pdnd terminam de fdcut cdrdmida”, isi aduce aminte nea Stelica.

Mesterul caramidar spune ca sunt mai multe modalitati prin care se face
caramida: la mal sau la ,tejghea” (la masa). Daca lucreaza doar un singur om,
trebuie sa faca la tejghea. Familia lui lucreaza la mal si niveleaza terenul pe
margine.Daca terenul unde se lucreaza este departe de albia unui rau si nu exista
sursa de apa aproape, se fac ”galdane” (gropi unde se toarna apa, adusa din alta
parte).

Dupa ce se face malul (se ridica pamantul), se foloseste pamantul pentru
caramida, se sapa malul, se doboara, si se foloseste pentru ”arie”.La arie i se mai
spune si ”vatra de banchet”. Mesterul spune ca este o adevarata arta asezatul
caramizilor. De acolo se vede cat de bun este un mester caramidar. Trebuie sa se
aseze caramida in ”banchet”, pentru a o numara usor, si pentru a o arde cum trebuie,
pentru a fi de buna calitate.Se aseaza cate 125 de caramizi pe 8 randuri si astfel se

numarau rapid1000 de caramizi.

Cuptor de cdramida

sursa: ttps://myeva.files.wordpress.com/2013/08/exsouth8.jpg

In functie de zona unde se modeleaza caramizile, se ardea cuptorul, fie cu

lemne, daca exista in zona paduri, fie cu "notret” (paie si maracini), daca aveam in
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zona campie. Nea Stelica spune ca exista niste secrete la caramida. ”Trebuie sd stii
cum sd ii dai apd si cum sd faci pdmantul, sd-l lasi la dospit si apoi sa il lasi sd se
linisteasca. Tiparul trebuie sa-l speli bine, sd-l tapetezi bine. Cum se da coca la

final prin fdind, asa se dd si pdmantul prin nisip’’, povesteste mesterul.

Familia

Dinu Stelica spune ca provine dintr-o familie mixta. Tatal sau a fost neamt,
infiat de o familie de romi din cartierul Mofleni - Craiova iar mama lui se tragea din
neamul de romi din comuna Farcas.Bunicul din partea mamei era rudar, dar cu
timpul, pentru ca rudele si cei din zona aveau ca preocupare caramida, s-a apucat
si el de caramida.

Nea Stelica povesteste ca tatal sau era frate vitreg cu sotia lui Fulgeran,
vestitul neam din Fata Luncii.El a copilarit cu rudele tatalui, despre care spune ca
sunt foarte apreciati in acel cartier, fiind oameni puternici, cu neam mare, cu
resurse din mosi stramosi.Fiind cel mai mic dintre frati, tatal sau a ramas in casa
parinteasca de la Mofleni, unde si-a crescut copiii.

Cand avea 18 ani, prin anii 70, Dinu Stelica spune ca au venit inundatiile,
le-a luat Jiul casa si parintii lui s-au despartit, iar copiii au fost luati de mama care
s-a intors in comuna natala, la Farcas.

La 19 ani s-a insurat si, cu caramida facuta de el si de sotie, a reusit, cand
s-a intors din armata, sa-si faca o casa a lui. Mesterul isi aminteste ca a mers in
comuna Goesti, si a facut 60 000 de bucati de caramida si si-a ridicat casa.

Nea Stelica vorbeste cu mare drag despre familia lui si spune ca este un om
bogat -,,Am 5 copii si 15 nepoti’’. El spune ca i-a invatat meseria de caramidar pe
doi dintre baietii lui, care sunt la fel de harnici, dar acestia il ajuta in timpul liber,

deoarece au studii superioare si lucreaza la Primaria din Farcas.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE

Hoteluri in municipiul Craiova

1. Ramada Plaza
***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro
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2. Rexton
“*** Bulevardul Carol | 499 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro

3. Oltenia
***%* Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria

#¥¥%Str.  Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

10. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www.hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

11. Parc, i Str. Bibescu, nr. 12 www. hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

12. Europeca e Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www. hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

13. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251 430410,
office@hotelplaza.ro

14. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

15. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro
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16. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40 769 251
832, hotel@flormang.ro

17. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-house.ro,
0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

18. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

Moteluri
Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

Hosteluri
Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,

Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. Imparatul Traian, nr.
41, www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro, 0728
033 339
La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098
Flormang 1 *** Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/,
0769.251.815
Bruxelles Guesthouse, **** Str. Zorilor, nr. 8
http://bruxelleshouse.ro/,0351 469
254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro
Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388
Hanul Andritei i Str. Viitorului, nr. 34
www.hanulandritei.ro,0351 431 056

RESTAURANTE (primele 5 conform TripAdviser)

Epoca, European Str. Alexandru Macedonski, Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,0725 059 333 office@epocarestaurant.ro
Bulevard, Italian Str. Lipscani, nr. 1
www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro
Big Ben, European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738
Oxygen Bistro, International Str. 13 Septembrie, nr. 7,
www.oxygenbistro.ro,0735230663
El Greco, Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M
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VI.  Alte atractii din zona

Vestigii arheologice

- asezarea romana de la Godeni "La Pleasa” sec. II-lll de la Melinesti
- asezarea din epoca bronzului de la Godeni "Piscul cu Jidovi" de la Melinesti

Obiective culturale si arhitectonice
- cele sapte biserici de pe raza comunei Melinesti

-Conacul Brailoiu din comuna Melinesti

- Mosia Jean Mihail din comuna Melinesti

Rezervatii naturale

- Rezervatia forestiera Padurea Boiereasca de la Melinesti (situata la limita cu

comuna Farcasu)

Divertisment

Craiova, zbor cu balonul cu aer cald: www.balloonadventure.eu

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT iIN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: Interctie a drumurilor E79 si E70 , podul Calafat-Vidin ofera
acces facil pentru calatoria in Bulgaria
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton

Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,

Roma Ciampino,

Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo

Franta: Paris - Beauvais

Germania: Koln - Koln Bonn

Israel: Tel-Aviv - Ben Gurion

Belgia: Bruxelles

Curse charter: Antalya

Comuna Farcas se situeaza in nordul judetului Dolj la o distanta de 37 km de
municipiul Craiova, distanta ce poate fi parcursa cu transportul in comun (microbuz)
cu plecare din Autogara nord.
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RROMII CORFARI $1 ROGOJINARI
I.  CONSIDERATII GENERALE

Romii corfari sunt cei care impletesc si vand corfe sau cosuri din nuiele de
alun, de rachitd sau de salcie. In aceeasi categorie sunt incadrati si cei care fac
rogojini, sau alte obiecte utilitare, desi acestia mai sunt numiti si rogojinari.

Avand in vedere ca materia prima pe care ei o folosesc se gaseste in
apropierea unor ape, comunitatile de romi care practica aceasta meserie s-au
stabilit, de regula, pe malul unor ape curgatoare sau lacuri.

Astfel, utilizand papura, ce se gaseste in baltile de la Dunare, dar si in baltile
mai mici din interiorul judetului, rogojinaritul s-a practicat ca mestesug casnic in
satele de pe valea Dunarii(Negoi, Bistret, Dunareni). in Bailesti, Segarcea si Sadova
existau centre specializate. Produsele principale ale mestesugurilor rogojinari au
fost papornitele si rogojina.

De asemenea, in Dolj existau cooperative care aveau sectii de impletituri,
una fiind si in comuna Calopar, unde pe vremea comunista lucrau circa 200 de femei.
Ele impleteau fotolii, scaune, mese si alte produse din rachita. Materia prima era
adusa din comunele doljene de prin imprejurimi, iar produsele impletite de femeile

din comuna ajungeau chiar si la export.

Il. ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug

Corfarii confectioneaza diverse piese de mobilier sau obiecte utilitare din
salcie, alun sau rachita. Daca materia prima este salcia, ea este recoltata de pe
malul raului, iar dupa uscare poate fi folosita. La fel se intampla si in cazul papurei
sau al rachitei. Dintre obiectele construite de corfari, cea mai cunoscuta este
papornita - un cos impletit din papura, folosit pentru transportul alimentelor.
Practic, papornita era geanta oltencelor in vechime. Ea a devenit cunoscuta, intrand
in imaginarul colectiv ca find reprezentativ pentru zona Olteniei, odata cu filmul
,Nea Marin miliardarul.

Colectarea materiei prime se face in lunile de toamna-primavara. Se
recolteaza manual, se leaga in snopi si se depoziteaza pentru uscare si pastrare.

Concomitent sau imediat cu recoltarea nuielele se sorteaza in clase de calitate.
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Prima operatie in prelucrare a nuieluselor recoltate este fierberea acestora. Ca
rezultat se obtine marirea rezistentei si elasticitatii, dar si colorarea uniforma a lor.
Dupa fierbere snopii de rachita se introduc intr-un cazan cu apa rece, dupa care se
incepe cojire. Operatia se poate executa utilizand ,cojitoare” manuale sau
electrice.

Nuielele fierte se usuca imediat la soare ori in incaperi incalzite si se trec
in depozitul de pastrare. Pentru impletire se folosesc atat nuiele intregi, cat si sine.
Ele rezulta in despicarea nuielelor mai groase in 2-3-4 parti egale, dupa care se
curatd miezul. Thainte de impletire materialul trebuie inmuiat in ap&. In dependenta
de articolele presupuse spre confectionare in conformitate cu dimensiunile,forma,
destinatia lui se alege numarul necesar de nuiele, sine, diametrul si lungimea
potrivita. Tehnologiile de impletire sunt diverse, in dependenta de obiectul
confectionat. Preponderent mesterii locali utilizeaza urmatoarele procedee de
impletire: dreapta, rasucita din 2,3,4 nuiele, in straturi, in randuri.

O tehnologie mai arhaica de confectionare a cosurilor de piata este cea de
utilizare a cercului. Mai recent mesterii utilizeaza sabloanele de diferite tipuri.
Obiectele de rachita se finiseaza prin diverse operatii ce asigura produselor un aspect
estetic deosebit si pentru marirea rezistentei impotriva factorilor atmosferici
daunatori. Aceste operatii sunt diverse-spalarea, bronzarea, sulfatarea, lacuirea
impletiturilor. Cea mai diversificata productie a mesterilor impletitori locali este cea
a cosurilor din nuiele cojite. Ele sunt diverse-cosuri de legume, cu si fara capac,
cosuri pentru fructe, porumbei,caini, pisici, gunoi, rufe, sticle, lemne, paine, voiaj
s.a. Cele mai scumpe si apreciate impletituri sunt garniturile de mobila de gradina
confectionate la comanda individuala sau cu design unicat.

In perioada socialismului in sectorul economic de stat acest mestesug, de
obicei, se practica doar in gospodariile silvice ca ocupatie auxiliara. La momentul
actual acest mestesug se dezvolta de catre mesteri impletitori care lucreaza
individual, in cadrul familiei.

Tn ultimul deceniu se atesta totusi un interes sporit fatd de acest mestesug.
Articolele impletite au o cautare in crestere atat pe piata interna, cat si pe cea
externa.

Ele se incadreaza armonios in orice interior, creand o atmosfera de caldura
si confort. Articolele impletite mai intrunesc o gama de calitati ce le fac atractive -

frumusetea, durabilitatea, comoditatea, pretul redus s.a. Sub aspect economic,
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mestesugul se preteaza prin faptul ca utilizeaza resurse ieftine si accesibile, nu
necesita investitii mari in utilaje scumpe, poate fi practicat usor la domiciliu.

Rogojinile incep sa fie confectionate dupa data de1 iulie, cand stuful a atins
maturitatea necesara si se poate recolta. Oamenii pleaca dupa dupa stuf uneori pana
la 150 de km distanta, pe Dunare.

Rogojinile au numeroase intrebuintari: la sere pentru a proteja rasadurile,
pentru ca permit aerisirea, fata de folia de plastic, in constructii, unde sunt puse pe
ciment pentru a-l feri de inghet, ca invelitori pentru terase, covoare, presuri de
intrare, umbrele de soare, imbracatura pentru garduri, exponate de design in

diferite locuri publice, mai ales in terase, decoruri pentru case.

Familia

Chiar daca si-au pierdut limba, romii corfari au pastrat o parte din traditiile
legate de familie. Astfel, in randul acestui neam, familia are rolul de a asigura
adapostul si hrana membrilor sai, cresterea, educatia si casatoria copiilor, sa
garanteze securitatea materiala si sociala a membrilor sai, sa tina relatii mai stranse
cu familia apropiata (intre 3 si 5 generatii,) decat cu familia indepartata, sa participe
la toate evenimentele familiei (nunti, botezuri, inmormantari).

Individul depinde de familia sa si bunul mers al familiei, in ansamblu depinde
de comportamentul fiecarui individ in parte. Fiecarui membru al familiei i se
reamintesc in fiecare moment, prin formule verbale si non-verbale, normele pe care
trebuie sa le respecte pentru a nu-si face familia de rusine.

Familia de rromi este, de fapt, comunitatea, nu numai prin factorii de
control social, firesti pentru oricare societate traditionala, ci mai ales prin sistemul
de relatii de inrudire culturala, fapt pentru care o putem numi familie comunitara.

Tn familiile de rromi traditionali, fata nemaritatd nu are voie s& iasa singura
din comunitate. Thainte de casatorie, ea se afld sub tutela parintilor, abia prin
maritis considerandu-se ca intra in randul adultilor. Scopul fundamental al familiei,

ca in orice cultura traditionala, este nasterea si cresterea copiilor.

Ill. ASPECTE CULTURALE

Interesant este faptul ca denumirea corfarilor vine din limba germana. Mai

exact, termenul care le-a dat numele este cuvantul de origine germana ,,Korf”, a
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carui traducere este ,,cos impletit din nuiele”. Tn cazul rogojinarilor, aici denumirea
s-a construit la fel ca in cazul majoritatii neamurilor de romi care au fost numite
dupa ocupatia lor principala.

Ambele neamuri de romi se numara printre cele sedentarizate care au urmat
traseul romilor care au renuntat la nomadism - asezarea la marginea comunitatii,
ceea ce le conferee un statut de semi-acceptati. Deoarece supravietuirea depindea
in mod direct de populatia majoritara, au renuntat incet-incet la limba romani si s-
a incheiat procesul de asimilare. Cu toate acestea, neamurile de romi care au suferit
acest proces de aculturatie, nu au fost niciodata integrati cu adevarat, ei fiind in

permanent tratati drept membrii de rangul doi ai comunitatii.

IV.  RROMI CORFARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1.Florea Bulacu, zis Bacan, 60 de ani, Bailesti
Mestesugul

Mestesugul traditional al confectionarii papornitelor si rogojinilor din papura

- este o indeletnicire specifica romilor din zonele

luncii Dunarii, mai ales la Bailesti, Bistret siin
Calopar. Florea Bulacu spune ca pe timpul
comunismului toti oamenii din zona tiganiei din

Bailesti lucrau la astfel de obiecte.

Florea Bulacu pe prispa casei sale din
Bdilesti, depandnd amintiri

”In multe gospodarii, razboiul de tesut pentru rogojini din papura isi avea
locul in camera de la vatra, alaturi de tuciul de mamaliga si de cana plina cu zaibar.
Tatal meu a facut rogojini o viata intreaga. Era cel mai priceput din zona la
confectionarea rogojinilor. El m-a invatat si pe mine acest mestesug, deoarece eu
stateam pe langa el si il ajutam. Razboiul de tesut tata il manuia foarte bine, eu ma
descurcam mai greu, insa pana la urma am invatat. in zilele in care vremea era urata
tata lua papura in casa si o rasucea la sucala. Erau multe operatiuni care se faceau,

pana ajungeam la produsul final. Tncd de copil mergeam cu tata cu papornite si cu
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rogojini prin sate, mai ales cand ne ramaneau nevandute din targuri. Asa ne-a
crescut, ca erau vremuri grele. Apoi, cand a venit CAP-ul, ne luau rogojinile, erau
foarte cautate. Nu era usor sa faci papornite, tata le facea super, cu toarte, cu
agatatoare.Multe familii de romi din Bailesti, practicau mestesugul” povesteste el.
Acum acest mestesug este foarte putin practicat deoarece se procura destul
de greu materia prima, de cand baltile au trecut in proprietate privata. Mesterul
spune ca pentru a avea produse de calitate este nevoie sa cunosti si sa alegi foarte
bine papura. ”Manunchiurile de papura se tin la uscat, in curte. Vara se taie papura
verde, si se intinde pe pamant, cate o saptamana, la uscat.Un fir de papura are mai
multe coji. Aceasta se decojeste foaie cu foaie, ca la ceapa, iar pe margine, are o
anumita foita, care se numeste tei. Din papura uscata se face teiul, apoi se rasuceste
si se urzeste. Papura se inmoaie pentru ca altfel nu se poate tese. Nu orice papura
este buna pentru impletitura. Din doua maldare (gramezi) de papura se fac 2 rogojini
(70-80 de fire). Cu o "cioaca” (instrument) din lemn, se subtiaza si rezulta ata, ce
se pune pe sulul de razboi. Se pune spata pe sulul de razboi, se pune ata, si se face
de la un cap la altul rogojina, se taie firele si apoi se innoada” povesteste Florea

Bulacu.

Razboi de tesut rogojini

Familia
Mesterul Bacan stie de la bunicul lui ca impletiturile din papura au salvat
familia de la foamete de multe ori de-a lungul timpului. Bunicii si parintii lui plecau
cu caruta plina cu impletituri si se intorceau cu bani si cu porumb, grau, oua sau
branza.
Florea Bulacu are doua fete care nu stiu sa confectioneze impletituri din

papura. Ele s-au ocupat mai mult de gospodarie, alaturi de mama lor.
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2.Caldararu Florian, zis ,,Teruja’’, 58 de ani, localitatea Breasta

Mestesugul

Florin Caldararu spune ca initial, familia lui se ocupa cu caramida, dar usor,
usor a invatat de la oamenii din sat s impleteasca si cosuri din nuiele. In tinerete a
lucrat in Breasta la cooperativa, la sectia de impletituri, dar aceasta s-a desfiintat
de 20 de ani.

Nuiele culese de pe malul Jiului, puse la uscat

"Inainte faceam cosurile din rachitd. Acum le facem din nuiele. Nuielele le
procuram de la Jiu. larna fierb nuielele, iar vara le jupoi.Unele nuiele le decojim.
Depinde cum dorim sa facem cosul. Mai intai se face fundul, apoi se ridica in picioare
scheletul principal, apoi incepe impletitura. imi ia cam 3 ore si fac un cos”
povesteste mesterul Teruja.

Florin Caldararu isi vinde marfa in targuri. El merge la targul din Facai, unde
femeile cumpara cosuri pentru pomeni. Toamna taranii au nevoie de cosuri mari
pentru caratul porumbului care se numesc ”tarne”. Mesterul spune ca executa cosuri
si la comanda pentru straini. ”De exemplu acum am comandd de 100 de cosuri pe

care ei le folosesc la portocale’’ spune el.
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Obiectele pe care le vinde in piete si targuri din Craiova si imprejurimi

Familia
Florian Caldararu s-a nascut in satu Cotu, langa comuna Breasta. Satul este

amplasat langa un cot al Jiului si casele de aici erau frecvent inundate, cand raul
iesea din matca. Initial aici traiau laolalta atat romani cat si romi, erau 40 de case
si 200 de locuitori, dar dupa anii 70, romanii s-au mutat mai aproape de comuna
Breasta. Din cauza inundatiilor frecvente si a faptului ca in sat nu exista scoala,
biserica, dipensar sau nici macar un magazin, locuitorii s-au mutat cu timpul la

periferia comunei Breasta.

Caldararu Florian, zis ,,Teruja’’, povestindu-si firul vietii
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,,EU sunt tigan de tiganie si vorbesc tiganeste in casa. De-o viata am locuit
in Cotu dar acum nu mai stau acolo. Tn sat mai sunt maxim 3 familii. Ne-am facut cu
totii case spre Breasta, cam de 10 ani m-am mutat de acolo” spune mesterul Teruja.

Are 7 copii si 6 nepoti. 3 dintre copii sunt in strainatate iar ceilalti 4 locuiesc
cu el. Florian Caldararu spune ca doar doi dintre baieti il ajuta la cosuri, restul nu

stiu acest mestesug.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE

Hoteluri in municipiul Craiova

1. Ramada Plaza
***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro

2. Rexton
**** Bulevardul Carol | 49 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro

3. Oltenia
**** Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria
¥ Str. Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro
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10. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www.hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

11. Parc, *** Str. Bibescu, nr. 12 www.hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

12. Europeca R Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www. hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

13. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251
430410, office@hotelplaza.ro

14. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

15. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

16. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro

17. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

18. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

Moteluri

Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

Hosteluri
Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,

Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. imparatul Traian, nr. 41,
www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro,

0728 033 339

La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098

Flormang 1 bl Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/, 0769.251.815

Bruxelles Guesthouse, **** Str. Zorilor, nr. 8
http://bruxelleshouse.ro/,0351

469 254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro

Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388
Hanul  Andritei  ****  Str. Viitorului, nr. 34,
www.hanulandritei.ro,0351 431 056
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Restaurante (primele 5 conform TripAdyviser)

Epoca, European Str. Alexandru Macedonski, Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,0725 059 333 office@epocarestaurant.ro

Bulevard, Italian Str. Lipscani, nr. 1
www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro

Big Ben, European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 73

Oxygen Bistro, International Str. 13 Septembrie, nr. 7,
www.oxygenbistro.ro,0735230663

El Greco, Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8, www.elgreco.ro, 0351 442

442

VI. Alte atractii din zona

Zone si arii protejate
-Balta Cilieni-Bailesti - arie protejata de interes national

-Lacul lonele-Urzicuta - arie naturala protejata

Vestigii arheologice
-Asezarea hallstattiana de la Giurgita - La Cetatui
-Necropola de la Portaresti - Giurgita - La Darvari
-Situl arheologic de la Bazdana , Calopar
- Ruinele hanului Hurez de la Craiova

Muzee

-Muzeul de Arta Craiova
-Muzeul Olteniei, Craiova
-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si
Vizualizare al Arhiepiscopiei Craiovei
-Casa memoriala Elena Farago
- Muzeul Campiei Bailestilor

- Casa memoriala Amza Pellea

Obiective religioase
-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova
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- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova
- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Manastirea Jitianu din Podari

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei

-Casa Glogoveanu

- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,
-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

Manifestari culturale repetabile

- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2
ani)
- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;
- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.
- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria

Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)

- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna

august
- Festivalul Roadele toamnei Bailesti - octombire

- Festivalul Zaibarului si prazului Bailesti - octombrie

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT iIN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
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- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: Interctie a drumurilor E79 si E70 , podul Calafat-Vidin ofera
acces facil pentru calatoria in Bulgaria
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:
Anglia: Londra - Luton
Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania: Koln - Koln Bonn
Israel: Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia: Bruxelles
Curse charter: Antalya
Municpiul Bailestiul este usor accesibil turistilor fie cu transportul in comun - microbuze
si autocare din Autogara Nord dar si pe calea ferata cu trenul cu plecare din Gara
Craiova.
Comuna Breasta este situata la 5 km de municpiul Craiova iar accesul se face cu
microbuze ce circula la o frecventa de 30 minute.

RROMII LAUTARI
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I.  CONSIDERATII GENERALE

Lautarii sunt cel mai cunoscut neam de rromi, iar existenta lor este cel mai
bine documentata dintre toate celelalte ramuri. Dupa cum se stie, rromii au devenit
robi la putin timp dupa ce au patruns pe teritoriul Tarilor Romane, iar lautarii au
devenit persoane foarte importante pe langa curtile domnesti si boieresti.

Cand populatia roma a inceput marea migrare, de pe teritoriul de astazi al
Indiei, printre cei care au plecat catre lumea larga s-au regasit si muzicanti. Acestia
cantau in India antica la temple - muzica religioasa, la ceremonii de nunta si la
ceremonii funerare. Instrumentele erau cele de suflat - fluiere din trestie, de
percutie - tobe din piei de animale si alamuri - talere, cinele. Mergand din loc in loc,
in jurul focurilor de tabara, muzicantii cantau pentru a intretine o atmosfera
optimista pentru cei care plecasera in pribegie. Oamenii locurilor in care ajungeau
satrele i-au auzit si au inceput sa ii invite la diverse manifestari. Acolo, tiganii
muzicanti au inceput sa isi faca public talentul, contracost. Specificul muzicii
prestate era cel oriental, de aceea tenta exotica a avut mare succes la auditoriul de
pretutindeni. Mai tarziu, tiganii ursari au facut echip[ cu lautarii, plimbatul ursului
pe la targuri, balciuri si circuri fiind insotit de muzica.

Cea dintdi mentiune a unui ldutar dateaza din anul 1568. in acel an,
domnitorul Petru cel Tanar ii da Marelui Postelnic Dinga mai multe salase de tigani,
printre care este amintit si "Stoica alautar”. O alta mentiune documentara dateaza
din 1645, cand comisul Apostolache detinea un tigan lautar:"Tudor viorariul, fiul lui
Dumitru zlatar".

In 1775, in timpul domniei lui Alexandru Ipsilianti in Tara Romaneasc3,
lautarii se constituie in bresle, conduse de vatafi, care aveau rolul de a tine departe
de piata instrumentistii veniti din afara.

Unul dintre vatafii acestei bresle in Moldova a fost vestitul Barbu Lautarul -
pe numele sau adevarat Vasile Barbu (n.1780, lasi - d.1860) - cel despre care Vasile
Alecsandri a scris ca l-a impresionat pe Fraz Liszt, cand a reprodus o improvizatie a
acestuia. Staroste al lautarilor din Moldova timp de 40 de ani, Barbu Lautaru a fost
unul dintre acei mari cantareti populari romani care, prin creatia si felul lor de
interpretare, au contribuit la formarea si imbogatirea muzicii populare de tip
lautaresc, nascuta din imbinarea elementelor de muzica populara romaneasca cu

elemente ale muzicii orientale, ale romantei ruse si elemente occidentale. Alte
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nume mari ale lautariei sunt Nica lancu lancovici, Grigore Vindireu, George Ochialbi,

Nicolae Buica, Fanica Luca, Petrica Motoi, Victor Predescusi lonel Budisteanu™.

Il.  ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug
Daca ne referim la muzica romilor, ea se imparte in muzica rromani si muzica

lautareasca.

Muzica rromani, vocala sau instrumentala, este specifica romilor si nu se
canta decat in interiorul comunitatii. Ea are caracter ritualic (cantecul de nunta,
bocetul etc.) sau neritualic (cantecul de dragoste, cantecul de leagan etc.).

Muzica lautareasca face parte dintre ocupatiile traditionale ale rromilor,
asadar aduce venit si apartine interpretilor profesionisti, vocal sau instrumental,
inclusiv ai muzicii populare autohtone. De multe ori artistii rromi preiau motive sau
fraze muzicale din muzica rromani sau chiar ,stilul” de interpretare al muzicii
rromani si le transpun in muzica lautareasca. Acest fenomen este cunoscut sub
numele de ,,maniera rroma” de interpretare.

Muzica l3utdreascad are mai multe elemente esentiale. in primul rand
spontaneitatea si gradul ridicat de improvizatie. Ca urmare, nu este de mirare ca
unii dintre lautarii rromi au fost atrasi de jazz, care este prin excelenta o arta a
improvizatiei si a variatiunii. In al doilea rand, muzica lautireasca are o remarcabila
bogatie ritmica si varietate melodica. Ritmurile sunt suple si combinate, pornind de
la suav la patimas, de la jalnic la exuberant, de la gratios la impetuos. in al treilea
rand, are ample valente interpretative si foloseste asa-numita ,,gama tiganeasca”49
(gama minora: la, si, do, re diez, mi, fa, sol diez, la; sol, la bemol, si, do, re bemol,
fa diez, sol; sol, la, si bemol; do diez, do, re bemol, fa diez, sol), cu alternante de
bas si de ton inalt, cu un ton de tranzitie. De asemnea, muzica lautareasca foloseste
schimbarile de ritm si de masura, sincopa (tonul sacadat si fraza prelungita),
repetitia si tehnica variatiunilor. Un alt element notabil este acela ca muzica
interpretata de lautarii romi combina armonios ritmul impus de muzica autohtona cu
»flori” de stil orientale, mai ales turcesti, de genul ,manea” si ,meterhanea”
(cantece originar turcesti, de dragoste, predominant instrumentale, cantate rar,
sacadat, in ritm de jale), sau chiar cu elemente de ritm arabe preluate din ,,canto

flamenco” de Andaluzia.

YCosma Viorel - Lautari de ieri si de azi, ed. a ll-a revdzutd, Bucuresti, Editura Muzicald, 1996
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Este un fapt bine cunoscut ca lautarii tigani si-au imbogatit repertoriul cu
elemente ale locurilor in care ei au ajuns. Prin urmare, in Romania, muzica
traditional lautareasca s-a imbogatit avannd tenta majora de muzica de petrecere,
pe ritmuri de hora si sarba.

Un element aparte al muzicii tiganesti traditionale il reprezinta cantecul de
jale. De multe ori, la priveghi si la inmormantare, romii aduc ldutari. In aceste
cazuri, muzica are rolul de a mentine vie amintirea celui care pleaca in lumea
vesnica si de a mentine unitatea neamului. Prin versuri se spune povestea vietii celui
trecut in lumea umbrelor. Lautarul este un transmitator de mesaje imaginare, intre
cel decedat si membrii familiei sale. Asadar, prin vocea lautarului se creeaza un
dialog intre defunct si familie, versurile specifice fiind in fapt indemnuri la o viata
de unitate intre cei care raman pe pamant. Si astazi romii pun accentul pe muzica,
in cazuri de deces. Muzica tiganeasca de la inmormantari evoca, prin versuri, aspecte

pozitive din viata celui trecut la cele vesnice, iar ritmul este unul lent, de jale.
Familia

Tn randul (&utarilor familia este foarte importanta. Nu doar pentru c& ea este
principalul nucleu care asigura coeziunea si, prin urmare, supravietuirea grupului
social, ci si pentru ca ea ajuta la practicarea meseriei.

Foarte multe formatii de lautari romi sunt alcatuite din familii, iar ocupatia
se transmite din tata in fiu. Exemplul cel mai cunoscut in Romania este cel al marelui
violonist lon Voicu si al fiului sau, Madalin Voicu. Sunt nenumarate exemple de
tarafuri sau formatii care sunt alcatuite din familii intregi, asa cum este cazul
Tarafului de la Clejani.

In acelasi timp, la fel ca si in cazul altor neamuri de romi,fie ca au fost
asimilati, fie ca nu, familia are reguli anume de functionare.

Casatoria reprezinta o legatura pe viata intre cele doua familii. Ca urmare,
relatia de incuscrire este considerata similara cu aceea de sange iar membrii celor
doua familii trebuie sa se sprijine reciproc in orice situatie, si sa aiba incredere
deplina unii in altii. Locuinta mirilor este asigurata de familia baiatului, in timp ce
familia fetei trebuie sa contribuie financiar la casatorie cu zestrea oferita miresei
inaintea nuntii. Zestrea consta in bijuterii de aur, obiecte de imbracaminte, mobila
si obiecte de uz casnic necesare in gospodarie. Dupa nunta, familia mirelui

patroneaza casnicia. Nora raspunde de cresterea si educatia copiilor, de realizarea
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treburilor gospodaresti. Ea trebuie sa fie modesta, sfioasa si cuminte, sa-si respecte
si sa-si asculte soacra, dar si aceasta din urma are obligatia sa-i indeplineasca
dorintele, sa nu cumpere nimic pentru fetele ei fara a-i cumpara si nurorii, s-o
imbrace frumos, sa n-o lase sa munceasca exagerat de mult, sa-si puna fetele s-o
ajute la treaba si s& stea cu ea de vorba ca o adevaratd mama. Tn mod simbolic, nora
refuza toate aceste favoruri, dar soacra trebuie sa insiste in a i le oferi fara rezerve.
Nora trebuie sa aiba o relatie foarte buna cu soacra, sa-i ceara sfaturi, sa aiba
incredere in ea, sa-i faca marturisiri, inclusiv referitoare la starea ei de femeie

insarcinata, trebuie sa o trateze ca pe mama ei.

lll. ASPECTE CULTURALE

Din punct de vedere identitar, lautarii au fost cel mai devreme supusi unei
asimilari culturale aproape totale.Principalul motiv este ca ocupatia lor presupunea
contactul cu toate mediile societatii majoritare (taranesc si boieresc, urban si rural).
Ca urmare, ei traiau cel mai mult raspanditi printre membrii populatiei majoritare.
Astfel, lautarii si-au pierdut limba si elementele de reprezentare identitara. Doar
ursarii si-au pastrat in acelasi timp si meseria de lautar, si si-au conservat limba
materna si valorile propriei culturi.

Meseria de lautar este mostenita din tata in fiu. Rare sunt cazurile in care se
practica individual. Cel mai des lautaria presupune o activitate in grup, fie ca este
vorba despre taraf, sau formatie. Aceste grupuri canta cu prilejul a diferite
evenimente, fie private (nunti, botezuri, zile de nastere, onomastice, etc.), fie
publice (zile ale localitatilor, concerte, spectacole, etc.). Pe vremuri lautarii nu
cunosteau notele, astazi insa majoritatea au studii de specialitate.

Cele mai folosite instrumente sunt: vioara (inclusiv un tip de vioara
improvizata, de fapt o viola cu arcusul in semicerc sau cu sase coarde), lauta,
tamburina (folosita de ursari), tambalul, acordeonul (preluat din muzica germana),
basul, cobza, chitara, cimpoiul, fluierul, clarinetul. n ultima perioada a inceput sa

fie folosita pe scara tot mai larga orga.

IV. RROMI LAUTARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1. TARAFUL PUIU BUCATARU - Craiova
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Taraful Puiu Bucataru ocupa un loc de cinste in lumea lautareasca din
Craiova. ,,Atmosfera de bine la petreceri si la nunti este intretinutd pe ritmul
muzicii ldutdresti de membrii tarafului, romi de-ai mei, avand in sGnge muzica
ldutareascd, mostenitd de la inaintasi. Cartierul Dorobdntie, un vechi cartier al
Craiovei, a gdzduit de secole o academie informala de lautdrie”, povesteste Puiu

Bucataru, conducatorul tarafului.

Puiu Bucdtaru si solista Mona Idolu
Sursa foto: arhiva personald

El marturiseste : ”Cantecul meu transmite starea pozitiva la lumea intreaga
din preajma mea. Noi, romii, spunem ca oamenii cu suflet mare stiu sa se distreze
si sa priveasca viata cu optimism, stiu sa aprecieze omul la adevarata valoare si sa
se multumeasca cu cat le da Dumnezeu. Deseori, noi lautarii, valorizam in cantecul

nostru calitatile sufletesti care misca omul la necaz si la bucurie.”

Povestea clarinetistului PUIU BUCATARU si formarea TARAFULUI
Puiu Bucataru spune ca in copilaria lui era fascinat sa asculte lautarii

»,cantand la rece”, lautari care se strangeau de obicei la poarta casei lor din
Dorobantie. Tot stand pe langa acestia a inceput sa aprecieze si sa-si dea seama de
calitatea muzicii cantata la instrumente.Lautarul povesteste: ”Si-atunci, cu tiganii
din Dorobantie, ma duceam si eu si invatam cu ei. Unii dintre ei, mai in varsta, ne
ziceau: ‘uite, tatica, cant-asa, fa asa, drege-asa, ne mai puneau sa cantam si cu
gura... altii cu chitara... ne strangeam cu totii in tiganie si cantam cum dadea
Dumnezeu”.

Crescand printre lautari si ascultand muzica de mic, Puiu Bucataru a cantat
pentru prima oara in fanfara Liceului Electroputere, unde era elev. Mai tarziu,
unchiul lui, lautarul Nelu Boata l-a inscris la Scoala Populara de Arta, unde a invatat
sa cante la clarinet.Ulterior, a fost cooptat in Ansamblul Folcloric ,,Mugurelul’’ al

uzinei Electroputere si in orchestra ,,Ansamblului Maria Tanase’’. A facut parte din
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Orchestra profesionista Nicolae Balcescu, condusa de maestrul lonel Budisteanu si a
cantat alaturi de nume sonore ale muzicii, Ileana Ciuculete, Constantin Chisar, lonica
Minune (acordeon), George Udila care l-a inspirat toata viata, l-a indrumat si i-a
aratat anumite secrete ale clarinetului.

Nicu Bucataru a cantat la nunti de la 19 ani impreuna cu multi alti lautari
valorosi ai Craiovei. El vorbeste cu emotie despre generatia veche de lautari pe care
o numeste Generatia de Aur a muzicii lautaresti din Craiova compusa din Anghel de
la Craiova-solist vocal, Viorel Tudorache-viorist, Florica Rosioru-solist vocal, Nicu de
la Romanesti- tobosar, Mitica Gorocila-acordeonist, Marian Purcelan-saxofon, lon

Cicea-chitarist.

Taraful Puiu Bucdtaru la o
petrecere privatd, sursa : arhiva
personald

Tn 1995 s-a constituit taraful Puiu Buc&taru. In prezent, taraful se compune
din 4 instrumentisti si doi solisti vocali: Andrus - tambal, George Cioaca-contrabas,
Cristi Parlea-vioara, Razvan-orga, Puiu-clarinet si voce si Mona Idolu-solista.

Nicu Bucataru participa la evenimente cu taraful si isi doreste pe viitor sa
formeze si o trupa de dans tiganesc. Dincolo de participarea la evenimente, este
preocupat de a duce mai departe aceasta meserie, initiind mai multi tineri in tainele
clarinetului. Nicu Bucataru spune ca e nevoie de studiu individual, de 3-4 ore pe zi,
ca dupa minim un an un tanar sa ajunga sa isi castige existenta din lautarie.

Conducatorul tarafului considera ca ,,In ldutdrie succesul este asigurat de
foarte mult studiu individual...de foarte multd muncd, nu numai de talent. Eu mi-
am asigurat existenta familiei din ldutdrie si pentru a fi chemat la cat mai multe

evenimente trebuie sa fii o persoand de caracter, sd te tii de cuvant”.

Familia
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Puiu Bucataru provine dintr-o familie de romi romanizati, care nu vorbesc
limba romani si care s-au asezat in Craiova in 1965. El povesteste ca bunicii din
partea mamei erau vestiti lautari, din comuna Izvoare, fosta comuna Rudari de langa
Calafat, bunicul sau fiind cobzar. Parintii tatalui nu erau lautari, dar se inrudeau cu
vestitul viorist Florea Cioaca. Tatal lui a fost zidar de meserie si era foarte priceput
in reconditionarea de ornamente.

Cand s-au stabilit la Craiova, parintii lui Puiu Bucataru au locuit in zona
Dorobantiei, o zona cu multi lautari vestiti precum Dinu Cioaca, Fane Stroe, Nelu
Boata, fratii Gorocila, familia Frunza, toti din neam cu mama lui.

Puiu Bucataru spune ca in spiritul muzicii si al bunului simt a crescut trei
copii, doi baieti si o fata. Baietii s-au orientat si ei catre muzica, unul dintre ei fiind

membru al Tarafului Puiu Bucatarul.

2. IONITA RODICA - comuna Lipov, judetul Dolj

Rodica este invatatoare la scoala din Lipov dar in acelasi timp iubeste si
muzica, facand parte dintr-o familie numeroasa de lautari. Are 52 de ani si face cu
drag ceea ce face, nu este doar invatatoare pentru copii ci si omul care descopera
aptitudinile celor mici, multi dintre ei fiind foarte talentati la muzica.

Activitatea muzicala

Tatal sau era lautar din neamul ursarilor. Rodica lonita povesteste despre
familia sa : ”In Pesceana erau virtuosi ai muzicii populare, bunica din partea mamei
fiind buna prietena cu Maria Lataretu.Tata avea o formatie in care canta cu bunicul
si cei 3 frati ai sai, formatie care se numea Bane, iar denumirea formatiei devenise
porecla pentru cei din neamul meu. Mai tarziu tata canta in formatie cu mama si cu
noi, copiii lui”.

Périntii Rodicdil ONITA

Foto- arhiva personala

Despre mama ei, Rodica

lonita spune ca avea un timbru
vocal apropiat de al Mariei Lataretu. In lumea lautareasca era cunoscuta sub numele

de Sabina lu’ Banu si avea un repertoriu foarte bogat si divers. I-a placut foarte
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mult sa cante....viata ei era cantecul....a cantat pana a murit. In ultima perioada a
vietii sale nu a mai cantat la evenimente deoarece era foarte bolnava, insa canta
acasa pentru ea, se relaxa prin cantec. Rodica lonita povesteste ca mama ei a vrut
sa 1i dea numele dupa Romica Puceanu, de care i-a placut foarte mult, dar cei de la
starea civila i-au inregistrat numele gresit in Rodica.

Rodica lonita spune ca tatal si bunicul ei nu doreau sa se promoveze foarte
mult, sa fie cunoscuti in lumea lautareasca, desi erau foarte buni muzicanti, si aveau
in formatie oameni pregatiti.Ei doreau sa aiba sotiile in preajma lor, sa nu cante la
evenimente decat in formatia lor.

La 12 ani deja invatase sa cante cu vocea si a inceput sa mearga cu formatia
tatalui ei la evenimente. Apoi a studiat canto 3 ani la Scoala Populara de Arta in
Craiova si a continuat sa cante in formatia tatalui ei.Din pacate la 48 de ani tatal sau
s-a stins de o boala necrutatoare si in formatie au ramas doar Rodica lonita si fratii

ei.

Rodica IONITA

Dupa o perioada, formatia s-a destramat pentru ca fratii ei au plecat la
munca in strainatate. Rodica lonita a ramas acasa si si-a indeplint un vis din copilarie:
in 1995 a intrat in fnvatdmant ca suplinitor si apoi ca invatator titular. In urma cu 4
ani unul din fratii ei s-a intors acasa si a reinfiintat formatia.Rodica lonita spune ca
fratele ei canta la orga si acordeon, cumnata ei este solista, baiatul lor canta la
vioara si nora lor Rebeca este solista. Nora lor este dintr-un vestit neam de lautari,
este fata lui Razbel de la Salcuta. In timpul liber Rodica lonita canta cu ei.Spune ca

ii face mare placere sa se reintoarca la cantare, in fata publicului.

Familia
Rodica lonita provine dintr-o familie de etnici romi. Mama ei era originara

din localitatea Pesceana, judetul Gorj, nevorbitoare de limba romani si tatal sau din
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comuna Lipov- judetul Dolj. Ea isi aduce aminte ca in copilarie statea mai mult la
bunicii din partea tatalui, in Lipov unde era in elementul sau: ”Eram cu multi copii
din tigdnie, eram cu toti fratii mei, cu verisorii mei.La bunica in casd vorbeam limba
romani, acasd la mama vorbeam numai romdaneste”.

Rodica lonita a crescut intr-o familie numeroasa: 6 frati dintre care 2 frati
vitregi, care au locuit la bunica din partea tatalui, la Lipov si 4 frati buni (3 fete si

un baiat). Surorile si fratii ei s-au casatorit cu romi din neam de lautari.

3. FORMATIA DE DANSURI TIGANESTI, KELUSHKA

Coordonator loana Stefan, comuna Plenita

“’A fi rom nu este o rusine cu toti suntem fiintele lui Dumnezeu, pacat ca
unii dintre noi nu intelegem asta” este credinta loanei Stefan tanara care a reinviat

traditia dansurilor tiganesti la Plenita.

Familia loanei Stefan
loana Stefan spune ca este o tiganca care se mandreste cu etnia sa. ”Daca

mi-ar fi rusine ca sunt tiganca ar trebui sa-mi fie rusine cu mama care mi-a dat
viata”, marturiseste ea. Ea provine dintr-o mama roma din neam de tigani de vatra

si un tata roman.

loana Stefan - sursa foto: arhiva personala
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Parintii ei au incercat sa o tina departe de neamul rom asa ca au ales sa ii
ofere o educatie aleasa departe de tot ce avea legatura cu cuvantul tigan pentru ca
li se parea ca ar fi o mare rusine sa afle lumea ca mama este este tiganca.De aceea,
de la varsta de 2 ani si pana la 22 de ani a locuit cu parintii ei in Moldova, la Focsani,
localitatea natala a tatalui.

Bunicii din partea mamei aveau o familie numeroasa, 4 fete si un baiat, si
erau romi apreciati in comuna. Bunicul ei era morar si facea si chirpici (caramizi din
lut si paie). Cu toate astea, era talentat si la muzica, canta cu vocea si la vioara,
mergea si la nunti. Doi copii i-au mostenit talentul: baiatul, cunoscut in lumea
lautarilor si a romilor ca Nicu de la Plenita si una dintre fete, mama loanei
Stefan.Bunica ei Ilina era foarte cunoscuta in sat, la batranete i se spunea “femeia
cu vieru”. "Ea avea un porc de rasd si avea mand bund. Oamenii din comund o
chemau in gospodadriile lor, pentru a da vieru ei la purcea ca sd aibd noroc de porci
buni. Asa isi cdstiga existenta, in perioada de bdtrdnete. Oamenii o rdspldteau fie
cu bani, fie cu produse”povesteste loana Stefan. Ea spune ca in familia bunicilor se
cresteau in fiecare an 10-15 porci si ca nasterea mamei a fost strans legata de aceste
animale: "Mama imi spune cd ea a fost ndscutd in paie, a ndscut-o bunica odatd cu
purceaua, de care ea avea grijd. Mergdnd in grajd sd o supravegheze...bunicii i-a
venit timpul de nastere si a ndscut-o pe mama, acasd, in paie, bunica
ndstea...purceaua ndstea......

Viata loanei Stefan a fost marcata de faptul ca avea 2 parinti de etnie
diferita, mama roma iar tatal, roman, cadru militar. Ea povesteste ca parintii ei s-
au cunoscut in tren, s-au indragostit si s-au casatorit. ”in timpul comunismului era
foarte greu sd-ti asumi cdsdtoria cu o tigancd...El fiind cadru militar....mai marii de
la serviciu, afldand cele intamplate...l-au tinut in picioare o zi intreagad ...ca drept
pedeapsa...solicitGndu-i sa se despartd de ‘’tiganca’’, altfel va fi dat afard. Tata nu
a renuntat, si a ales sd fie transferat... astfel s-a mutat cu mama in zona lui natald,
la Focsani, in Moldova”.

loana Stefan spune ca atat timp cat a locuit in Moldova i-a fost foarte greu,
s-a simtit ca o pasare in colivie deoarece nu avea voie sa spuna ca este tiganca,
rudele mamei nu o vizitau....pentru ca tatal sau ar fi avut de suferit. De aceea astepta
cu nerabdare vacantele de vara cand mergea la bunici la Plenita si se simtea
minunat.

Tn 2009 tatal sdu s-a pensionat si au hotarat cu totii s& se intoarca la Plenita,

in casa bunicilor.loana Stefan spune ca pentru ea a fost un miracol si o intoarcere la
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viata.Ea crede ca la Plenita, romii sunt priviti de la cel mai mare pana la cel mai

mic om, ca oameni si nu ca niste resturi ale societatii.

Formarea Trupei

loana Stefan a fost pasionata de esarfe si batice tiganesti. Ea spune ca are o
intreaga colectie acasa, care o leaga de originea ei si ii aminteste de momentele
frumoase ce le petrecea cu verisorii, cu rudele, cu tiganii ei.

Romii din Plenita au apreciat-o foarte mult si au ales-o reprezentantul lor.
Ea spune ca se simte foarte iubita de comunitatea din care face parte pentru ca a
luptat pentru binele romilor din comuna.De trei ani este mediator scolar la scoala
din Plenita iar prioritatea ei este sa le faca bucurii copiilor romi: se joaca cu ei, le
asculta pasurile, i ajuta la teme, 1i indruma si le da sfaturi.

loana Stefan povesteste ca 4 fetite din scoala s-au atasat de ea si au propus
sa faca o minitrupa de dans tiganesc pe care au numit-o KELUSHKA. Ele provin din
familii cu probleme, fie fara posibilitati materiale, fie familii monoparentale (nu au
unul dintre parinti in viata). Fiecare dintre fetite are o poveste trista de viata. Cea
mai mica, Rihanna, are 4 ani, a fost parasita de mama la moartea tatalui, asa incit
de 2 ani loana Stefan incearca sa suplineasca lipsa parintilor. Nicoleta, prima fetita
care a venit in trupa, traieste doar cu mama ei care este surdo-muta, tatal ei
parasind-o, inainte de a se naste. Din trupa face parte si Adina, o fata care a renuntat
de multe ori la scoala pentru a avea grija de fratii ei mai mici, pentru ca mama sa
nu s-a putut descurca sa-i creasca, deoarece suferise de pierderea unui ochi.A patra
membra a trupei este Andreea, o fata foarte frumoasa, ai carei parinti au mari

probleme de sanatate.

Trupa de dansuri impreund cu copii rromi
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sursa foto: arhiva personald

”Initial nu aveam costume si nici sustinere financiara nu aveam..... dar in
schimb, aveam ambitia care ne unea, pentru a arata lumii ca putem sa mergem mai
departe si pentru ca ne dorim ca dansurile noastre, stilul nostru, cultura noastra sa
fie promovate. Cine danseaza mai frumos ca noi tiganii doar avem asta in sange”
spune loana Stefan. Au inceput cu rochitele vechi ale bunicilor, cusute si reparate
de loana cu flori colorate, decupate de pe alte materiale. Au facut repetitii in salile

de clasa de la scoala sau acasa la loana Stefan.

loana Stefan si doud dintre membrele
trupei de dans, sursa foto: arhiva

personald

La primul spectacol au avut un asemenea succes incat au fost premiate de
primarul comunei. Acum au costume noi, din bani obtinuti de la diversi sponsori.
loana Stefan a mai identificat in comuna cativa copii pasionati de muzica si dans
tiganesc. Ea isi doreste, pe viitor, ca pe langa cele 4 fetite care danseaza sa vina in
trupa 2 baieti care vor canta cu acordeonul si unul cu vioara si 2 baieti care vor canta

cu vocea in limba romani.

V. INFRASTRUCTURA TURISTICA DIN VECINATATE

Hoteluri in municipiul Craiova

1. Ramada Plaza
***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro

2. Rexton
**** Bulevardul Carol | 499 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro
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3. Oltenia
**** Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria
#k*%Str.  Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

10. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www. hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

11. Parc, ** Str. Bibescu, nr. 12 www.hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

12. Europeca ok Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www.hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

13. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251
430410, office@hotelplaza.ro

14. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www. helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

15. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

16. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro
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17. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

18. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

Moteluri

Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

Hosteluri

Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,

Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. Imparatul Traian, nr.
41, www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro, 0728
033 339

La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098

Flormang 1 i Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/, 0769.251.815
Bruxelles Guesthouse, e Str. Zorilor, nr. 8

http://bruxelleshouse.ro/,0351
469 254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro
Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388
Hanul Andritei **** Str. Viitorului, nr. 34
www. hanulandritei.ro,office@hanulandritei.ro,
0351 431 056

RESTAURANTE (primele 5 conform TripAdviser)

Epoca, European  Str.  Alexandru  Macedonski, Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,0725 059 333 office@epocarestaurant.ro

Bulevard, Italian Str. Lipscani, nr. 1
www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro

Big Ben, European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738

Oxygen Bistro, International Str. 13 Septembrie, nr. 7,

www.oxygenbistro.ro,0735230663

El Greco, Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8, www.elgreco.ro, 0351
442 442

Hotel Coliseum Calafat, ***, str. Gheorghe Doja nr.16, Calafat,
tel. 0728 283 886

Pensiunea La Tase Calafat, Strada Calea Craiovei nr.291, Basarabi

Port Cultural Cetate, comuna Cetate, cazare si masa, Telefon:
0755 070 390, Email: portcetate@gmail.com
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VI.ALTE ATRACTII DIN ZONA
Zone si arii protejate

- Parcul "Nicolae Romanescu”, cel mai frumos parc al Craiovei, amenajat intre
anii 1900-1903, in timpul primarului Romanescu, dupa planurile arhitectului francez E.
Redont
- Parcul “1 Mai” se afla in cartierul “1 Mai” din Craiova unde se afla Monumentul
»lndependentei”
- Parcul “Sf. Dumitru” aflat in apropierea Bisericii Domnesti Sf. Dumitru din
Craiova.
- Gradina Unirii (English Park) aflat in fata Primariei Craiova
- Gradina Botanica , situata in partea vestica a zonei centrale a Craiovei este a
patra gradina botanica universitara din tara, dupa cele din Bucuresti, Cluj, si lasi
- Padurea de bujori din comuna Plenita - arie protejata
- SPA Calafat- Ciuperceni-Dunare

Muzee

-Muzeul de Arta Craiova

-Muzeul Olteniei, Craiova

-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si
Vizualizare al Arhiepiscopiei Craiovei

-Casa memoriala Elena Farago

- Muzeul de Arta si Etnografie din Calafat

Obiective religioase

-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova
- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova

- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Manastirea Maglavit

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei

-Casa Glogoveanu
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- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,
-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

Manifestari culturale repetabile

- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2
ani)
- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;
- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.
- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria
Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)
- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna
august
- Festivalul international de Poezie si Muzica Folk de la Calafat (mijlocul
lunii august)
-Festivalul ,,Divan Film” de film si gastronomie din Balcani, comuna
Cetate (sfarsitul lunii august)
- Sarbatoarea Bujorului in Padurea de bujori din comuna Plenita, a treia

saptamana din luna mai

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT IN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T

- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: Interctie a drumurilor E79 si E70 , podul Calafat-Vidin ofera
acces facil pentru calatoria in Bulgaria
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton
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Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania: Koln - Koln Bonn
Israel: Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia: Bruxelles
Curse charter: Antalya

Comunicatiile spre comuna Lipov sunt asigurate de caile rutiere modernizate
DC 5 via Radovan, sau via Segarcea, de calea ferata Craiova - Calafat cu legatura la
statia halta Dealu Robului.

Comuna Plenita este situata in partea de vest a judetului Dolj, la 60 km de
municipiul Craiova si la 16 km de Dunare. La Plenita se poate ajunge fie cu
transportul in comun cu plecare la zilnic la ora 10:00 17:00, fie cu trenul (gara
Motatei) fie cu autoturismul propriu pe drumul 552 Craiova -Cetate.

RROMII FANTANARI
I.  CONSIDERATII GENERALE

Romii fantanari sunt cei care se ocupa cu saparea de fantani. Stabilirea
acestei denumiri face parte din strategia generala, prin care neamurile romilor au
fost numite dupa ocupatiile pe care le aveau in cadrul societatii traditionale. Studiile
istorice au aratat ca incepand inca din secolele al XVI-lea si al XVlI-lea si pana tarziu,
in perioada interbelica rromii au avut un rol important in economia Tarilor Romane.
Practic, mestesugurile pe care ei le practicau completau civilizatia agrar-pastorala
a spatiului romanesc, asa cum au facut-o, incepand cu sfarsitul secolului al XVII-lea,
breslele sasesti si unguresti in Transilvania.

n perioada comunista, sub presiunea industrializarii care a fost urmata de o
migratie importanta dinspre sat spre oras, ocupatia de fantanar aproape a disparut.
Dupa 1990, ea a reinceput sa apara, in special ca urmare a eforturilor facute dupa

2007, de asigurare in mediul rural a unui standard similar cu mediul urban.
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Desi aparent, odata cu introducerea retelelor de apa in toate zonele rurale,
utilitatea fantanarilor a scazut, mestesugul este destul de cautat, in special de catre
cei care isi fac locuinte izolate, in zone greu accesibile, sau unde introducerea

retelelor de apa este imposibila sau prea scumpa.

Il. ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug
Saparea fantanii este destul de anevoioasa si durata de realizare depinde

foarte mult de natura pamantului in care se sapa. Pe vremuri, daca pamantul era
pietros sau din argila tare, se sapa cu dalta si ciocanul si uneori dura si cateva
saptamani pana ce fantanarii treceau de piatra si ajungeau la un strat nisipos. Acum
sunt folosite freze speciale care fac munca mult mai usoara. Apa cea mai buna e
aceea care trece prin strat de piatra, deoarece piatra joaca rolul de filtru, curatand
totul. Ca sa stie daca fantana va avea destula apa, seara o curatau si apoi scoteau
toata apa care se adunase in timpul cat sapasera. Daca dimineata gaseau apa cam

de o jumatate de metru, atunci erau siguri ca fantana va avea apa din belsug.

Familia
Rromii fantanari fac parte din randul romilor sedentarizati, care si-au

abandonat limba, dar au pastrat cele mai importante elemente ale traditiei, in
special cele legate de familie. Casatoria se desfasoara printr-o serie de etape de
trecere de la un statut la altul, respectiv de la cel de tineri necasatoriti, la cel de
sot si sotie. Aceste etape sunt cererea in casatorie(petitul), logodna si nunta. Daca
a te casatori inseamna a obtine statut deplin in comunitate, a fi celibatar este
considerat un handicap, fie fizic, fie psihic, fie economic: daca nu se marita fata,
este proasta sau urata, daca nu se insoara baiatul, este nebun, incapabil fizic sau
atat de sarac, incat nu-si poate plati sau intretine mireasa. Exista o serie de tabu-
uri si de prescriptii rituale de preventie a celibatului: fetele sa nu stea in coltul
mesei, sa nu se uite doua fete in aceeasi oglinda, pentru a nu-si imparti norocul
(exista pericolul de a nu se mai casatori). in ziua de Sf. Gheorghe, fetele coc placinte
aromatizate cu mirodenii rare si plante, si le impart prietenilor si dusmanilor. Acestia

din urma sunt obligati ritualic sa se impace cu aceea care le face ofranda.
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lll.  ASPECTE CULTURALE

Deoarece apa era elemental primordial pentru o comunitate, meseria
fantanarilor a fost mereu insotita de credinte, ritualuri si obiceiuri. Acestea sunt
potentate si de imaginea pe care romii o aveau de pastratori ai unor obiceiuri
stravechi de ghicit sau descantat. O parte dintre acestea sunt legate de capacitatea
fantanarilor de a identifica o sursa de apa curata si suficient de bogata. Principalul
instrument cu care romii fantanari identificau izvoarele de apa era nuiaua de alun.
Fantanarul se plimba tinand-o in mana in zona unde urma sa fie sapata fantana, si in
momentul in care nuielusa incepea sa se miste, era semn ca acolo se afla izvorul de
apa. Procedeul este descris de Mihail Sadoveanu in Istorisirea Zahamei Fantdnarul
din Hanul Ancutei.

Nuielusa trebuie sa aiba forma literei ,,y”, iar la mijloc se punea o alta ca o
cumpana in miniatura. Creanga se taia dintr-un copac tanar, ramura de baza avand
doi ani, iar celelalte doua doar un an. De ce alun? Pentru ca acest copac creste
intotdeauna departe de izvoarele subterane, iar nuiaua vibreaza in prezenta lor,
avertizand purtatorul. Unii fantanari spun ca nuiaua de alun trebuie tinuta in dreptul
inimii, paralel cu pamantul, altii spun ca functioneaza numai daca o lipesc de corp.

Un alt obicei rrom, care are legatura cu apa este Paparuda. Acesta este un
joc si cantec ritual de invocare a ploii si de alungare a secetei. El este practicat vara,
in luna iulie care este nu doar cea mai calda luna din an, dar si cea in care se
inregistreaza de obicei perioade mai indelungate de seceta. Fetele, numai cele
curate/fecioare danseaza desculte si aproape goale, imbracate doar in frunze de
boz, in timp ce femeile canta si le stropesc cu apa. Versurile cantecului sunt:
»Paparudd, rudd, / Vino de ne udd, / Uda cu ulciorul, / Sd creasca ogorul, / Udd cu
gdleata, / Sd facd recolta”. Fecioarele sunt mesagere ale lumii pamantesti catre
divinitate, iar actul magic este unul de similitudine (asa cum sunt udate paparudele,
asa sa ploua).

Rromii fantanari fac parte dintre romii care au renuntat la nomadism si care

nu mai folosesc limba.

IV. RROMI FANTANARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1.Mihai Bran, 70 ani - comuna Cetate, judetul Dolj

Mestesugul
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Mihai Bran spune ca a invatat meserie de mic si a devenit un bun meserias.
Oamenii i spuneau simplu ,, fantanarul’’. Mihai Bran a facut fantani fie zidite in
piatra, fie cu tuburi din beton. De cativa ani nu mai lucreaza, ca a avut probleme de
sanatate. El spune ca a avut in echipa 2-3 oameni, impreuna cu care sapa la
cazma.Cand inainta cu sapatura punea in gaura respectiva, un scripete cu galeata,
deoarece procedeul devenea din ce in ce mai greu. Usor, usor, pamantul din ce in
ce mai galben, iesea la suprafata. Mesterul fantanar povesteste ca oamenii sapau
cam pana la 7,5 m si montau scanduri de lemn pentru a nu se surpa malul de pamant.
Spre final, cand aparea apa se folosea o pompa speciala pentru evacuare si abia
dupa acea se considera ca sapatura era bine facuta. Apoi, cu ajutorul unui scripete
se asezau tuburile de beton si erau fixate in exterior cu pietris. Putul de apa se golea

de cateva ori pentru ca apa sa fie buna de folosit.

Mihai Bran si nepotul, sura foto: arhiva personala
Familia
Mihai Bran si sotia lui fac parte din neamul romilor ursari, si parintii si bunicii
lor confectionau pieptane, iglite, vatraie, farase si mergeau cu ele prin sate sa le
vanda, primind in schimb fie bani, fie produse. Are 2 copii, un baiat si o fata, pentru
care a muncit din greu sa i tina la scoala, sa aiba o viata mai usoara ca a lui.

Comuna Cetate se afla situata la limita dintre judetele Mehedinti si Dolj, pe
DN 56 Calafat - Drobeta Turnu-Severin, la km 25 si DJ Craiova-Cetate la km 72.

2.llie Radu, 55 ani - comuna Plenita, judetul Dolj

Mestesugul
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Ilie Radu a invatat mestesugul de la lon Matusoiu din satul Castrele Traiane
ce apartine de comuna Plenita, care il stia de la altii mai batrani. ”Am lucrat cu el
din 1991 pand in 2000. Dupd aceea a murit si am rdmas doar eu” , povesteste Ilie
Radu.

Ilie Radu, fantdnar din Plenita

”Cand incepi la o fantand mai intdi iti alegi sculele, sapi pamantul si cand
ajungi la nisip trebuie sd dai neapdrat de apd. In momentul cand ajungi la apd
trebuie sd tubezi fantdna. Se lucreazd cu un ”sorb” (un fel de sitd) pe interiorul
tuburilor si astfel se face bazinul de apd de 1m, de 3m, de 5m dupd cum vrea omul
care a comandat fantana si dupd cum iti permite terenul. Cd poti sd sapi si sa dai
de piatra, ”stei” cum il numim noi si atunci te opresti, nu mai poti sa inaintezi”
spune el.

Ilie Radu spune ca o fantana adanca de 30 de metri se face intr-o zi si
jumatate. ”Cea mai addncd fantdnd pe care am sdpat-o este de 46 de metri, in
Mehedinti. Dar am fdcut si de 18 m, si de 25, si de 5, si de 10, la Verbita, la
Verbicioara, la Oprisor, in functie de cum urcd si coboard apa. Odata fdcutd, fantana
se curdtd odatd la 7 ani, cd se nisipeazd” .

nainte fantanile se sapau la cazma iar batranii pe masura ce sipau puneau
in loc de tuburi un hardau (un recipient cilindric din lemn).La fundul gropii se puneau
2 lemne in forma de cruce, peste care se facea un capac de lemn. Se bateau 4 pari
in pamant pe care se zidea apoi fantana de jos in sus si apoi se tencuia.

Despre gasirea locului unde se face fantana, Ilie Radu spune ca pamantul
nostru are apa. ”Cd dai cu pdldria sau cu altceva, astea sunt povesti. Sapi pand dai

de pdnza de apd. La peste 30 de metri este apd bund. Daca dai de apd mai la
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suprafatd, aia e sdlcie”. Mesterul fantanar spune ca mai are si azi comenzi de fantani
in Dolj si in Mehedinti.

”Fantdandritul e meserie grea, plind de riscuri. Cat lucreazd oamenii trebuie
sd fie cu mintea limpede, sd nu bea alcool, cd se pot intdmpla multe la sdparea

pdmantului”, spune el.

Familia

Ilie Radu se trage dintr-o familie de romi caldarari din Strehaia, Mehedinti,
nevorbitori de limba romani. La Plenita a venit dupa nevasta, Mona, in anii "90 si
atunci a invatat si meseria de fantanar. Are 2 fete pe care le-a tinut cu greu in scoala.
lubeste foarte mult caii. Cand nu are comenzi la fantani munceste cu calul si caruta

in agricultura.

V. Infrastructura turistica din vecinatate

Hotel Coliseum Calafat, ***, str. Gheorghe Doja nr.16, Calafat,
tel. 0728 283 886

Pensiunea La Tase Calafat, Strada Calea Craiovei nr.291, Basarabi

Port Cultural Cetate, comuna Cetate, cazare si masa, Telefon:
0755 070 390, Email: portcetate@gmail.com

VI.ALTE ATRACTII DIN ZONA
Zone si arii protejate

- Padurea de bujori din satul Castrele Traiane, comuna Plenita - arie protejata
- SPA Calafat- Ciuperceni-Dunare

Muzee si cladiri de patrimoniu

- Muzeul de Arta si Etnografie din Calafat

- Conacul Barbu Druga de la Cetate

Obiective religioase
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- Manastirea Maglavit

Manifestari culturale repetabile

-Sarbatoarea Bujorului (a treia saptamana din mai, Padurea Bujorului, comuna
Plenita

- Festivalul international de Poezie si Muzica Folk de la Calafat (mijlocul
lunii august)

-Festivalul ,,Divan Film” de film si gastronomie din Balcani, comuna

Cetate (sfarsitul lunii august)

Divertisment
-Portul Cultural Cetate (evenimente, degustari de vinuri)
-plaja si pescuit la Cetate
- plaja si pescuit la Calafat (zona Bascov)
-degustari de vinuri la Domeniile Coroanei Segarcea

- zbor cu balonul cu aer cald: www.balloonadventure.eu

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT IN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: Interctie a drumurilor E79 si E70 , podul Calafat-Vidin ofera
acces facil pentru calatoria in Bulgaria
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:
Anglia: Londra - Luton
Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania: Koln - Koln Bonn
Israel: Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia: Bruxelles
Curse charter: Antalya
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Comuna Plenita este situata in partea de vest a judetului Dolj, la 60 km de
municipiul Craiova si la 16 km de Dunare. La Plenita se poate ajunge fie cu
transportul in comun cu plecare la zilnic la ora 10:00 17:00, fie cu trenul (gara
Motatei) fie cu autoturismul propriu pe drumul 552 Craiova -Cetate.

Comuna Cetate este situata la granita cu judetul Mehedinti. De la Turnu Severin se
poate ajunge la Cetate pe drumul 56 A.Din Craiova se poate ajunge la Cetate pe
drumul 552 Craiova -Cetate sau pe E79 Craiova-Calafat pana la Maglavit si de aici pe
56A. Deasemenea exista transport in comun pe ruta Craiova -Cetate, cu plecare din
Autogara Nord si Cetate -Calafat - https://www.autogari.ro
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RROMII LINGURARI

I.  CONSIDERATII GENERALE

Lingurarii fac parte din neamul rromilor si se ocupa cu prelucrarea lemnului.

Acestia sunt cunoscuti generic sub numele de rudari. Numele vine din slavona
(»ruda” = minereu) si arata faptul ca la inceput rudarii se ocupau cu ,spalatul
aurului”. Tehnica folosita de ei este similara cu cea a primilor cautatori de aur din
America: ei culegeau aurul din nisipul raurilor, pe care il cerneau, apoi il topeau in
lingouri. Ca urmare a epuizarii rezervelor aurifere din albiile raurilor, au fost nevoiti
sa treaca printr-o adevarata reconversie profesioanla si au ales prelucrarea lemnului.

n cadrul acestei ocupatii principale, au aparut unele specializiri in functie
de felul produselor finite pe care le obtineau.

Astfel rudarii se imparteau in:

- Butnarii - fac obiecte casnice din lemn (blide, scafe, cauce, donite,
maiuri de batut rufe etc.)

- Covatarii (albierii) - fac albii, capistre si coveti

- Lingurarii - fac linguri, lingurite, gavane, cupe, linguroaie, polonice

- Fusarii - fac fuse

- Ladarii - fac mobilier (mese, scaune, dulapuri etc.), in special lazi de
zestre, lacrite.

Dupa cum se observa, rolul lor in societatea rurala traditionala era unul
foarte important,pentru ca ei produceau, practic, toate obiectele de uz casnic de
care o gospodarie taraneasca avea nevoie.

Toate aceste specializari au disparut, insa, incet, incet odata cu
modernizarea societatii si aparitia produselor de serie. Surprinzator, lingurarii sunt
printre cei care au supravietuit, asta poate si ca urmare a targurilor populare, la
care ei isi vand marfa, dar si datorita traditiilor religioase populare care au
supravietuit si care impun folosirea strachinilor de pamant si a lingurilor de lemn.

Rudarii si, implicit, lingurarii fac parte din neamurile de romi care au fost,
in mare parte asimilati. Asta inseamna ca au devenit sedentari si nu mai vorbesc
limba romani, ci limba populatiei majoritare.

In schimb, insd, si-au pastrat, asa cum se intdmpld si la alti romi
sedentarizati, obiceiurile care tin de structura de familie si relatiile intre membrii
ei.
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Il.  ASPECTE SOCIALE

Despre mestesug

Lingurile sunt lucrate din lemn de esenta moale. Este folosit, in special
lemnul de tei, salcie, plop, paltin, frasin, arin alb, prun, cires, par. Pentru realizarea
lingurii se urmaresc pasii de mai jos

- Se despica lemnul intr-o forma apropiata de cea a lingurii,

- Se realizeaza partea concava a lingurii prin scobire cu ,,scoaba”
- Se da forma cozii cu cutitul

- Se slefuieste lingura cu o bucatica de os sau cu un ciob de sticla.

La fel se fac si linguroaiele, caucele, scafele etc. Deosebite sunt lingurile
,»CU calcai” (cu o curbura puternica deasupra causului, care confera eleganta cozii)
si cele ,,cu carlig” (cu coada indoita prin cioplire si indepartare de material), de
agatat in lingurarul de perete. Maiestria lingurarilor se vede, insa, nu la lingurile de
uz, care sunt simple, eventual cu cateva linii colorate trasate pe coada. Adevaratul
mestesug se vede la realizarea lingurilor decorative. Acestea au o mare bogatire de
ornamente. Astfel, capul cozii poate fi cioplit in numeroase feluri, dar cele mai
intalnite modele sunt cele zoomorfe - capul de sarpe, cocosul, capul de cal etc.. De
asemenea, coada lingurii este ornata cu motive geometrice obtinute prin
impunsaturi, traforari sau incizii puternice facute cu varful briceagului si al daltitei
ascutite. Tn afard de de motivele geometrice, sunt si foloste si motive zoomorfe
(pasari stilizate, sarpele, etc), antropomorfe (ochiul sau silueta umana) si fitomorfe

(flori, sau frunze).

Familia
Daca limba romani a fost pierduta, in schimb relatiile din interiorul familiei,

caracteristice romilor, s-au pastrat. Astfel rolurile in cuplu sunt bine delimitate.
Mama are responsabilitatea pentru cresterea fetelor inclusiv pentru
pastrarea virginitatii lor pana la casatorie. Fetele sunt invatate de mici sa isi ajute
mama in gospodarie, de la curatenie, pana la gatit. De asemenea, ele au grija de
fratii lor mai mici, inca de la varste fragede (6-7 ani). in plus, fetele sunt educate
cum sa se comporte in casele viitoarelor soacre si in relatia cu viitorii lor soti, pentru
a nu face familia de rusine si a fi pregatite cum se cuvine pentru casatorie. Mama le

poate pedepsi pe fete, iar tatal pe baieti. Chiar daca tatal nu intervine in mod direct

87



in educarea fiicelor lui, este important pentru el ca acestea sa se comporte in
conformitate cu normele traditionale, in caz contrar intreaga familie suferind
rusinea si dezonoarea. De altfel la casatorie, este responsabilitatea tatalui ca fata
sa fie virgina.

Tatal are grija de baieti si, incepand tot cu varste fragede (5-6 ani) incepe
sa i invete mestesugul lucrului in lemn. Baietii invata cum sa deosebeasca diferitele
tipuri de lemn si care este bun pentru fabricarea lingurilor. Daca exista un fiu mai
mare, tatal ii incredinteaza supravegherea fetelor.

Casatoria reprezinta mai mult decat insotirea a doua persoane. Ea are rol
de alianta intre cele familiile fetei si ale baiatului. Cele doua familii se vor sprijini
reciproc si vor ajuta impreuna cuplul nou creat. Intelegerea intre parintii celor doi
are loc in casa fetei, unde are loc si logodna. Tn cursul acestor discutii-negocieri in
care se stabileste data nuntii, tatal baiatului face un cadou viitorului cuscru.
Virginitatea fetei este dovada bunei cresteri si educatiei date de parinti, tatal fetei
devine mai respectat si castiga o anumita reputatie in comunitate. Logodna o
organizeaza tatal fetei, iar nunta tatal baiatului. Fata, dupa logodna, se muta in casa

baiatului si se integreaza in familia lui, ca nora.

Ill. ASPECTE CULTURALE

Lingurarii au fost considerati, de la inceputul cercetarii de teren, ,,cei mai
civilizati” dintre romi. De altfel, au fost printre primii care au trecut la sedentarism
la mijlocul sec. XIX cand au inceput sa-si construiasca case la marginea
comunitatilor, spre deosebire de alte trei grupuri principale de romi (aurari, laiesi,
ursari).

Marturii inregistrate la sfarsitul sec. XIX arata ca romii lingurari traiau vara
in paduri, si se ocupau cu confectionarea lingurilor, albiilor si altor obiecte din lemn.
larna se retrageau in sate, unde locuiau in bordeie. Ei nu mai vorbeau limba lor, ci
adoptasera limba populatiei majoritare si si-au pierdut puritatea etnica. In perioada
interbelica investigatiile de teren ii mentioneaza pe romii lingurari, asezati cu traiul
la marginea satelor, mai aproape de padure.

O parte dintre ei au inceput prelucrarea pamantului, de aceea au gospodarii

mult mai inchegate, spre deosebire de romii ,curati”, care mai mult ,umbla cu
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cerutul”®. De altfel, romii traditionali 1i numesc ,castalii” (in limba romani:
ycalstalo” = lemn) sau ,tigani cu limba lata”, ceea ce inseamna ,romi care nu
vorbesc in limba romani”.

Ca toate neamurile de rromi, indiferent daca au fost sau nu asimilati, si
lingurarii serbeaza ziua de Sf. Gheorghe'. Traditia cere ca in aceasta zi femeile
rrome sa pregatesca mai multi colaci cu tot felul de mirodenii pe care ii fac foarte
gustosi. Colacii sunt impartiti apoi la prieteni si dusmani, iar oricine mananca din
colac trebuie sa se impace cu cea de la care l-a primit oricat de suparat ar fi. Acestui
colac i se atribuie si puteri tainice ce isi arata rodul mai cu seama in treburi
amoroase. Multe femei isi leaga cu ajutorul acestui colac barbatii necredinciosi de
ele, iar fetele rapesc inima si mintile flacailor. Drept rasplata flacaii dedica fetelor

diferite cantece.

IV.  RROMI LINGURARI REPREZENTATIVI DIN JUDETUL DOLJ

1. Viorel Burtila, 50 ani, comuna Teasc, sat Secui

Viorel Burtild a invatat secretele meseriei de la bunici si parinti. In tinerete
si-a intretinut familia din acest mestesug iar acum confectioneaza linguri si alte
obiecte din lemn cu aceeasi pasiune.

Mestesugul

De obicei, mesterul Burtila lucreaza in lemn iarna, iar vara pleaca in
strainatate unde munceste, sezonier, in agricultura. El spune ca aceasta meserie le-
a asigurat multi ani painea in casa. Pe vremuri se ocupau doar cu confectionarea
lingurilor, si vindeau produsele in targuri sau in piete din Craiova (in Craiovita, la
Banie, la Pelendava). Mergeau si la balciuri in comune, chiar si in alte judete din
Oltenia si nu numai.,,Uneori prindeam si comenzi mari, pentru restaurante sau chiar
pentru strdindtate. Eu invdtasem sd fac anumite platouri, care aveau mare

cdutare”, spune mesterul.

18Chelcea lon ,Tiganii din Romania: monografie etnografica”, Bucuresti: Editura Institutului Central
de Statistica, 1944

BGabriela Alexandrescu (Coord) - Traditii ale Rromilor din Spatiul Romanesc, Organizatia Salvati Copiii,
Bucuresti, 2004
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Trasul la scoaba

Viorel Burtila povesteste despre atelierul
si tehnica pe care o foloseste: ,,in atelierul meu
mi-am cumparat si abrig. Am invatat singur la el,
mi-am taiat si doua degete. Lemnul il procuram de
la padurari. De obicei foloseam lemn de esenta
moale, lemn de plop. Si acum am atelierul cu
scule, nsa iarna lucrez si in casa. Ma folosesc de
tesla, cutite, cutitoae (cutite foarte mari, speciale

pentru lemn), barda, scoabe.

Uneltele folosite in prelucrarea lemnului

La toate obiectele este multa munca. De exemplu o lingura se ia la mana de
9 ori, se taie lemnul, se sparge, se croieste, se ciopleste, se usureaza, se scobeste,
i se da forma, toate operatiunile se fac una dupa alta. Pentru o lingura imi trebuie
cam 5-7 minute s& o fac. Inainte foarte greu se faceau albiile, capisteriile. Poate imi
lua si o zi sa fac o albie. De obicei ma folosesc de abric sa fac tocatoare. La platouri

este multa migala, se fac greu dar se vand bine’’.
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Platou din lemn

Familia

Viorel Burtila face parte dintr-o familie de rudari. Mama lui este din comuna
Babeni, judetul Valcea, iar tatal din satul Bazdana, Dolj. Sunt trei copii la parinti,
mai are un frate si o sora, dar el este singurul copil care a ramas in casa cu parintii.
Tatal sau a decedat la varsta de 54 de ani, dar mama lui traieste, are 74 de ani si
inca il ajuta la confectionarea lingurilor, deoarece de la parinti a invatat meserie.
Bunicii din partea mamei lucrau toti in lemn la Babeni, si secretele mestesugului le-
a deprins si mesterul Viorel.

Sotia lui nu lucreaza in lemn, ea se ingrijeste de casa, s-a ocupat de educatia
fetelor (mesterul Viorel Burtila are trei fete, toate maritate si la casa lor, care acum
sunt in strainatate), si in mare parte din timp se ingrijeste de nepotica, care
locuieste cu ei. De obicei, sotia lui este cea care merge la piata sa vanda produsele.

Viorel Burtila spune ca sotia lui este din neam de lautari. El spune ca a luat-

o in familia lui cu lautari, pe cand avea 14 ani.

V.Infrastructura turistica din vecinatate
Hoteluri in municipiul Craiova
1. Ramada Plaza

#*#*** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro

2. Rexton
**** Bulevardul Carol | 49 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office@hotelrexton.ro
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3. Oltenia
**** Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West
**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro

8. Emma Est
*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria
¥ Str. Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

21. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www.hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

22. Parc, i Str. Bibescu, nr. 12 www. hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

23. Europeca ek Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www. hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

24, Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251 430410,
office@hotelplaza.ro

25. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

26. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

27. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro
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28. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

29. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

30. Hotel Coliseum Calafat, ***, str. Gheorghe Doja nr.16,
Calafat, tel. 0728 283 886

31. Pensiunea La Tase Calafat, Strada Calea Craiovei nr.291,
Basarabi

Moteluri

Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

HOSTELURI
1.Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,

Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. imparatul Traian, nr. 41,
www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro,

0728 033 339

La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098

Flormang 1 *** Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/,

0769.251.815

Bruxelles Guesthouse, **** Str. Zorilor, nr. 8
http://bruxelleshouse.ro/,0351

469 254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro

Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388

Hanul Andritei **** Str. Viitorului, nr. 34

www.hanulandritei.ro,office@hanulandritei.ro, 0351 431 056

RESTAURANTE (primele 5 conform tripadviser)

Epoca European Str. Alexandru Macedonski, Nr.51,
www.epocarestaurant.ro,

0725 059 333
office@epocarestaurant.ro
Bulevard Italian Str. Lipscani, nr. 1

www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro
Big Ben European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738
Oxygen Bistro International Str. 13 Septembrie, nr. 7,

www.oxygenbistro.ro,0735230663

El Greco Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8, www.elgreco.ro, 0351
442 442
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VI.ALTE ATRACTII DIN ZONA
Zone si arii protejate

- Parcul "Nicolae Romanescu”, cel mai frumos parc al Craiovei, amenajat intre
anii 1900-1903, in timpul primarului Romanescu, dupa planurile arhitectului francez E.
Redont

- Parcul “1 Mai” se afla in cartierul “1 Mai” din Craiova unde se afla Monumentul
»lndependentei”

- Parcul “Sf. Dumitru” aflat in apropierea Bisericii Domnesti Sf. Dumitru din
Craiova.

- Gradina Unirii (English Park) aflat in fata Primariei Craiova

- Gradina Botanica , situata in partea vestica a zonei centrale a Craiovei este a
patra gradina botanica universitara din tara, dupa cele din Bucuresti, Cluj, si lasi

-Aria Naturala Protejata “ Complexul Lacustru Preajba- Facai” din comuna Malu

Mare

-Lunca Jiului

Muzee

-Muzeul de Arta Craiova

-Muzeul Olteniei, Craiova

-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si
Vizualizare al Arhiepiscopiei Craiovei

-Casa memoriala Elena Farago

Obiective religioase

-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova

- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova

- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Cele doua biserici din comuna Teasc, care se afla in patrimoniul cultural
al judetului Dolj

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei
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-Casa Glogoveanu

- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,
-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

Manifestari culturale repetabile

- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2

ani)

- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;

- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.

- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria
Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)

- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna
august

- Ziua comunei Teasc, pe 15 august a fiecarui an de Sfanta Maria.

- "Festivalul verzei", pe data de 26 octombrie, zi ce coincide cu sarbatoarea
religioasa Sfantul Dumitru

- 11 aprilie festivalul "Joc si Voie Buna" in Lunca Jiu

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT IN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T

- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: traseul se suprapune DN 55
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton
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Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania:Koln - Koln Bonn
Israel:Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia:Bruxelles
Curse charter: Antalya

Comuna Teasc este situata la o distanta de 25 km de muncipiul Craiova iar accesul
se poate face cu transportul in comun, existand microbuze ce circula la un interval de
30 minute din autogara Nord incepand cu ora 06:45 iar ultimul autobuz la 20:15. Durata
calatoriei: 30 minute. Transportul poate fi asigurat si cu masina pe DN 55, care face
legatura intre Craiova si Portul de la Bechet, pe acest drum national care face legatura
intre Portul Bechet si restul tarii.

GASTRONOMIA TRADITIONALA RROMA

I.  GASTRONOMIA RROMILOR - REGULI, CUTUME, RETETE
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Gastronomia rromilor este o parte importanta a culturii lor atat materiale,
cat si spirituale. Ea este rezultatul culturii de tip nomad a rromilor, dar si a
interactiunii cu populatia majoritara. Toate aceste elemente au fuzionat intr-un
ansamblu unitar si original.

Masa impreuna este, prin urmare, foarte importanta la rromi. Ea reprezinta
atat o forma de ospitalitate, cat si una de comunicare si impartasire a increderii cu
celalalt. Este un adevarat dialog intracomunitar si mod de relationare simbolica a
status-ului social. A refuza onoarea de a manca cu un rrom care te invita la masa
este considerat un gest de mare jignire.

Prepararea alimentelor este si ea supusa unor cutume importante, deoarece
masa este unul dintre momentele importante in care familia se aduna impreuna.
Cand este vorba despre sarbatori, lucrurile sunt mult mai bine reglementate. in
multe familii de rromi, sotul isi ajuta sotia la treburile casnice, in special in momente
ceremoniale, cum ar fi nunta sau Gurbanul, cand alimentele rituale le prepara
barbatul. In aceste momente, responsabilititile culinare sunt impartite ca ritual:
barbatul gateste meniurile realizate din carne, in vreme ce femeia le gateste pe cele
din faina. Aici sunt cuprinse aluaturile - placinte, turte, cozonac etc. Aceasta
impartire corespunde tipurilor de culturi stravechi carora le apartin: barbatii
apartineau culturii vanatorilor,in timp ce femeile apartineau culturii agricultorilor
si culegatorilor.

De asemenea, exista numeroase ritualuri legate de vasele de gatit. Vasele
din care se mananca sau se bea nu se pun niciodata pe jos, iar daca, accidental, s-a
intamplat acest lucru, respectivele vase se sparg sau se arunca, orice ar fi in ele nu
se mai mananca si nu se mai bea din ele. Daca o femeie atinge cu fusta un vas pus
pe pamant sau pur si simplu trece peste el, nimeni nu mai mananca sau bea din acel
vas, fapt pentru care este interzis sa se puna vasele pe jos, in locuri de trecere.
Sotia nu are voie sa-i dea sotului apa cu mainile goale, ci acoperite cu un stergar
sau, mai bine, cu propria ei basma.

Mancarurile traditionale ale rromilor se prepara simplu si sunt foarte
satioase. Acest lucru se datoreaza faptului ca, fiind nomazi, rromii nu aveau timp
pentru a dezvolta o preparare indelungata a mancarii. De asemenea, mancarea
trebuia sa fie satioasa si, spun cei care le-au testat, extrem de savuroasa. Printre
tabuu-urile alimentare caracteristice culturii rrome, se numara - existenta
animalelor comestibile pure/curate/animalele salbatice si oile, animale comestibile

impure (puii, porcii, caprele), animale necomestibile pure/curate (caii, cainii,
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pisicile), animalele crescute si care traiesc in tabara comunitatii si animale
necomestibile impure (iepurii, serpii, soparlele, broastele, tiparii).

Dupa cum se observa, modul de constituire al acestor opozitii este
caracteristic culturii stravechi al vanatorilor si este bazat pe diferentierea
traditionala pur-impur. De exemplu, nu pot fi mancate taratoarele, pentru ca ating
pamantul cel necurat. Initial, intestinele animalelor erau considerate spurcate si
interzise. Ulterior acest tabu a fost eliminatiar unul dintre produsele traditionale
rrome, borandaul se face din tocatura de intestine si malai fiert. Interdictia de a se
manca animale domestice, crescute in satra (pui, porci) este o reminiscenta a cel
putin doua credinte: aceea apartinand culturii vanatorilor, care sacrifica numai
animalul salbatic, nu pe cel crescut pe langa casa, precum in cultura agrara, si aceea
potrivit careia animalele domestice sunt parte a familiei, au valoarea unor parinti,
pot fi chiar intrupari ale stramosilor totemici. Asa cum in India vaca nu se ucide si
nu se mananca, fiind considerata sacra, mama a familiei (da lapte), nici la rromi nu
se mancau animalele crescute in familie, considerate sacre, membre de drept ale
familiei.

Predilectia unor subgrupuri de rromi pentru ,mulo mas" (carne moarta),
tradusa prin preferinta ca animalul de mancat sa fi fost ucis prin vointa divina -,,mulo
e Devlesear” -, iar nu omorat de mana de om - ,,mudardo e manusesear” -, explicata
prin ideea de pacat (sa nu ucizi o fiinta vie), pare a fi un reflex indepartat al
alimentatiei de tip vegetarian. Tabu-urile alimentare se respecta sub cel mai grav
blestem posibil: , Te xas tre mule!” (,,Sa-ti mananci mortii!”), care vizeaza uciderea
propriilor stramosi (animalele domestice sunt echivalate simbolic cu parintii, cu
stramosii), deci uciderea identitatii. Aceasta pentru ca traditia culturala rromani
este transmisa in familie, din generatie in generatie, doar stramosii garantand
identitatea culturala a descendentilor.

Astfel, exista relatii privilegiate intre bunici si nepoti, acestia din urma
spunandu-le ,,daje” (mama) si ,,dadea” (tata) bunicilor, iar parintilor pe nume, pana
la moartea bunicilor, cand parintii insisi devin ,,daj thaj dad” (mama si tata). Bunicii,
iar nu parintii sunt adevaratii creatori ai culturii rromani. Creatia identitara vine
dinspre cei morti. Mortii 1i regenereaza pe cei vii, dar lumile lor sunt separate. A-ti
manca mortii inseamna a-ti impiedica propria regenerare. De aici pericolul sarpelui-
taratoare care se considera a se hrani cu morti, asadar care ucide regenerarea

intracomunitara.
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Il. Retete traditionale rrome

1.Guta Lenuta ( zisa ,,baba’’), 61 ani- localitatea Segarcea, judetul Dolj

Familia
Lenuta Guta este originara din comuna Barca, judetul Dolj dar de 40 de ani,
de cand s-a casatorit, locuieste in Segarcea impreuna cu barbatul ei, Guta Dumitru,
zis Sinel, in varsta de 61 de ani. Femeia spune ca si ea si sotul ei sunt din neam de
ursari si vorbesc tiganeste in casa. Au crescut impreuna 5 copii (3 fete si 2 baieti)
care sunt la casele lor iar acum au ramas cu nepotii. Lenuta Guta spune ca atat pe
copiii cat si pe nepotii i-a crescut cu mancaruri traditionale tiganesti pe care le

considera foarte satioase si gustoase.

Retete traditionale tiganesti

Ratui

Aceasta reteta se prepara numai la Craciun, odata cu taierea porcului - intr-
un ,,mat’’ gros de porc se introduce un amestec de carne si condimente.Ratuiul se
consuma de obicei dupa sarbatorile de iarna.Lenuta Guta povesteste cum se prepara:
”Se descurca matele, se spala, se intorc, se albesc, adica se spala de multe ori, se
pun la scurs. Matul gros se pregateste de umplut.

Se prepara amestecul de carne. Se toaca bucati de carne si grasime de porc,
mai maricele, la barda si se amesteca cu tocatura de ceapa, cimbru, sare si ardei
iute, apoi se umple matul gros.

Se pune la uscat, la tinda casei. Se consuma dupa ce se usuca. Se taie din el
la nevoie si se pregateste cu varza.Se face ca o ciorba de varza murata in care se
pune ratui”. Femeia spune ca asa se prepara ratuiul in Oltenia dar in Banat a auzit
ca se prepara altfel.

Bordndau

Borandaul are consistenta unui sos care se prepara cu carne de porc, gasca
sau curcan. “Mai intai se frige carnea, povesteste Baba. Separat, sangele de la
animalul sacrificat se amesteca in stare cruda cu malai si se pune peste carnea fripta.
In continuare se adaugd apa, si ceapa tocatd marunt, se lasa la fiert, pana scade si
se formeaza ca un sos”. Romii mananca acest sos cu mamaliga. ,,Se intinge in sos cu

mamaliga’’, spune Lenuta Guta.

99



Varza cu fasole si os afumat

Se fierbe fasolea cu ceapa taiata in bucati mari si apoi se adauga osul afumat
(se pregateste ca o ciorba de fasole). Separat se caleste varza. Se amesteca apoi
fasolea cu varza si se adauga foi de dafin si cimbru. Se serveste cu mamaliga calda.

2. Pdtru Mariea, 59 de ani - comuna Malu Mare

Mariea Patru s-a casatorit de la 15 ani si are 4 copii. ”Asa am ajuns sd avem
o0 cdsnicie de atdtia ani cu patru copii, o familie numeroasa pentru care trebuia sa
invat sa prepar de mancare. Traditia noastrd spune cd soacra trebuie sd o invete pe
nord tot ce inseamnd organizare din interior a familiei, taine pe care le-am invatt
si eu la randul meude la soacra mea, mai ales preferintele fiecarui membru al
familiei sotului meu. In bucdtdria noastrd, atunci cdnd prepari de méncare trebuie
sd tii cont de fiecare membru al familiei”, povesteste ea. Acum familia este si mai
numeroasa, cei 4 copii daruindu-i 14 nepoti. Trei dintre copii sunt plecati in
strainatate iar cand vin acasa Mariea Patru le pregateste mancaruri traditionale.

Femeia spune ca specialitatea casei este iedul la rotisor.

Retete traditionale tiganesti

led la rotisor

ledul care se prepara trebuie sa fie ”de lapte”, adica nu trebuie sa fi mancat
iarba ci doar sa fi fost hranit cu lapte. Se pune aproape intreg la rotisor, iar in
interior se pun maruntaiele (matele si burta iedului ) si se lasa la foc aproximativ 5-
6 ore. intre timp se prepar salata verde cu ceapa verde si cateva felii de ridichi.
Apoi se pune niste ardei capia la copt, care se adauga intr-o saramura cu sare si

usturoi. ledul se serveste cu mamaliga calda, rasturnata din ceaun si taiata cu ata.
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Sah Hai Mas

Este cea mai cunoscuta mancare traditionala tiganeasca si dateaza din
perioada nomada a romilor. Pentru ca nu aveau bucatarie si nu puteau gati foarte
des, atunci cand se opreau undeva faceau in ceaune preparatul extrem de consistent
si hranitor din care, daca mancau o data, se saturau.

Se pune la fiert apa, si cand clocoteste se adauga un ciolan de porc si doua
aripi de curcan. Separat, se calesc timp de cateva minute o ceapa si cativa morcovi.
In oala in care fierbe carnea se adduga apoi cateva linguri de ghiveci de legume, iar
dupa ce a fiert carnea se pun morcovii si ceapa calita, plus 300 de grame de varza
murata si 200 de grame de varza dulce taiata fideluta. La 10 minute dupa acea se
adauga 150 de grame de orez. Se lasa pe foc pana cand mancarea scade si, la final,
se condimenteaza cu 2-3 foi de dafin si cateva crengute de cimbru, dupa gust.

Separat se amesteca 7 oua intregi cu branza telemea veche, mai grasa, nu
foarte sarata, data pe razatoare si se adauga zahar. Se intind foi de aluat si se aseaza
in tava o foaie de aluat, un strat de umplutura, pana cand se termina ambele
compozitii. Peste branza se toarna, de fiecare data, cateva picaturi de ulei. Foaia
de deasupra se unge cu galbenus de ou, cu o pensula, si se inteapa cu furculita. Se
lasa la cuptor, la foc mediu, 25-30 de minute.

Se curata 2 legaturi de ceapa verde, se spala, se taie marunt si se pun intr-
o tigaie, cu putin ulei, sa se caleasca. Dupa ce a devenit sticloasa, se adauga 800 g
carne tocata (pulpa de porc). Dupa ce s-a calit carnea, se adauga pasta de ardei
capia (200 g) si 600 g rosii taiate cubulete. Se condimenteaza, dupa gust, cu sare,
piper macinat si boabe si cimbru macinat. Se baga pentru cateva minute in cuptorul
incins. Dupa ce a scazut, se adauga cimbru si ardei iute pe deasupra. Se serveste cu

mamaliga sau cu paine calda. Se orneaza cu verdeata si frunzulite de cimbru.

Supa tiganeasca cu fasole verde la ceaun

Se pun 100 gr slanina afumata in tigaie, se prajesc pana se topesc, apoi se
adauga 1 ceapa rosie mare maruntita si se caleste. Dupa ce s-a rumenit ceapa, se
adauga 200 gr ceafa afumata taiata cubulete, o rosie taiata felii, un ardei verde si
unul rosu. Se presara boia, se adauga 2 litri de apa si se fierbe la foc mic.Cand carnea
aproape s-a fiert, se adauga fasolea verde si 150 gr cus-cus. Se mai lasa la fiert
cateva minute, dupa care se ingroasa cu smantana amestecata cu faina si se presara

patrunjelul. Mancarea trebuie fiarta inca o data inainte de servire.
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Ciorba tiganeasca

Se curata 4 cartofi,1 ceapa, 2 morcovi, 1 radacina patrunjel, 1 pastarnac,
200g telina, 2 dovlecei mici, se spal si se taie cubulete. Tn oala se pun la cilit ceapa
impreuna cu morcovii si uleiul. Cand sunt morcovii mai moi, se adaugaradacina de
patrunjel, pastarnacul si telina si se mai lasa aproximativ 3 minute, amestecand sa
nu se lipeasca. Se adauga cartofii taiati cuburi mai mari si se adauga apa, atat cat
este nevoie pentru a arata mancarea a ciorba. Se mai adauga sarea si 2 lingurite de
vegeta si se lasa la fiert pana ce toate legumele sunt fierte. Cu 10 minute inainte de
a se stinge focul se adauga dovleceii si rosiile in bulion maruntite, iar dupa ce se

stinge focul se presara patrunjel tocat marunt.

Gurbanul, comuna Malu Mare

In comuna Malu Mare, in neamul romilor rudari se mai pastreaza o traditie
numita Gurbanul.

Pe timpuri, pentru persoanele care erau bolnave din neamul rudarilor,
existau diferite leacuri babesti facute din ierburi. Gurbanul se facea pentru
persoanele bolnave care de regula nu se vindecau prin leacurile babesti.

Tn acest sens, persoanei bolnave, inainte cu doud saptdmani de Gurban i se
punea dupa ureche o frunza verde de stejar sau plop. Batranii satului il sfatuiau pe
cel suferind sa adoarma cu gandul la mielul care urma sa fie sacrificat ca jertfa
pentru boala acestuia. Tn cazul in care mielul era visat fiert sau copt, asa era
sacrificat si jertfit in ziua Gurbanului.

Gurbanul se sarbatoreste si in prezent pe data de 6 mai cand romii il cinstesc
pe “ SF.Gheorghe” dar mai sunt si rudari care il sarbatoresc cu alte ocazii.

Unii il fac pentru persoanele bolnave pe care le au in casa, altii il fac de
drag, cert este ca la aceasta sarbatoare se ia un berbecut care trebuie sa fie neaparat
mascul, se merge la iarba verde unde se aprinde focul si se prepara in functie de
cum este visat de catre persoana pentru care se sarbatoreste (fiert sau copt).

in seara care precede sarbatoarea, femeile ce urmeaza si jertfeasca mieii
impletesc coronite din crengi de salcie si flori si fac asa-numitul brad al mieilor.
Coronitele sunt asezate pe capetele mieilor de sacrificat, copiii tin in maini cate
doua lumanari, iar mieii sunt pusi sa bea vin dintr-o farfurie (forma de impartasanie).
Mieii sunt stropiti cu vinul ramas in farfurie si li se iau coronitele de pe cap. A doua

zi, inainte de sacrificiu, mieilor li se pun inapoi coronitele pe cap, copiii incaleca pe
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miei si tin in maini lumanari. In timpul sacrificiului canta ldutarii, iar barbatii care
sacrifica mieii se inchina cu fata catre Rasarit. Femeile care au facut bradul
colecteaza in farfurii sangele mieilor sacrificati si fac cu acest sange un punct pe
fruntea copiilor, punct care va purta noroc si va proteja copiii de rau pe parcursul
intregului an. Pentru ca sacrificiul sa aiba efect, sangele mieilor este strans de femei
in vase noi, direct de la gatul taiat al mieilor si nici o picatura de sange care curge
din gatul mieilor nu trebuie sa atinga pamantul pentru a nu impurifica sacrificiul.
Organele mielului se fierb impreuna cu intestinele, se toaca marunt, se amesteca cu
verdeata si se prepara asa numitul drob tiganesccare se imparte copiilor de pe
strada.
Drob tigdnesc si mamaliga
Sursa foto:
facebook/Centrul

Creatiei Populare Dolj

Se curata locul unde va fi preparat berbecutul dupa care se aprinde focul
in acelasi loc unde urmeaza sa fie preparat (copt sau fiert), se inconjoara locul cu
frunza de plop sau de stejar, se pune berbecutul la copt sau fiert si nu va manca
nimeni altceva pana cand nu va fi gata. Toti cei prezenti trebuie sa fie curati in
sensul de a nu fi intretinut raporturi sexuale cu doua saptamani inaintea acestui
eveniment iar daca cineva nu este curat inseamna ca nu are voie sa se apropie de
locul unde este preparat berbecutul.

Berbecutul sau berbecutii dupa caz, trebuie sa fie neaparat albi sa reprezinte
curatenia si inocenta iar inainte de a se trece la masa este facuta o urare, de obicei
cel mai batran din neam ureaza mielul pentru persoana pentru care s-a preparat,
fiind o urare specifica pe care o stiu doar batranii si setransmite din generatie in

generatie.
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Berbecut la protap
pregdtit de Gurban. Sursa foto:
facebook/Centrul Creatiei

: ‘3' Populare Dolj

Dupa ce se mananca, toata mancarea care ramane se ingroapa si se acopera
cu frunzele de plop sau de stejar.

V.Infrastructura turistica din vecinatate
Hoteluri in municipiul Craiova
1. Ramada Plaza

***** Calea Bucuresti 1 www.ramadaplazacraiova.ro,0351.100.201 |
0351.101.500, reservations@ramadaplazacraiova.ro

2. Rexton
**** Bulevardul Carol | 499 www.hotelrexton.ro,+40 (0) 351 462 451,
office®@hotelrexton.ro

3. Oltenia

**** Str. Caracal Nr. 176 www.olteniahotel.ro,+40 351 411 411,
receptie@olteniahotel.ro

4. Golden House **** Strada Brestei, nr. 18 www.goldenhouse.ro, (+40) 251
406271, Email: receptie@goldenhouse.ro

5. Emma West

**** Str. Calea Severinului, nr. 3B, www.hotel-emmawest.ro,+40
0251.480.150, receptie@hotel-emmawest.ro,

6. Relax
*** Calea Severinului nr. 48 www.en.hotel-relax.ro,0351.409.744,
office@hotelrelax.ro

7. Plus
***  Malu Mare, str.Caracal, nr.254, www.plushotel.ro,
+40.733.100.200, plushotel@plushotel.ro
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8. Emma Est

*** Str. Calea Bucuresti, Nr.82A, www.hotel-emma.ro,+40
0251.406.288, receptie@hotel-emma.ro

9. Bavaria

##%% Str.  Caracal, Nr. 3 http://www.hotel-bavaria.ro,
0251/414.449, office@hotelbavaria.ro

32. La Rocca Hotel Boutique, Str. Pelendava nr.39A,
www.hotellarocca.ro,0351 413 570, office@hotellarocca.ro

33. Parc, b Str. Bibescu, nr. 12 www. hotel-parc-
craiova.ro,0251.417.257, office@hotel-parc-craiova.ro

34. Europeca il Str. Pietatii, nr. 9-11-13
www. hoteleuropeca.ro,0751224794, hotel@hoteleuropeca.ro

35. Plaza **** Str. Aries, nr. 16 www.hotelplaza.ro,+40 (0) 251 430410,
office@hotelplaza.ro

36. Helin Central, *** Str. Alexandru loan Cuza, Nr. 14,
www.helincentral.ro, +40 351 808 708, hotel@helincentral.ro

37. Euphoria, ** Str. lancu Jianu, Nr. 6 www.hoteleuphoria.ro,
0728.196.173, office@hoteleuphoria.ro

38. Flormang, *** Calea Severinului 7B, www.flormang.ro,+40
769 251 832, hotel@flormang.ro

39. Green House, *** Str. Fratii Buzesti, Nr. 25 www.green-
house.ro, 0745 071 498, greenhousecraiova@yahoo.com

40. Casa David-hotel boutique, **** Str. Stefan Cel Mare 18A,
www.casadavid.ro,+4 0755 463 464 receptie@casadavid.ro

41. Hotel Coliseum Calafat, ***, str. Gheorghe Doja nr.16,
Calafat, tel. 0728 283 886

42. Pensiunea La Tase Calafat, Strada Calea Craiovei nr.291,
Basarabi

Moteluri

Hanul Doctorului, ** Strada Viitorului 1, 0351 444 422

HOSTELURI
1.Sport, *** Str. Brestei, Nr. 25 www.hotel-sport.ro, 0251-412022,
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Pensiuni

Villa Carmelita *** Str. Imparatul Traian, nr. 41,
www.carmelita.ro,rezervari@carmelita.ro,

0728 033 339

La Favorita, Guesthouse Boutique, *** Str. Madona Dudu
www.lafavorita.ro, 0351 408 098

Flormang 1 *** Str. Dezrobirii, nr. 134
http://pensiuneal.flormang.ro/,

0769.251.815

Bruxelles Guesthouse, **** Str. Zorilor, nr. 8
http://bruxelleshouse.ro/,0351

469 254 / 0756 02 50 70, rezervari@bruxelleshouse.ro

Luisa *** Str. Caracal, nr. 12, 0724 119 388

Hanul Andritei **** Str. Viitorului, nr. 34

www.hanulandritei.ro,office@hanulandritei.ro, 0351 431 056

RESTAURANTE (primele 5 conform tripadviser)

Epoca European Str. Alexandru Macedonski, Nr.51,
WWww.epocarestaurant.ro,

0725 059 333
office@epocarestaurant.ro
Bulevard Italian Str. Lipscani, nr. 1

www.bulevardcraiova.ro,0351416062, receptie@bulevardcraiova.ro
Big Ben European Str. Mircea Voda, Nr. 1 +40 764 527 738
Oxygen Bistro International Str. 13 Septembrie, nr. 7,

www.oxygenbistro.ro,0735230663

El Greco Mediteranean Calea Bucuresti, Bl M7-M8, www.elgreco.ro, 0351
442 442

VI.ALTE ATRACTII DIN ZONA
Zone si arii protejate

- Parcul "Nicolae Romanescu”, cel mai frumos parc al Craiovei, amenajat intre
anii 1900-1903, in timpul primarului Romanescu, dupa planurile arhitectului francez E.
Redont
- Parcul “1 Mai” se afla in cartierul “1 Mai” din Craiova unde se afla Monumentul
»Independentei”
- Parcul “Sf. Dumitru” aflat in apropierea Bisericii Domnesti Sf. Dumitru din
Craiova.
- Gradina Unirii (English Park) aflat in fata Primariei Craiova
- Gradina Botanica , situata in partea vestica a zonei centrale a Craiovei este a
patra gradina botanica universitara din tara, dupa cele din Bucuresti, Cluj, si lasi
-Aria Naturala Protejata “ Complexul Lacustru Preajba- Facai” din comuna Malu

Mare
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-Lunca Jiului

Muzee

-Muzeul de Arta Craiova

-Muzeul Olteniei, Craiova

-Muzeul Sf. Nicodim al Centrului de Restaurare, Conservare Patrimoniu si
Vizualizare al Arhiepiscopiei Craiovei

-Casa memoriala Elena Farago

Obiective religioase

-Catedrala Mitropolitana Sfantul Dumitru din Craiova
- Catedrala Episcopala Madona Dudu din Craiova

- Biserica Catolica Sf. Anton din Craiova

- Biserica Protestanta Evanghelica din Craiova

- Sinagoga Craiova

- Biserica "Adormirea Maicii Domnului” din Segarcea, construita in anul 1547

Arhitectura

-Centrul vechi al Craiovei

-Casa Glogoveanu

- Palatul Banca Comertului - Primaria Craiova,

-Hotel si Casino Minerva,

- Liceul Carol I,

- Casa Baniei,

- Palatul Jean Mihail,

- Casa Nicolae Romanescu,

-Ansamblul Arhiepiscopiei Craiovei si Mitropoliei Olteniei

- Ansamblul de cladiri destinat cramelor, construit de regele Carol -

,Domeniile Coroanei ” Segarcea

Manifestari culturale repetabile
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- Festivalul international de Teatru Shakespeare de la Craiova - aprilie (la fiecare 2

ani)

- Festivalul Craiova Muzicala - august-septembrie;

- Festivalul de Opera si Opereta Elena Teodorini - octombrie -noiembrie.

- Festivalul Concurs National al Interpretilor Cantecului Popular Romanesc Maria
Tanase - octombrie(la fiecare 2 ani)

- Festivalul Puppets Occupy Street -in fiecare an, in ultima saptamana din luna

august

- Sarbatoarea comunei Malu Mare, anual la inceputul lunii mai

- Sarbatoarea Trifonului in fiecare an de 1 februarie la Segarcea

Divertisment
-plaja, pescuit la lacul Preajba

-degustari de vinuri la Domeniile Coroanei, Segarcea

VII.CAI DE ACCES, DRUMURI, TRANSPORT IN COMUN

Conexiuni de transport cu infrastructura retelei TEN-T
- infrastructura feroviara: Gara CFR Craiova (magistrala Bucuresti-Timisoara, legaturi
spre
Bulgaria - Sofia si Serbia-Belgrad)
- infrastructura rutiera: traseul se suprapune DN 55
- infrastructura fluviala: port Bechet - ferryboat Bechet-Oreahovo
- infrastructura aeriana: Aeroportul international Craiova cu urmatoarele destinatii si cai
de intrate ale turistilor:
Curse regulate:

Anglia: Londra - Luton
Italia: Bologna - Guglielmo Marconi, Milano Bergamo aeroport Orio al Serio,
Roma Ciampino,
Spania: Barcelona El Prat, Madrid Adolfo
Franta: Paris - Beauvais
Germania:Koln - Koln Bonn
Israel:Tel-Aviv - Ben Gurion
Belgia:Bruxelles
Curse charter: Antalya

In comuna Malu Mare se poate ajunge cu trasnportul in comun din Autogara Nord
existand curse regulate la intervale de 30 minute.

Orasul Segarcea se afla in zona de campie, la vest de Jiu, la 28 km de Craiova si la 80 km
de Calafat iar accesul se face atat rutier cat si pe calea ferata - gara Segarcea.

108



JUDECATA TIGANEASCA SAU STABORUL

I.  CONSIDERATII GENERALE, ISTORIC

Una dintre cele mai cunoscute traditii ale comunitatii rrome o reprezinta asa
numitul stabor (termen intalnit la ursari), care judeca diferendele si conflictele
aparute in interiorul comunitatii. Fiind o comunitate nomada, rromi au fost nevoiti
nu doar sa isi elaboreze propriul cod de reglementare al conduitei, ci si sa si

defineasca si propriile institutii de aplicare ale acestora. De aceea, la rromi, pentru
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a se impiedica amestecul celor din afara in treburile etniei, conflictele aparute se
rezolvau in interiorul comunitatii - ,,maskar e phralenqge” (intre frati), prin adunarea
de judecata - ,,i kris” - precedata de dezbaterea cazului intre rude de grade mai
indepartate - ,,0 divano” (sfatul). Judecata se face doar intre membrii comunitatii.
Ea nu se poate efectua, cand este vorba despre un conflict dintre un rrom si o
persoana din afara comunitatii.

Dreptul cutumiar rrom nu este punitiv, ci reconciliator, de aceea se si
numeste judecata de pace. Tipul de justitie traditionala rroma este dreptatea
distributiva si compensatorie, in sensul ca se urmareste mai putin pedepsirea
vinovatului, cat compensarea victimei, ceea ce rezulta, de cele mai multe ori, in
plata unei sume de bani de catre cel gasit vinovat catre victima si intr-o masa de
impacaciune - ,,pakiv” -, in cadrul careia fiecare dintre parti isi primeste partea de
compensatie, dupa gradul de vinovatie. Ideea fundamentala este aceea de impacare
a partilor aflate in conflict si de regasire a echilibrului intracomunitar. Rezolvarea
situatiei conflictuale in interior contribuie la pastrarea coeziunii si solidaritatii in
cadrul comunitatii.

Apelul la institutiile din afara etniei (avocat, tribunal, etc) insemna o rusine
pentru intreagul neam, pentru ca s-a dovedit incapabil sa faca dreptate.

Judecata o fac inteleptii, oameni batrani, care nu sunt ruda cu impricinatii
iar hotararea se ia prin consens. Staborul judeca astfel incat fiecare parte sa aiba
partea ei de dreptate astfel incat sa li se dea satisfactie tuturor. Rolul judecatii
traditionale rrome este de a stinge conflictele din interiorul comunitatii si de a
impaca partile, asadar este o judecata de pace.

Exista o diferenta importanta intre cele doua tipuri de judecata - ,,0 divano”
rezolva ofensele mai usoare, antreneaza rude - ,,xanamika” (cuscri), ,,kirve” (nasi,
cumetri) - si propune concesii si compromisuri, in timp ce ,,i kris” da sentinte si
transeaza conflictele mai grele. De aceea, kris-ul este un factor de control social
important. El are urmatoarele caracteristici: putere (,,zor”), minte (,,godi”) si sansa
(,baxt”), cea din urma fiind reflexul credintei rromilor in forta destinului si in noroc.

Judecata traditionala a rromilor s-a dezvoltat mai ales la rromii caldarari,
fiind preluata si de alte subgrupuri ale rromilor cum ar fi argintarii sau ursarii care
au si impus termenul de stabor. Kris-ul reprezinta Tribunalul Suprem al rromilor,
intelepciunea colectiva si constiinta sociala. Este cea mai inalta autoritate legala si

morala si cel mai important organ de control al comunitatii.
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Cele mai importante cazuri care necesita intrunirea kris-ului sunt: divortul
datorat adulterului sau nerespectarii obligatiilor maritale, inclusiv prin tratarea
necorespunzatoare a sotiei sau nurorii, infidelitatea sotilor, scandalul sau bataia,
cearta generata de invidie, nerespectarea cuvantului dat in cadrul unui schimb sau
la impartirea unui profit, necinstea in afaceri, furtul de la partener, inselaciunea si
hotia in cadrul comunitatii. Toate acestea sunt considerate forme de tradare a
propriului grup si totodata ofense aduse ritualurilor de puritate.

Persoanele din afara etiniei nu sunt acceptate in cadrul adunarii de judecata
rrome. De asemenea, interventia institutiilor statului este interzisa. Kris-ul trebuie
sa analizeze cu grija si impartialitate fiecare caz in parte, sa arbitreze disputa, si sa
stabileasca solutia. Acesta are termeni ficsi si este obligatorie pentru partile
implicate. Decizia este luata dupa analizare. De aceea partile aduc martori care sa
le sustina punctul de vedere in fata kris-ului. Judecatorul nu apartine nici uneia
dintre familiile aflate in conflict, si, in plus, trebuie sa detina o experienta de viata
bogata. El este ales dintre persoanele cele mai apreciate de comunitate, prin
atitudinea sa impartiala si prin cunoasterea amanuntita a traditiilor rrome.
Judecatorul este responsabil de derularea corecta a procesului. Mai mult, el decide
care dintre legile traditionale, nescrise, ale comunitatii se potrivesc pentru a fi
aplicate cazului dat.

Juriul este format dintr-un grup de observatori neutri, de obicei din familia
judecatorului. Ei asista la proces si mentin ordinea pe tot parcursul desfasurarii
procesului.

Selectia judecatorului este determinata de mai multi factori. Principalul
criteriu il constituie impartialitatea si acceptabilitatea lui de catre ambele parti.
Daca cele doua familii ce apartin aceluiasi neam nu se inteleg la alegerea
judecatorului, se face apel la bulibasa neamului respectiv. Daca problemele apar
intre membrii a doua neamuri diferite se face apel la bulibasa altui neam, neutru.

Judecatorul principal se alege de catre reclamant, iar ajutoarele de
judecator se aleg de catre ambele tabere in mod egal. Completul de judecata este
format dintr-un numar impar de persoane, intre 3 si 9 judecatori, barbati. Acestia,
la randul lor, invita sa ia parte la judecata cativa tineri de incredere din comunitate,
care le vor prelua in viitor atributiile de judecator, ideea fiind transmiterea normelor
dreptului cutumiar din generatie in generatie.

In practica insd, unii conducatori de neamuri au dobandit reputatia de a fi

buni judecatori, asadar sunt solicitati frecvent pentru a reglementa disputele, in
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unele cazuri chiar de catre membrii altor neamuri. Un bulibasa al kris-ului a carui
reputatie depaseste limitele neamului din care face parte este o persoana foarte
respectata. Niciun bulibasa nu poate fi obligat sa actioneze ca judecator al kris-ului.
Decizia lui de a accepta un anumit caz este determinata de o serie de factori. Astfel,
cazul nu va fi acceptat decat daca partile in conflict se angajeaza, prin juramant, sa
respecte intocmai decizia judecatorului. Comunitatea in ansamblu nu asista la
dezbateri, acestea desfasurandu-se in mare secret.

Judecata trebuie anuntata cu o saptamana inainte. Atunci reclamantul il
anunta pe parat ca il va scoate la judecata, si 1i comunica data si locul unde va avea
loc judecata. Daca este vreme buna, judecata se tine afara, intr-o poiana, iar daca
este vreme urata, la o gazda. Judecatorilor li se asigura transportul la locul judecatii
si cazarea. Pentru a gazdui judecatorii este aleasa o persoana din comunitate care
nu are legatura cu cele doua familii si este foarte respectata. Ea ii primeste pe
judecatori si le ofera o masa imbelsugata, ca semn al respectului pe care il are
comunitatea fata de judecatori. Pe langa renumele pe care il au acestia trebuie sa
aiba si o situatie materiala importanta, pentru a nu putea a fi corupti. Printre ei
trebuie sa se afle si cei mai batrani reprezentanti ai rromilor, varsta fiind unul dintre
criteriile de selectie a judecatorilor. Accesul la proces al tuturor membrilor
comunitatii este liber. Nici unui barbat rrom nu-i poate fi refuzata participarea. Atat
judecatorul, cat si membrii juriului au dreptul de a adresa intrebari martorilor si de
a-si exprima propriile opinii in legatura cu cele auzite. Judecatorul detine
autoritatea in ceea ce priveste referirea la cazuri anterioare si la traditie, dar si
membrii juriului pot aborda aceste probleme.

La inceputul procesului, reclamantul isi expune motivul pentru care l-a
chemat la judecata pe parat. Dupa ce a vorbit si si-a expus punctul de vedere trebuie
sa taca pana cand incep dezbaterile. Urmeaza paratul, care isi expune propria
aparare. Se trece apoi la audierea martorilor mai intai cei ai reclamantului, apoi cei
ai paratului.

n cadrul acestor depozitii, cel mai important element este juramantul - ,,0
solax” sau ,,0 solaxadimos” -, exemplele cele mai des uzitate fiind ,,te merau me”
(s& mor eu) si ,te meren mirre ¢have” (s&-mi moara copiii). In traditia roma,
juramantul fals poate duce la boli, la moarte si la excluderea din comunitate, prin
declararea respectivului individ ca impur. Rromii nu se jura stramb cand este vorba
despre un juramant ritualic sau despre o judecata interna, ci in fata strainilor, ca

sa-i sperie si sa-i faca sa creada ceva ceea ce nu este adevarat.
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Regulile de drept din etnia roma presupun evitarea implicarii directe a unei
persoane intr-o situatie ce ar putea deveni stanjenitoare pentru ea. De aceea
mesajele se transmit prin intermediari, care joaca rolul de avocati. De asemenea,
orice afirmatie este astfel formulata incat sa evite jignirea celeilalte parti, iar cei
care vorbesc trebuie sa dea dovada de mult tact si diplomatie.

Dupa ce ambele parti si-au expus punctele de vedere, membrii juriului pot
prezenta argumente in favoarea uneia dintre parti. De altfel, toti barbatii prezenti
au dreptul sa-si exprime parerea. Femeile, daca sunt invitate, pot si ele sa
vorbeasca, dar numai in cazul in care sunt direct implicate ca reclamant, reclamat
sau martor.

Dupa finalizarea audierilor, judecatorii se retrag pentru deliberari. La
dezbateri uneori participa cativa tineri care doar asista, nu vorbesc. Judecatorul
principal are un schimb de opinii cu membrii juriului in scopul de a se ajunge la un
consens privind verdictul final. Judecatorii revin la locul adunarii si se pronunta
verdictul, dar nu inainte de a se plati taxa de verdict. Pretul standard este de 10%
din amenda stabilita pentru parat si se plateste in mod egal de catre cele doua parti.
Daca verdictul este acceptat de catre partille aflate in litigiu, se fixeaza termene de
achitare a amenzii si partile sunt obligate sa jure ca au stins definitiv conflictul si sa
se impace in cadrul unei mese de impacaciune, la care este invitat si completul de
judecata si intreaga adunare prezenta. Judecatorul reprezinta garantia ca
respectivul conflict este cu adevarat stins. Daca nu se ajunge la o intelegere si
partile nu sunt de acord cu verdictul, in locul impacarii dorite are loc o cearta care
poate degenera in bataie. Femeile batrane au puterea de a potoli conflictul prin
amenintarea cu ridicarea fustelor, gest care ar insemna spurcarea celor prezenti.
Nedorind acest lucru, barbatii se imprastie si conflictul se stinge, cel putin temporar.
In acest caz, partile pot cere rejudecarea procesului cu alti judecatori si procesul
trebuie reinceput.

In cazul situatiilor complexe, in care nu se poate lua o decizie imediat3,
pronuntarea sentintei va fi amanata si se va face dupa cateva zile.

Kris-ul este un mod de a pastra coeziunea comunitatii si de a intari
autoritatea liderilor comunitatii. in acelasi timp, tinerii care participa la proces, pot
sa isi exerseze calitatile de oratori in fata membrilor comunitatii si sa castige astfel
o buna reputatie. Viitorii lideri ai comunitatii sunt deseori acei tineri care reusesc
sa-si impuna punctul de vedere cu ocazia unei intruniri a kris-ului. Kris-ul se aduna

doar cand este nevoie sa intervina in dispute serioase.
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Uneori se practica si justitia in care destinul hotaraste cine are dreptate.
Cazurile sunt mai rare iar procedura este urmatoarea - cei doi beau aceeasi bautura
sau mananca din aceeasi paine, iar cel vinovat nu se va simti bine. Cea mai grava
pedeapsa este declararea individului ca impur, temporar, sau, si mai rau,
permanent, faptul din urma reprezentand excluderea totala si ireversibila din
comunitate, echivalenta cu moartea spirituala, mai grava decat moartea fizica.
Pedepsirea severa, cu declararea vinovatului ca ,,maxrime” (impur) si excluderea din
comunitate, se aplica celor vinovati de inselaciune, injurii grave care aduc atingere
onoarei, blesteme, crima, adulter. Excluderea poate fi temporara, pentru pacate
mai mici, iar pentru pacate de moarte precum inselatoria, jignirea grava a onoarei
batranilor si crima, exilul spiritual, si chiar fizic, este definitiv, fapt absolut necesar
pentru purificarea neamului. Uneori, judecatorii impun masuri de pedepsire care
tin de supranatural. De exemplu, daca un acuzat este gasit nevinovat, desi exista
numeroase evidente impotriva lui, judecatorii pot impune blesteme, al caror efect
este sigur. Scopul este sa-l faca pe acuzat sa spuna adevarul datorita fricii de
blesteme.

Studii de teren desfasurate in comunitatile de rromi caramidari din Oltenia
arata ca judecata tine 3 zile: in prima zi se audiaza reclamantul si martorii sai, a
doua zi se audiaza paratul si martorii sai, iar a treia zi se da verdictul. La judecata
pot lua parte si alti membri ai comunitatii, dar numai barbati, inclusiv mai tineri,
selectati de krisinitori pentru a fi initiati in tainele judecatii. Judecatorul cel mare
trebuie s& rosteasca verdictul hotarat de adunare. in cazul in care acesta rosteste
alt verdict decat cel hotarat de adunare, datorita faptului ca a fost corupt/cumparat
de una dintre parti (fapt care se intampla extrem de rar), intreaga adunare cere
rezilierea sa din functia de judecator, spargerea judecatii, alegerea unei alte adunari
de judecata si rejudecarea cazului de la inceput, la o alta data stabilita de comun
acord de catre parti. Rareori, cei de fata nu ajung la intelegere si se petrec
scandaluri. Verdictul urmareste nu atat pedepsirea celui vinovat, cat mai ales
compensarea pagubitului/pagubitilor, impacarea partilor si linistea pe termen lung
a comunitatii. De obicei, fiecareia dintre parti i se impune sa plateasca o suma de
bani celeilalte si sa promita, prin juramant, ca nu vor mai avea conflicte cu partea
adversa, ca se iarta si se impaca definitiv. Pentru juramantul fiecaruia dintre parti
este numita o persoana de incredere drept garant. Un alt exemplu de judecata

traditionala rroma este aceea care se practica la caldararii din Sintesti.
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In trecut, kris-ul judeca in mod egal adulterul atat la femei, cat si la barbati.
Se batea nicovala intre corturi si vinovatul/a era legat/a de nicovala si batut/a cu
biciul. Pedepsele variaza de la amenzi (cea mai mare amenda a fost de 25 de galbeni
de aur) si batai in public, aducatoare de oprobriu comunitar, pana la cele mai grave
ca excluderea - declararea cuiva ca ,,mahrime”. in cazuri extrem de grave, in special
tradarea comunitatii sau ,,vanzarea de frate” (rr. bikindan tio phral), in trecut se
putea ajunge chiar pana la uciderea celui gasit vinovat. Tn acest sens, exista si o
legenda locala, legenda lui Ducipal: un barbat rrom a fost gasit vinovat de tradare
deosebit de grava a comunitatii sale si a fost condamnat, in secret, la moarte. A fost
chemat, in timpul unei petreceri/reuniuni a intregii comunitati, sub un pretext
oarecare, intr-un cort, unde a fost ucis. Fiecare membru al comunitatii, ,,din copil
la barba alba” (rr. taro ¢havo 3i k-o phuro), a fost obligat sa infiga cutitul crimei in
el, pentru a impartasi eventuala vina, dar si pentru a-l pedepsi in comun.

Puterea kris-ului a scazut pe parcursul timpului. Totusi caldararii inca ii
atribuie o inalta relevanta, drept pentru care acesta continua sa se afle in postura
de importanta autoritate de control si sanctiune sociala in comunitatea traditionala
de rromi. Krisinitorii - ,,krisage rroma” - sunt, de cele mai multe ori oameni batrani
- ,amare phure”, carora comunitatea oricum le datoreaza respect si credinta -

»pakiv”.

Il. “JUDECATORI” RROMI

Gabriel Nedelica, zis Heneric ( 52 ani) - Mofleni, judetul Dolj

Gabriel Nedelica, Heneric, cum il stiu cei din etnia roma, este din neamul
ursarilor, are 52 ani si 4 copii. A absolvit facultatea de geografie si este profesor de
limba romani si mediator scolar la Scoala din Mofleni. El este judecator al tiganilor
si imparte dreptatea dupa legi invatate de sute de ani si respectate cu sfintenie.

El povesteste unde se face judecata tiganeasca si dupa ce reguli se
desfasoara:

w»Judecata se face in poienite sau la intersectii de drum principal, sau intr-

un spatiu in care oamenii sd nu se simtd constransi. In cartierul Mofleni din Craiova
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obisnuim sd mergem intr-o poiand din Lunca Jiului. Ea poate sd dureze doud, trei
ore, patru, ba uneori chiar cinci zile, in functie de gravitatea faptei. De obicei
faptele pentru care se scoate in judecata tigdneascd sunt: situatiile conflictuale
dintre familii, rude, neamuri, si/sau alte neamuri din alte comunitdti in caz de
bdtdi, scandaluri, adulter, sau in situatii de nedntelegeri in afaceri. Verdictul nu se

dd pe loc, dureazad de la cateva ore pand la cateva zile pand se anunta verdictul.

Gabriel Nedelica, zis Heneric, judecdtor - judecata tigdneasca

In cazul conflictelor familiale, cand exista copii, se va urmari numai si numai
protejarea copiilor (se evita cat se poate de mult despartirea). Judecatorii vor insista
ca familia sa se reuneasca.Cand despartirea este iminenta si de neevitat, copiii vor
fi incredintati mamei sau, in cazuri speciale, bunicilor care au o buna reputatie.

Tn caz de conflicte si scandaluri partile vinovate despagubesc pe cei care sunt
victime.Trebuie sa existe un echilibru intre posibilitatile celui amendat si gravitatea
faptei comise, in unele cazuri apelandu-se la clementa partii vatamate. Numai cand
se da verdictul se reia cursul firesc al familiilor care au dorit judecata.

Un judecator trebuie sa fie un om cu rabdare si intelept. E nevoie sa asculte
marturii ale multor martori si atunci cand se da verdictul se incepe cu o pilda sau o
povata simpla care sa-l introduca pe om intr-o poveste, sa inteleaga mai usor, sa
poata face analogie cu povestea expusa de judecator. Totul se desfasoara in limba
romani.

In judecata tiganeasca juramantul se practica in fata comunitatii. Orice
acuzatie, care nu este demonstarata prin flagrant, este acoperita de juramant.

Judecatorul, daca jura cineva ca s-a intamplat ceva, celalal nu mai e pus sa jure,
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pentru ca se ia in calcul juramantul celui ce a jurat prima data.Juramantul se face
cu bani in mana, cu picioarele in apa, sau cu carne de porc.

La o judecata, victima (paratul) acuza si cere permisiunea judecatorului de
a depune jurdmant, iar judecatorii permit sau nu sa se jure. in recidiva nu se mai
permite juramantul.Se iau declaratii la ambele parti, se audiaza martorii de la
ambele parti.

La toate necazurile (deces, boala, scandal, opresiune), comunitatea este
langd familia vatamat&d. in vechime pentru a-si ardta solidaritatea fatd de copiii
ramasi fara parinti (parinti arestati), acestia erau luati de familiile rudelor apropiate
ale parintilor, rand pe rand, pana cand parintii reveneau acasa.

In comunitatea traditionala, cea din care provin si eu, din Mofleni femeia din
generatia mea (50 de ani) inca mai respecta traditia.Femeia respecta neconditionat
barbatul si tine la unele obiceiuri cum ar fi: hainele barbatului sunt primele spalate,
barbatul este servit primul la masa, are un loc special la masa unde se aseaza numai
el. Femeia are o tinuta decenta: nu i se vede piciorul, poarta fusta lunga, are capul
acoperit cu batic si nu trece prin fata barbatului.

Femeia face curatenie, menaj, se ocupa de treburile gospodaresti si de
cresterea copiilor. Hotararile sunt luate de barbat, el predomina in comunicarea cu

exteriorul.

NUNTA LA RROMI

I.  CARACTERISTICI GENERALE $I SPECIFICE

Traditiile gruprurilor de romi sunt diverse si multe dintre ele au fost afectate
de procesul de sedentarizare si de integrare. Acest lucru a dus la pierderea
identitatii, in special cea lingvistica precum si la pierderea unor traditii. Ceea ce a
ramas insa comun la toate grupurile de romi, indiferent daca mai vorbesc limba sau
nu este seria de obiceiuri prilejuite de casatorie.

Chiar dupa sedenterizarea masiva din anii 60 caldararii, costorarii sau
gaborii, pastreaza toate regulile casatoriei pe care rromii le respectau in viata
nomada.

Principala caracteristica a casatoriei in cadrul etniei rome este varsta
frageda a irilor, baietii la 14- 15 ani, iar fetele la 12-13 ani. Acest lucru poate fi

considerat a fi si un rezultat al faptului ca in comunitatea rroma copiii se maturizeaza
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foarte repede, fiind de mici lasati intr-o libertate deplina si cunoscand toate
evenimentele care ii solicita pe parintii lor, uneori chiar participand activ la viata
comunitatii.

O alta explicatie avansata de sociologi este aceea ca fenomenul se intalnea
si la populatia majoritara in secolul XIX si avea drept cauza speranta de viata redusa
ceea ce presupunea ca ciclul marital sa inceapa foarte devreme pentru a se putea
parcurge seria de trei generatii - bunic-parinte-copil - care asigura comtinuitatea
unei etnii.

Totul incepe cand copiii au o varsta frageda (5-6 ani) si tatii lor hotarasc sa
se Tncuscreasca atunci cand copiii vor ajunge la varsta precizata mai sus. De remarcat
faptul ca in familia traditionala rroma, barbatul hotaraste in orice relatie cu
exteriorul, deci si intr-un asemenea caz. in toate cazurile cei doi tati vor reprezenta
familii cu o situatie materiala comparabila, altfel incuscrirea nu este posibila
datorita pretentiilor reciproce (plata cinstei, zestrea) care trebuie sa fie echilibrate
si ca o garantie a stabilitatii viitoarei familii. Intelegerea se consfinteste intre cei
doi tati printr-un adalmas si este adusa la cunostinta comunitatii. La varsta pubertatii
copiilor, angajamentul celor doi se materializeaza printr-o logodnd urmata de o
nuntd. Fata paraseste casa parinteasca si vine in familia baiatului din care va face
parte integranta din acest moment. Pentru asta, tatal baiatului platestetatalui fetei,
ceea ce se cheama in traditia nomilor, ,,cinstea fetei”, adica:

- virginitatea fizica (sei bari ,fata mare”);

- virginitatea psihica (fata nu a mai fost indragostita niciodata)

- educatia propriu-zisa privind rusinea (o lajav) si respectul fetei pentru
puritatea familiei si a neamului ei.

Tatal baiatului 1i da tatalui fetei un numar de galbeni de aur, stabilit de cei
doi prin intelegere anterioara logodnei. Dupa acest eveniment, fata ramane in casa
parintilor baiatului in calitate de tdndrd nord si va dormi o perioada de timp ,la
spatele soacrei”, adica in pat cu aceasta si sub supravegherea stricta a ei, tocmai
pentru a primi o educatie ca membru al familiei baiatului. Doar soacra si familia
baiatului hotarasc momentul cand tanara nora va deveni tanara nevasta. De obicei
asta se intampla in jurul varstei de 16 -17 ani ai baiatului. Abia in acest stadiu se
poate vorbi despre noua familie. Odata inceputa viata de familie, tatal fetei i da
fiicei o zestre apropiata ca valoare cu ceea ce a primit el de la tatal baiatului cu

prilejul logodnei.
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Nunta traditionala in judetul Dolj;
Sursa foto: arhiva personala

Atata timp cat sunt in viata, bdtrdnii sunt adevaratii conducatori ai familiei,
si toti ceilalti trebuie sa le dea ascultare. Bdrbatul familiei are rol de relationare a
familiei cu exteriorul, in aceasta atributiune avand libertate si prerogative depline.
Femeia are rol de organizare a tuturor activitatilor privitoare la functionarea interna
a familiei si la cresterea si educarea copiilor. Ea trebuie sa aduca pe lume copii multi
si sanatosi, principalul deziderat al unei familii rrome. Din aceste considerente,
sterilitatea unei femei apare ca principal motiv pentru care un barbat poate sa ceara
desfacerea unei casatorii deja declarate si cunoscute de catre comunitate.

Pentru alte neamuri de rromi, in special cei sedentari (vdtrasii) sau fosti
seminomazi (ursarii) casatoria se realizeaza in principal pe baza optiunii tinerilor,
dar cu acordul de principiu al parintilor. Tinerii au, de obicei, varste cuprinse intre
16-20 de ani si optiunea lor are la baza sentimente reciproce. Si la aceste familii
sunt respectate cutumele comunitare clasice privitoare la respectul batranilor, rolul
femeii, ierarhia in cadrul familiei etc.

O varianta practicata in unele comunitati este casatoria prin fugd/furt care
necesita o serie intreaga de actiuni reparatorii, in plan moral si material, din partea
familiilor implicate si nu numai, in scopul refacerii echilibrului socio-moral la nivelul
comunitatii.

Nunta este, in general, momentul de cooperare maxima intre membrii
comunitatii, de comunicare la toate nivelele, de comuniune, de impartasire a
responsabilitatilor: barbatii isi ajuta femeile la treburi gospodaresti, asa cum, de
obicei, nu o fac; nunta este singura sarbatoare in care femeile stau la aceeasi masa

cu barbatii (in mod normal, se mananca la mese diferite, uneori chiar in camere
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separate); are loc o reierarhizare in familie, in sensul primirii de noi membri deplini
in randurile comunitatii; nunta i aduna laolalta pe toti rromii (rr. ,,jekh abiav kidel
sa le rromen khetanes”), fara ca acestia sa primeasca invitatie, pentru ca a veni cu
familia la o nunta reprezinta un semn de respect si pretuire, iar a sti de nunta si a
nu veni inseamna dispret si desconsiderare, fapt sanctionat de comunitate cu aceeasi
moneda. Singurii invitati sunt nerromii/gasiii. Orice strain care trece intamplator pe
langa nunta este invitat la masa, refuzul acestuia avand drept urmare suparare mare
si chiar violenta, ca raspuns la ceea ce este considerat a fi o grava lipsa de respect
din partea trecatorului.

Despartirile sunt extrem de rare la rromi, ele fiind deseori urmate de
impacari, in special la sarbatoarea de Sf. Gheorghe, prin comuniune alimentara.
Daca despartirea se produce totusi, adunarea de judecata a rromilor decide suma de
bani pe care sotul trebuie s-o plateasca intreaga viata pentru intretinerea fostei sale
sotii si a copiilor, fata de care acesta continua sa fie responsabil, indiferent a cui a
fost vina despartirii.

Pentru orchestra se aduc lautari din afara comunitatii, pentru ca rromii din
comunitate sunt cu totii nuntasi. Cand vine vorba despre melodii si jocuri vechi,
atunci conducerea tarafului este preluata de un rom din comunitate care canta la
acordeon o melodie traditionala. Este momentul in care mireasa este stropita cu
apa, ca un ritual de fertiliate. Alte superstitii spun ca femeile divortate sau vaduve
nu au voie sa o atinga pe mireasa, pentru a nu o contamina magic de rau. Urarile
care se fac sunt - ”sa-ti fie nora norocoasa”, sau ”sa traiesti cu toata familia, cu
nurorile si cu nepotii”. Se fac si glume cum ar fi mimarea rapirii miresei sau
amenintari fictive, glumete referitoare la spargerea nuntii.

Botezul traditional in familiile de rromi se face de catre un batran sau o
batrana din neam sub forma stropirii cu apa al copilului si rostirea unei binecuvantari
(sanatate, viata lunga, noroc, realizari, etc.). Elementul botezului ca si alte aspecte
de cult din traditia rromilor fac posibila apropierea rromilor de religia crestina, desi

elementele acestor traditii sunt mai curand hinduse.

Il.  NUNTA TRADITIONALA iN DOLJ

Darius Matache ( 36 ani) - comuna Malu Mare
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Darius Matache face parte din neamul ursarilor, un neam din care se trag
multe alte neamuri de romi (lautari, caramizari, florari). El provine dintr-o familie
de romi caramidari cu 4 copii, care colindau tara pentru a face si vinde caramida.
Ulterior s-au stabilit la Malu Mare iar tatal sau a inceput sa cante pe la nunti. Darius
Matache s-a casatorit in 2007 si acum are 3 copii, 2 fete si un baiat de 10 ani.

El povesteste cum a intalnit-o pe sotia lui si cum s-a desfasurat nunta: ”In
anul 2007, pe cand lucram in Italia, am cunoscut-o pe sotia mea cand am venit in
concediul din luna august si am vorbit cu ea doud minute, dupd care tatdl meu
impreund cu mama mea au mers la familia ei pentru a discuta despre o eventuald
cdsdtorie intre mine si fata lor, dar au primit un refuz total. Stiam despre sotia
mea cd provine din neam de argintari traditionali si cd era virgind.

Dupa refuzul primit de tatdl meu din partea familiei sotiei mele, am luat
legdtura telefonic cu sotia mea si am hotdrat sa fugim, ulterior, urmdand ca familiile
noastre sd se inteleagd, lucru care s-a si intdmplat, am fugit, a urmat impdcarea
(impdcarea familiilor), la care au participat neamurile si prietenii familiei mele cu
neamurile si apropiati ai familei sotiei, am platit familiei sotiei o sumd modica, s-
a stabilit logodna, detaliile legate de muzicd, locatie (petrecerea trebuia sa aibd
loc si la familia sotiei si la familia mea, adicd jumdtate din zi petrecere la familia

ei, jumdtate din zi la familia mea ca si locatie).

T
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Logodna,Sursa foto: facebook/loana Stefan
Dupa petrecere a urmat dovedirea fecioriei/virginitatii, respectiv facutul
camasii, care trebuie sa se faca in familia baiatului. A doua zi a fost a doua petrecere
cu ritualuri. S-a jucat camasa la familia fetei si a baiatului, cu precizarea ca, inainte
de jucatul camasii (la intrarea in curtea familiei fetei) se face un juramant din partea

socrilor mari, adica a parintilor baiatului, ca nora lor a fost cum trebuia sa fie (fata
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mare), pentru ca pe viitor sa nu fie lasate interpretari cum ca fata nu a fost virgina.
Soacra este vopsitd si joacad cu camasa.in vremea bunicilor mei era obiceiul ca la
nunta neamurile miresei sa primeasca pantofi noi din partea familiei ginerelui pentru

a juca pana se rupeau”.
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